PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MQR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

DECRETO N° 838 DE 01 DE NOVEMBRO DE 3016.

“Regulamenta a Lei n° 1.163 de 27 de junho de 2D16, que dispde sobre a
constituicdo do Servico de Inspegdo Municipal 4 SIM no municipio de
Guarda-Mor, define os procedimentos de pecdo sanitaria em
estabelecimentos que produzam produtos de origem animal e da outras
providéncias”.

conferem a Constituicdo da Republica e a Lei Organica Munici
disposto no art. 20 da Lei n° 1.163, de 27 de JUNHO de 2016,

O PREFEITO MUNICIPAL DE GUARDA-MOR, no uso das afribuicdes que lhe
l:!azad, e tendo em vista o

DECRETA.

L

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1°. O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo o
territorio do municipio de Guarda-Mor, a inspecdao ¢ a fifcalizacdo industrial e
sanitaria para produtos de origem animal, destinadas a pres‘:rvar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a saiffde e os inferesses do

consumidor.
Art. 2°. Os principios a serem seguidos no presente rcgulameﬁto $40.
I — a promocgdo da preservagcao da saude humana ¢ do meio ambiente,

conciliando, ao mesmo tempo, para que a atuac¢ao nao implique obstaculo para

a instalacao e legalizacao da agroindustria rural de pequerjo porte;

II — o foco de atuacao na qualidade sanitaria dos proflutos finais;

Py

III — promocdo de processo educativo permanente|e continuado para A
, 2 iy ; i U
servico e assegurando a maxima participacao do Governof da sociedade civil, “/

todos os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a Jdemocratizacao do
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de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades

nos sistemas de inspecao.

Art. 3° Ficam sujeitos 4 inspegao e fiscalizacdo previs

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M&R— MG

técnica e cientifica

neste Regulamento, os

animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, 0 pescaflo ¢ seus derivados, 0s

ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os produfos das abelhas e seus

derivados.

Pardgrafo tinico. A inspecao e a fiscalizacdo a que se ref
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecao
animais, a recep¢do, manipulacdo, beneficiamento, industri
conservacdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedi¢adq
matérias-primas e produtos de origem animal.

0.caput deste artigo
ante e post morfem dos
izacao, fracionamento,

e transito de quaisquer

Art. 4°. A inspegdo e fiscalizagdo a que se refere o artigo
Servico de Inspe¢do Municipal - SIM, vinculado a Secretaria Mu
e Meio Ambiente, do Municipio de Guarda-Mor, sempre qu
destinados ao comércio municipal.

§ 1°. O Municipio de Guarda-Mor podera estabelecer
técnica com municipios, o Estado de Minas Gerais ¢ a Unia
consdrcio intermunicipal para facilitar o desenvolvimento

transferir-lhe a execucdo dos servicos de inspecao sanitaria

terior sao privativas do
icipal de Agropecuaria
se tratar de produtos

arceria € cooperacio
podera participar de
de atividades ¢ para

forma conjunta com

outros municipios, bem como podera solicitar a adesdo ao Sisteja Estadual de Inspecao

de Minas Gerais - SISEI-MG e ao Sistema Unificado de Atencao a
- Suasa.

§ 2° Apods a adesdio do SIM ao SISEI-MG e Suasa, os
destinados também ao comércio estadual e interestadual, de af
estadual e federal que constituiram e regulamentaram os sistemas.

Sanidade Agropecuaria

produtos poderdo ser
fordo com a legislagao

§ 3°. A fiscalizagao sanitaria refere-se ao controle sanitario los produtos de origem

animal apés a etapa de elaboragao, compreendido na armazena;
distribuicdo e na comercializacdo até o consumo final e sera
Vigilancia Sanitaria, incluidos restauranfes, padarias, pizzarias,
conformidade ao estabelecido na Lei n°® 8.080/1990.

lem, no transporte, na
le responsabilidade da

bares e similares, em

§ 4° A inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo dese
evitando-se superposigdes, paralelismos e duplicidade de inspec
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entre os 6rgaos responsaveis pelos servigos.
Art. 5°. As acoes do SIM contemplam as seguintes atribuicdeg
I - coordenar e executar as atividades de inspecdo e ffscalizacdo industrial e
sanitaria dos estabelecimentos registrados ou relacionados, dfs produtos de origem

animal, comestiveis ou nio, e seus derivados;

11 - verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal |¢ executar as atividades
de inspecao anfee post morfem de animais de abate;

I - manter disponiveis registros nosograficos e estafjsticas de produgdo e
comercializacdo de produtos de origem animal;

IV - elaborar as normas complementares para a execuca
fiscalizagcdo, registro, relacionamento e habilitagdo dos est

das acdes de inspegao,

ecimentos, bem como
registro, classificacdo, tipificacao, padronizacio e certificagao sahitaria dos produtos de
origem animal;
V - verificar a implantacdo e execucao dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos registrados ou relacionados;
VI - coordenar e executar os programas de analifes laboratoriais para
monitoramento e verificacio da identidade, qualidade e inocfjidade dos produtos de

origem animal,

VII - executar o programa de controle de residuos|de produtos de uso
veterinario e contaminantes em produtos de origem animal;

VIII - elaborar e executar programas de combate a fraude pos produtos de origem
animal;

IX - verificar os confroles de rastreabilidade dos anrnais. matérias-primas,
ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva; e

X - elaborar programas ¢ planos complementares asl| acdes de inspecdo e
fiscalizacdo.
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expedidos devem ser executados em todo o territorio municipal.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(Tl— MG

Art. 7°. A Inspegao Municipal, depois de instalada, pode er executada de forma

permanente ou periodica.
§ 1° A inspecdo deve ser exccutada obrigatoriamente de |

orma permanentc nos

estabelecimentos durante o abate das diferentes espécies animdis, entendendo-se por

espécies animais de abate, os animais domésticos de produga

criados em cativeiros ou provenientes de areas de reserva legal e de

, silvestres e exoticos

manejo sustentavel.

§ 2°. Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulgmento a inspecao sera

executada de forma periddica.

§ 3°. Os estabelecimentos com inspecdo perioddica terdo a
de inspecdo estabelecida em normas complementares internas

equéncia de execucao
o SIM, considerando

o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolyidos, o resultado da

avaliacio dos controles dos processos de producdo e do
estabelecimento, em funcdo da implementacdo dos programas de

Art. 8°. A inspecdo industrial e higiénico-sanitaria de
animal abrange os seguintes procedimentos.

esempenho de cada
tocontrole.

produtos de origem

I - a inspegao anfee post-mortem das diferentes espécies anipais;

II - a verificacdo dos programas de autocontrole dos esta

ecimentos dirigido ao

atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

I - a verificacdo do rétulo ou rotulagem dos produtos destirlados a venda;

IV - os resultados dos exames microbiologicos, histolégico]; toxicologicos, fisico-

quimicos ou sensoriais e as respectivas praticas labora

laboratorios proprios ou conveniados dos estabelecimentos inspe

verificacdo da conformidade dos seus processos de producao;

riais

aplicadas nos

fionados, utilizados na

V - a verificacio dos controles de residuos de prrutos veterinarios €

contaminantes ambientais utilizados pelos estabelecimentos indus

VI - as informagdes inerentes ao setor primario com impliclcc‘)cs

ou na saude publica;
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VII - o bem-estar animal no carregamento anfes e dufante o fransporte, na

quarentena e no abate.

Art. 9°. A concessdo de inspecdo pela Secretaria Munic

al de Agropecuaria e

Meio Ambiente isenta o estabelecimento de qualquer outra fisfalizagdo industrial ou

sanifaria federal, estadual ou municipal para produfos de orige

animal.

Art. 10°. Para fins deste Regulamento sao adotadas as seguitjtes definigdes:

I - analise de controle. analise efetuada pelo estabeleci
processo € monitoramento da qualidade das matérias-primas, ing

I - analise fiscal: analise efetuada por laboratorio
credenciado, ou pela auforidade sanitaria competente, em

Inspe¢ao Municipal;

Il - analise pericial: analise laboratorial realizada a p

T;nto para controle de

ientes e produtos;

confrole oficial ou

e
Lnostras colhidas pela

ir da amostra oficial

de contraprova, quando o resultado da amostra de fiscalizagao [for contestado por uma

das partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defes
amostras colhidas em caso de denuncias, fraudes ou problemas

a partir da fiscalizagao no municipio;

IV - animais exoticos: todos aqueles pertencentes as es
criados em cativeiro, cuja distribuicao geografica ndo inclu
aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domeésticas em

também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fmntjs

aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territorio brasilei

ao inferessado; ou de
endémicos constatados

ies da fauna exotica,

:rc: territorio brasileiro,

estado asselvajado, e

brasileiras e das suas

V - animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espé

ies das faunas silvestres,

nativas, migratdrias e quaisquer outras aquaticas ou ferrestrds, que tenham todo ou

parte do seu ciclo de vida ocorrendo dentro dos limites do tefritorio brasileiro ou das

aguas jurisdicionais brasileiras;
VI - auditoria: procedimento de fiscaliza¢do realizad
equipe designada pelo SIM, funcionalmente independente, pars

dos procedimentos técnicos e administrativos da inspec¢do oficial

VII - Boas Praticas de Fabrica¢do - BPF. condicdes e

b sistematicamente por
avaliar a conformidade

e do estabelecimento;

edimentos higiénico-

sanitarios € operacionais sistematizados aplicados em todo o ﬂ[xo de producao, com o
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objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dps produtos de origem

animal, incluindo atividades e controles complementares;

VIII - desinfeccdo. procedimento que consiste na ¢
infecciosos por meio de tratamentos fisicos, biologicos ou agentes

IX - equivaléncia de sistemas de inspecdo. estado ng

iminacao de agentes

quimicos;

qual as medidas de

inspecdo higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferenfps sistemas de inspecao,

ainda que ndo sejam iguais as medidas aplicadas por outro

permitem alcancar os mesmos objetivos de inocuidade e qualj

servico de inspecao,
dade dos produtos, na

inspecao e fiscalizacao, estabelecidos neste Regulamento e de acorgo com o Suasa,

X - fiscalizacdo. procedimento oficial exercido peld autoridade sanitaria

competente, junto ou indiretamente aos estabelecimentos de prog

com o objetivo de verificar o atendimento aos procedimentos de

previstos no presente Regulamento e em normas complementareg;

XI - higienizac¢ao. procedimento que consiste na execugao
limpeza e sanitizacao,

XII - inspecdo. atividade de fiscalizacdo executada

competente junfo ao estabelecimento, que consiste no ex

utos de origem animal,
linspecdo, aos requisitos

H]

e duas etapas distintas,

a auforidade sanifaria

¢ dos animais, das

matérias-primas e dos produtos de origem animal; na verififacdo do cumprimento

dos programas de autocontrole, suas adequacgdes as opergcdes industriais e os

requisifos necessarios 4 sua implementacdo; na verifica¢do
requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tec
processos produtivos; na verificagdo do cumprimento dos

exportacdo e importacdo de produtos de origem animal; na g

la rastreabilidade, dos

logicos inerentes aos

1:
quisitfos sanitarios na

ertificacdo sanitaria, na

execucdo de procedimentos administrativos e na verificagao de demais instrumentos de

avaliacdo do processo relacionados com a seguranga alimentar,

flualidade e integridade

econdmica, visando o cumprimento do disposto no presente Regulamento € em normas

complementares;

XIIl - laboratério de controle oficial. laboratorio proprid
publico ou privado credenciado ou conveniado com o0s

do SIM, ou laboratério

servicos de inspecao

equivalentes para realizar analises, por método oficial, visando §tender as demandas dos

controles oficiais;

atos normativos emitid

XIV - legislacdo especifica.

ps pela Secretaria de
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Agropecuaria e Meio Ambiente, ou por outros Orgaos oficiafs e responsaveis pela

legislac@o de alimentos e correlatas;

XV - limpeza: remogdo fisica de residuos organicos,

material indesejavel das superficies das instalacoes, equipamentos

instalacoes, equipamentos, procedimentos, processos ou p

estabelecimento de produtos de origem animal;

XVII - norma complementar. ato normativo emitido pela

Agropecuaria e Meio Ambiente, contendo diretrizes técnicas ou
executadas durante as atividades de inspecao e fiscalizagcdo ju
ou relativas ao transito de produtos de origem animal, res

especificas;

inorganicos ou outro

e utensilios;

XVI - memorial descritivo. documenio que descrcvc‘;)l;:onforme 0 caso, as

utos relacionados ao

retaria Municipal de

ministrativas a serem
o0 aos estabelecimentos

tadas as competéncias

XVIII - padrio de identidade: conjunto de pardmetros qfje permitem identificar

um produto de origem animal quanto a sua origem geografica,
sensorial, composi¢do, tipo ou modo de processamento ou mod

atureza, caracteristica

¢ apresentacao;

XIX - Procedimento Padrio de Higiene Operacional -| PPHO: procedimentos

descritos, implantados e monitorados, visando estabelecer a fo

ma rotineira pela qual

o estabelecimento industrial evita a contaminacdo direta of cruzada do produto,

preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene,
das operacgdes industriais;

XX - produto de origem animal. aquele obtido total o
partir de matérias-primas comestiveis ou ndo, procedentes
animais, podendo ser adicionado de ingredientes de origem veg
demais substancias permitidas pela autoridade competente;

antes, durante e depois

predominantemente a

as diferentes espécies
btal € mineral, aditivos e

XXI - produto de origem animal comestivel. produto de @rigem animal destinado

a0 consumo humano;

XXII - produto de origem animal niao comestivel. proffuto de origem animal

nédo destinado ao consumo humano;

XXIII - programas de autocontrole. programas desdnvolvidos, implantados,

mantidos € monitorados pelo estabelecimento, visando assq

Rua Dr. Candido Ulhiba, n.° 250,
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qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluem BF
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F, PPHO ou programas

equivalentes reconhecidos pela Secretaria Municipal de Agropecuafia ¢ Meio Ambiente;

XXIV - qualidade. conjunto de pardmetros mensuray

pis (fisicos, quimicos,

microbioldgicos e sensoriais) que permite caracterizar as especi]caqc“)es de um produto

de origem animal em relagdo a um padrio desejavel ou
especifica, quanto aos secus fatores intrinsecos e extrinsecos,

tecnolégicos;

efinido em legislacao

higiénico-sanitarios e

XXV - rastreabilidade. capacidade de detectar no produ

final a origem e de

seguir o rastro da matéria-prima e produtos de origem animal de um alimento para
animais, de um animal produtor de alimentos ou de uma substaficia a ser incorporada
em produtos de origem animal, ou em alimentos para animais off com probabilidade de
o ser, ao longo de todas as fases de produgio, transformacao e distrjpuicao;

XXVI - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ. documento

;Tnbiente, mediante ato
normativo, com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristi

emitido pela Secretaria Municipal de Agropecuaria e Meio
as ¢ padrdes minimos
para a qualidade que os produtos de origem animal devem atender]

XXVII - sanitizacdo: aplicacao de agenfes quimicos, biofogicos ou de meétodos
fisicos nas superficies das instalagdes, equipamentos e utensilips, posteriormente aos
procedimentos de limpeza, visando assegurar um nivel de higiefle microbiologicamente
accitavel;

XXVIII - supervisdo:. procedimento de fiscalizacdo realfzado sistematicamente
por equipe designada pelo
independente, para avaliar a conformidade dos procedimentos téfnicos e administrativos
da inspegao oficial e do estabelecimento;

Servico de Inspecio Munfipal, funcionalmente

pIrte. estabelecimento de
propriedade de agricultores familiares, de forma individual ou colgtiva, localizada no meio
rural, com area util

XXIX - estabelecimento agroindustrial rural de pequeno

construida nao superior a duzentos| € cinquenta metros

quadrados, destinado exclusivamente ao processamento de p tos de origem animal,
dispondo de instalacdes para abate e/ou industrializacdo de §nimais produtores de
carnes, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elabprados,

onados,

transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondig embalados e

rotulados a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, p leite e seus derivados,

o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus derivadcr. nao ulfrapassando as

283 ~ Guarda Mor - MG.
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seguintes escalas de producao:

a) estabelecimento de abate ¢ industrializacao de pequeno
aves e outros pequenos animais) — aqueles destinados ao abate
produtos e subprodutos de pequenos animais de importancia ecc

maxima de 5 (cinco) toneladas de carnes por mes;

b) estabelecimento de abate e industrializacdo de

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MO

R- MG

animais (coelhos, ras,
e industrializacdo de

homica, com producdo

(suinos. oVvinos,

ios
caprinos) e grandes animais (bovinos/ bubalinos/ equinos) —nEueles destinados ao

abate e/ou industrializacao de produtos e subprodutos de médid

s e grandes animais de

importancia econdmica, com producio maxima de 8 (oito) toneladlas de carnes por mes;

c) fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a
produtos e subprodutos carneos em embutidos, defumados e s
maxima de 5 (cinco) toneladas de carnes por més;

roindustrializacao de
Igados, com produgido

d) estabelecimento de abate ¢ industrializacao de pescaflo — enquadram-se os

estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializacdo de prq
peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, com producdo maxima g

por mes;

dutos e subprodutos de

- 4 toneladas de carnes

e) estabelecimento de ovos - destinado a recepcdo e acopdicionamento de ovos,

com produgdo maxima de 5.000 (cinco mil) diizias/més;

f) unidade de extracao e bencficiamento do produto da
recepcdo e industrializagdo de produtos das abelhas, com pn
(trinta) toneladas por ano;

abelhas - destinado a
bducdo maxima de 30

g) estabelecimentos industriais de leite e derivados -
tipos de estabelecimentos de industrializacao de leite e derivad
Regulamento destinados a recepgao, pasteurizacao, industrial
elaboracdo de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com pt
30.000 (trinta mil) litros de leite por més.

nquadram-se todos os
previstos no presente
cdo, processamento e

bcessamento maximo de

XXX - instalagdes referem-se a toda a area util do que iz respeito a construcao

civil do estabelecimento propriamente dito e das dependéncias an

XXXI - equipamentos referem-se a tudo que diz respeito

utensilios utilizados nos estabelecimentos;

xas;

lro maquinario ¢ demais

1283 — Guarda Mor — MG,




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MO*— MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

XXXII - agroindustrializacgdo € o  beneficiamento, processamento,
industrializacio efou transformacdo de matérias-primas provepientes de exploragao

pecurias, pesca, aquicolas, extrativistas, incluido o abate de aninais, abrangendo desde

processos simples, como secagem, classificagao, limpeza e embplagem, até processos

mais complexos que incluem operagoes fisica, quimica ou biologic

§ 1° - Em se tratando do registro e relacionamento, instalacdes e dos

equipamentos, das condi¢des higiénicas e das obrigac de estabelecimento

agroindustrial rural de pequeno porte elaborador de produto de ofigem animal, o mesmo

devera atender ao disposto nas Resolugdes, Normas Técnicys, Portarias e outros

instrumentos legais aplicaveis a espécie.
CAPITULO I
CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELEC oS
Art. 11. Os estabelecimentos para produtos de origem anim4 sao classificados em.
I - para carnes e derivados;
II - para pescado e derivados;
III - para ovos e derivados;
IV - para leite e derivados; e
V - para produtos das abelhas e derivados.

Paragrafo tinico. A designagio “estabelecimento” abrange fodas as classificagdes de
estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no pfesente Regulamento.

Art. 12. Os estabelecimentos para leite e derivados sao clasgificados em.

I - Propriedades Rurais, compreendendo fazenda leiteira ¢ estabulo leiteiro;

I - Estabelecimentos Industriais, compreendendo Grgnja Leiteira, Usina para
Beneficiamento, Fabrica para Laticinios, Queijaria e Entrepostcm.ra Laticinios.
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§ 1° Entende-se por Propriedades Rurais aquelas destin a produgao de leite
para posterior processamento em estabelecimento industrial sob f§scalizacao e inspecao
sanitaria oficial, devendo as mesmas atenderem as normas complemgntares.

§ 2° Entende-se por Estabelecimentos Industriais os dgstinados a recepcao,
transferéncia, refrigeracdo, beneficiamento, industrializacdo, mghipulacdo, fabricacao,
maturacdo, fracionamento, embalagem, rofulagem, acondiciofamento, conservacao,

armazenagem e expedicao de leite e seus derivados.

Art. 13. Os estabelecimentos industriais para leite e derivadc;s sao classificados em:

I - Granja Leiteira — caracterizada como o estabelecimentofdestinado a producao,
pasteurizacdo e envase de leite para o consumo humano dirdto e a elaboragdo de
derivados lacteos, a partir de leite de sua propria produgao e/ou f#ssociados.

I - Usina de Beneficiamento — caracterizado como o estal:llecimento que tem por
finalidade principal a recepcao, pré-beneficiamento, beneficianjento e envase de leite

destinado ao consumo humano direto.

III — Fabrica de Laticinios — caracterizada como o cst:IIecimento destinado a
recepcao de leite e derivados para o preparo de quaisquer derivadps lacteos.

IV — Queijaria — caracterizada como o estabelecimento loéT:lizado em propriedade
rural, destinado a fabricacdo de queijos tradicionais com cafacteristicas especificas,

elaborados exclusivamente com leite cru de vaca de sua propria produgio.

V - Entreposto de Laticinios — caracterizado como o estapelecimento destinado a
recepgdo, toalete. maturacdo, classificacdo, fracionamento acondicionamento e
armazenagem de derivados lacteos.

§ 1° A propriedade rural, caracterizada por se sit§ar em area rural do

municipio, deve ser reconhecida oficialmente como livre de tubfrculose e brucelose.

§ 2° A Queijaria deve estar obrigatoriamente vincglada a um Entreposto
registrado no SIM, ou possuir estrutura propria de maturagdoflem escala proporcional
a sua producdo, na qual sera finalizado o processo produtivd com toalete, maturacio,
embalagem, rotulagem e armazenagem do queijo, gara.nﬁndo-s# a rastreabilidade.

§ 3°. E permitida a armazenagem de leite para consumo Bumano direto, desde que

ba, . m@n@massmw—mm&?ma»mmmﬂ—m
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o Entreposto de Laticinios possua instalacdes que satisfagam as ekigeéncias do presente
Regulamento.

Art. 14. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classiffcados em.
I — Estabelecimento de abate e industrializacao de pequenos Jm.imais;
11 - Estabelecimento de abate e industrializacao de médios e grandes animais;

Il - Fabrica de produtos carneos.

§ 1°. Entende-se por estabelecimento de abate e industrfplizagdo de pequenos
animais o que possui instalacdes, equipamentos e utensilios especificos para o abate
das diversas espécies de aves e outros pequenos apfimais, manipulagao,
industrializacdo, conservacdo, acondicionamento, armazenagem fe expedicdo dos seus
produtos e derivados sob variadas formas, dispondo de frio indusral e podendo ou nao

e

dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos nao comestiyeis.

§ 2° Entende-se por estabelecimento de abate e industrfalizacdo de médios e

grandes animais o que possui instalagdes, equipamentos e utenslios especificos para o
abate das diversas espécies de bovinos, bubalinos, suinos, ovinps, caprinos e outros
grandes e médios animais, manipulacio, industri ¢dao,  conservagao,
acondicionamento, armazenagem e expedicdo dos seus prodptos e derivados sob
variadas formas, dispondo de frio industrial e podendo ou nao di

aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

r de instalagdes para

§ 3°. Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o esta
instalacdes, equipamentos e utensilios para recepcio, m
conservacgdo, acondicionamento, armazenagem e expedicdo de

lecimento que possui
ipulacdo, elaboracao,
rodutos carneos para
fins de industrializacdao, com modificacdo de sua natureza e sabof, das diversas espécies
animais de abate e, em todos os casos, possuir instalagoes de friofindustrial, podendo ou

nao dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo cotpestiveis.
Art. 15. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo clagsificados em.
I — Estabelecimento de Abate e Industrializacao de Pescado;

II - Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves.
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§ 1° Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industriglizacao de Pescado o

estabelecimento que possui dependéncias, instalacdes e equiparfjentos para recepeao,

lavagem, insensibilizacio, abate, processamento, transfogmacao, preparacio,

acondicionamento e frigorificacdo, com fluxo adequado a espdrie de pescado a ser
abatida, dispondo ou nao de instalagdes para o aproveitamefito de produtos nao
comestiveis.

§ 2° Entende-se por Estacio Depuradora de oluscos Bivalves o
estabelecimento que possui dependéncias préprias para epcao, depuracao,
embalagem e expedicao de moluscos bivalves.

Art. 16. O Estabelecimento de Ovos Comerciais e derivgfos é entendido como
aquele destinado a recepgdo, ovoscopia, classificacdo, acondiciohamento, identificacao,
armazenagem ¢ expedicio de ovos em natureza, facultando-se a operacao de
classificacdo para os ovos que chegam ao Entreposto ja classificgflos, acondicionados ¢
identificados, podendo ou ndo fazer a industrializacdo, degde que disponha de
equipamentos adequados para essa operagao.

Art. 17. O Estabelecimento de extracao e/ou Beneficianjento de produtos das
abelhas é enfendido como aquele destinado a extragdo, classiffcacdo, beneficiamento,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenjgem e  expedicao,

exclusivamente a granel, dos produtos das abelhas.

§ 1°. O estabelecimento podera industrializar e embalag produtos das abelhas
em pequenas embalagens, devendo para isso, dispor de instdlacdes e equipamentos

adequados para tal fim.

§ 2° Permite-se a ufilizacio de Unidade de Extracao JMovel de Produtos das
Abelhas montada em veiculo, provida de equipamentos que Latendam as condicoes
higiénico-sanitarias e tecnoldgicas, operando em locais previjamente aprovados pela
Inspecdao Municipal, que atendam as condigdes estabelecidas em pormas complementares
e devera ser relacionada junto ao SIM. T

CAPITULO 11l
DO REGISTRO E RELACIONAMENTO DOS ESTABELHCIMENTOS

Art. 18. Nenhum estabelecimento pode realizar comércio nunicipal com produtos
de origem animal sem estar registrado ou relacionado na Jecretaria Municipal de

Rua Dr. Cindido Ulhos, n.” 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3;
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Agropecuaria e Meio Ambiente.

MG

§ 1°. O Titulo de Registro e Titulo de Relacionamento $a0 08 L:locumentos emitidos

pelo chefe do Servico de Inspecao Municipal aos estabelefimentos, depois de

cumpridas as exigéncias previstas na legislacao e no presente Reguldmento.

Art. 19. Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos.

I - Granja leiteira; Usina de Beneficiamento; Fabrica de Lgticinios; Entreposto de

Laticinios;

II - Estabelecimento de abate e industrializacao
Estabelecimento de abate e industrializagao de médios e gran
produtos carneos;

pequenos animais;

animais; Fabrica de

III - Estabelecimento de Abate e Industrializacao de Pescado; Estacao Depuradora

de Moluscos Bivalves;

IV - Estabelecimentos de Ovos Comerciais e Derivados e

V - Unidade de Extracdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas.

§ 1° A Queijaria, quando ligada a Entreposto de Laticinios, deve ser

relacionada junto ao Servico de Inspecao e deve ser registr:
operacdes previstas para o Entreposto de Laticinios.

quando executar as

§ 2°. Unidade de Extragdo de Produtos das Abelhas deve Her relacionada junto ao

Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 20. O estabelecimento deve ser registrado de 111:]

industrial e, quando este possuir mais de uma atividade indus

uma nova classificacao a principal.

do com sua atividade

, deve ser acrescentada

Art. 21. A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara no seu

registro no o6rgao competente, independente do registro da

dustria no Servigo de

Inspecao Municipal e as atividades e os acessos serao t almente independentes,

tolerando-se a comunicacio interna do varejo com a industria agfenas por dculo.

Art. 22. O registro no Servico de Inspegao Municipal S.1L.M., sera requerido na

|
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Secdo de Protocolo da Prefeitura Municipal de Guarda-Mor e endergcado ao Secretario de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, instruindo-se o procesgo com 0s seguintes
documentos:

I — Requerimento.

II - Dados do proprietario.

I1I - Dados do estabelecimento.

IV- Declaragao de responsabilidade.

V - Dados do responsavel técnico.

V1 - Memorial Econdmico Sanitario do Estabelecimento.

VII — Plano de Gerenciamento de residuos solidos.

VIII - Cadastro do produto.

IX — Termo de compromisso.

X — Declaragao para Inicio das atividades.

XI - Fluxograma de produc¢ao.

XII - Composicao dos produtos.

XIII - Planta baixa ou croquis das instalacdes, com leiayte dos equipamentos e
memorial descritivo simples e sucinto da obra, com destaque pl a fonte ¢ a forma de
abastecimento de agua, sistema de escoamento e de tratamentT do esgoto e residuos
industriais e prote¢ao empregada contra pragas.
XIV — Memorial descritivo da construcao.
XV - Copia do CNPJ ou Copia do CPF do responsavel e Inscfi¢ao do Produtor Rural.
XVI - Cépia do contrato social.
XVII - Copia de locagao/arrendamento ou do registro do l'.L'léVCl (caso o terreno ou
prédio nao seja proprio).

XVIII - Cépia do alvara de licenga e localizacao.

Rua Dr. Céndido Ulhda, n.” 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)36731283 - G
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XIX - Parecer técnico e laudo de inspecao do terreno feito ¢

de Inspegao Municipal.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MO
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elo técnico do Servigo

XX — Boletim oficial de exame da agua de abastecimento, mgsmo dispondo de agua

tratada, cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padroes
quimicos oficiais.
XXI - Apresentacao do croqui dos rétulos para aprovacao

Departamento do Servigo de Inspecao Municipal.

nficrobiolégicos e fisico

o

XXII - Solicitagdo para confecgao do rétulo (formulario progrio).

XXIII - Comprovante de pagamento das taxas.

XXIV - Licenca Ambiental Prévia emifida pelo Orgao Anfbiental competente ou

estar de acordo com a Resolu¢io do CONAMA n° 385/2006.
XXV — Atestado de saude dos funcionarios.

XXVI — Declaracao de conformidade sanitaria do rebanho.

§ 1° - A documenta¢do devera ser apresentada em 02

duas) vias, sendo uma

original; as plantas em cOpias, na escala prevista neste tegl.Lamcnto. assinadas por

engenheiro ou responsavel técnico.

§ 2° Os estabelecimentos que se enquadram na Resd

385/2006 sao dispensados de apresentar a Licenca Ambicnt
momento de iniciar suas atividades devem apresentar some

Unica.

§ 3° Para a aprovagdo prévia do terreno deyv

junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal atraveé

Jucio do CONAMA n°

Prévia, sendo que no
a Licenca Ambiental

era ser protocolada
do Requerimento

Solicitando Vistoria do Terreno e posterior a aprovgcao do terreno deve

ser instruido o Laudo de Inspecao Prévia do Terreno elaborado f

§ 4°. Tratando-se de aprovacdo de estabelecimento ja
uma inspegdo prévia das dependéncias industriais e sociais,
abastecimento, das redes de esgoto, tratamento de efluentes

pr servidor do SIM.

bdificado, sera realizada
bem como da agua de
situagao em relacdao ao

70-000 — Fone: (038)367p 1283 ~ Guarda Mor -~ MG.
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terreno, e ainda os documentos cobrados no artigo 22 desta lei.

Art. 23. As plantas ou croquis a serem apresentadas para
construcao devem ser assinados pelo propriefario ou re

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR
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aprovacdo prévia de
ntante legal do

se
estabelecimento e pelo engenheiro ou responsavel técnico pela elmraqio e conter:

I - planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1.

1PO (um por cem);

II - planta baixa ou croqui com leiaute dos equipamentos nf escala de 1.100 (um

por cem).

§ 1°. As convencdes de cores das plantas ou croqui devgpm seguir as normas

técnicas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas - ABNT.
§ 2° Nos casos em que as dimensdes dos estabeleci
visualizacdo nas escalas previstas em uma Unica prancha, estas

escalas imediatamente subsequentes.

§ 3°. Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte

entos nao permitam
m ser redefinidas nas

hs plantas poderdo ser

substituidas por croquis a serem elaborados por engenheiro respgnsavel ou técnicos dos

Servicos de Extensdo Rural do Estado ou do Municipio.

Art. 24. O estabelecimento solicitante de aprovacao dos
inicio as construgdes sem que as mesmas fenham sido previ
Servigo de Inspec¢do Municipal.

Art. 25. A construcgido dos estabelecimentos deve obedecer

estejam previstas em legislagdo municipal. desde que nio colida

rojetos nao pode dar
ente aprovadas pelo

outras exigéncias que
com as exigéncias de

ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento o§ atos complementares
expedidos pela Secretaria Municipal de Agropecuaria e Meio Ambjente.

Art. 26. Nos estabelecimentos de produtos de origen
alimentagdo humana, para fins de registro ou relacionamento ¢
para unidade moével de extracdo, é obrigatoria a apresen
oficial de analise da agua de abastecimenfo, atendendo os
estabelecidos pelo 6rgao competente.

§ 1°. Nos casos em que o estabelecimento é servido por

publica ou privada, as analises prévias da agua de abaste

animal, destinados a
funcionamento, exceto
a0 prévia de boletim
rdes de potabilidade

rede de abastecimento

cimento nao se fazem

1283 — Guarda Mor - MG.
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necessarias.

§ 2°. Onde nao for constatada a potabilidade da agua, € o permitir, mediante
autorizacdo do Servico de Inspecdo Municipal, se fara necessarif a implementacao de
equipamento de cloragao da agua de abastecimento.

Art. 27. Para a instalacao do Servico de Inspecio Munidjpal, além das demais
exigéncias fixadas neste Regulamento, o estabelecimento deve aj
de Boas Praticas de Fabricacdo — BFF e de Procedimento Padrao
— PPHO, ou programas considerados equivalentes pelo SIM, parg serem implementados

sentar os Programas

Higiene Operacional
no estabelecimento em referéncia.

Art. 28. Finalizadas as construcdes do projeto industrial gprovado, apresentados
os documentos exigidos no presente Regulamento, a Inspecdao Mgnicipal deve instruir o
processo com laudo final higiénico-sanitario e tecnologico do eptabelecimento, sempre
que possivel acompanhado de registros fotograficos, com p r conclusivo para

registro no Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 29. Cumpridas as exigéncias do presente Regulamgnto sera autorizado o
funcionamento do estabelecimento e sera instalado o pervico de Inspecao,
concomitantemente devera ser encaminhada a emissdo do Titulofde Registro no SIM.

Art. 30. Qualquer estabelecimento que interrompa sgu funcionamento por
periodo superior a 6 (seis) meses, sO podera reiniciar os tra]::lhos mediante inspecdo
peitada a sazonalidade

prévia de todas as dependéncias, instalacdes € equipamentos,
das atividades industriais.

Paragrafo tnico. Sera cancelado o registro of relacionamento do
estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo prazofde 3 (trés) anos.

CAPITULO IV
INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 31. O estabelecimento devera ser instalado afastado dps limites da via publica,
preferentemente a 5 (cinco) metros, com entradas laterais que itam a movimentacao
e circulacao de veiculos transportadores de matérias-primas e fveiculos transportadores
de produtos, quando possivel com entradas independentes.

567§ 1283 — Guarda Mor — MG.
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Paragrafo tnico. As dependéncias que por sua nature

k- MG

za mIoduzam mau cheiro
devem estar localizadas de maneira que os ventos predomifantes e a situacio

topografica do terreno nio levem em direcdo ao estabe

emanagoes.

Art. 32. Os estabelecimentos de produtos de origem anin:].l

seguintes condicdoes basicas e comuns, respeitadas as pec

tecnologica cabiveis:

I - dispor de terreno com area suficiente para consj

industriais e demais dependéncias, quando necessarias;

II — as vias de acesso e areas que se encontram dentro doj

estabelecimento deverdo ter uma superficie compacta, ou pavi

bcimento poeiras ou

devem satisfazer as
jaridades de ordem

ucao das instalagdes

limites do terreno do

entada, apta para o

transito de veiculos, com meios que permitam a sua limpeza e ofescoamento adequado

das aguas;

III - todas as salas deverdo possuir iluminagao e ventilacao faturais adequadas em

todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tec

IV - a iluminagdo artificial far-se-a por luz fria, com
contra estilhacos ou queda sobre produtos, observando-se um
luminosa de 300 (trezentos) lux nas areas de manipulacao e de
nas areas de inspecdo, considerando-se os valores medidos

plataformas ou locais de execucao das operagoes;

V - possuir pisos convenientemente impermeabilizados c

devendo ser construidos de modo a facilitar a higienizacao, a cole]
sua drenagem para a rede de esgoto;

l6gica cabiveis;

spositivo de protecao
inimo de intensidade
500 (quinhentos) lux
ao nivel das mesas,

m material adequado,
das aguas residuais e

VI - as paredes e separacdes deverdo ser revestidas ou i
material adequado, devendo ser construidas de modo a facilit
angulos entre paredes e pisos arredondados e revestidos co
impermeabilizagao;

VII - as paredes deverdo ser lisas, de cor clara, resistentd

como regra geral, até a altura minima de dois metros e qullr:ino

devem ser rejuntadas com cimento ou massa apropriada,

minimo entre si;

permeabilizadas, com
a higienizagdo, com

o mesmo material de

5 ¢ impermeabilizadas,
forem azulejadas

tendo espacamento

Rua Dr. Cndido Ulhda, n.® 250,
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VIII - as portas de acesso de pessoal e de circulagdo infetha deverao ser do tipo

vai-vem ou com dispositivo para se manterem fechadas, com largura minima de 1,20 m
(um metro e vinte centimetros) de facil abertura, de modo a ficarefn livres os corredores e
passagens;

IX - o material empregado na construcdo das portas d.Hvera ser impermeavel,
resistente as higienizagdes ¢ nao oxidavel;

X - as janelas deverao ser de caixilhos ndo oxidaveis, ¢

parapeitos em plano
inclinado (chanfrados) e impermeabilizadas (angulo de 4%). providas de telas
milimétricas nao oxidaveis a prova de insetos e removiveis, gndo dimensionadas de

modo a propiciarem suficiente iluminacao e ventilacdo naturais;

XI - possuir forro de material adequado em todas dependéncias onde se
realizem trabalhos de recebimento, manipulacdo e preparof de matérias-primas ¢
produtos comestiveis e nas dependéncias onde nao exista forrd a superficie interna do
telhado deve ser construida de forma a evitar o acumulo de suji . 0 desprendimento
de particulas e proporcionar perfeita vedagdo a entrada [de pragas, nao sendo
recomendavel o uso de pintura no forro das dependéncias onde as carcagas estiverem
sendo manipuladas e que ainda ndo receberam a protecdof de embalagem, exceto
quando houver a garantia de que a tinta usada € atc‘)xTa e que nao existe a

possibilidade de sua escamagao;

XII - o forro sera dispensado nos casos em que a copertura for de estrutura
metalica, refrataria ao calor solar e proporcionar perfeita vedafao a entrada de insetos,
passaros etc., ou quando forem usadas telhas tipo fibrocimgnto fixadas diretamente

sobre vigas de concreto armado;

XIII - quando as vigas forem de madeira, estas deverdofestar em bom estado de
conservacdo e serem pintadas com tinta 6leo ou outro material §provado pela inspecao;

XIV - o telhado de meia-dgua é permitido, desde quej possa ser mantido o pé
direito a altura minima de 3,00 m (trés metros) para as depehdeéncias correspondentes

em novas construgdes, ou minimo de 2,60 m (dois metros ¢ sessenta centimetros)
em casos de construcdes ja existentes, desde que aprovados osfprojetos junto ao Servico
de Inspecdo Municipal, com excecao das salas de abate que deverdo obedecer a altura
minima prevista neste Regulamento;

1
Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)34f3 1283 — Guarda Mor ~ MG.
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XV - o piso deve ser construido de material impermeavgl, liso e antiderrapante,
resistente a choques, atritos e ataques de acidos, com declive dgf 1.5 a 3% (um e meio a

trés por cento) em direcdo as canaletas, para a perfeita drenagemy

XVI - na construcdo dos pisos poderdo ser usados mj:driais do tipo “gressit”,
«korodur”, cerimica industrial, cimento ou outros materiais, d¢sde que aprovados pela

Inspegao;

XVII - nas camaras frigorificas, a inclinacao do piso sqra orientada no sentido
das ante camaras e destas para o exterior, nao se permitindo no Jocal, instalacdes de ralos

coletores;

XVIII - dispor de rede de esgoto adequada em todas as dgpendéncias, projetada e

construida de forma a facilitar a higienizacdo € que sente disposifivos €

equipamentos a fim de evitar o risco de contaminacdo industrial ambiental,

XIX - a rede de esgotos em todas as dependénciap deve ter dispositivos
adequados, que evite refluxo de odores € a entrada de roedores e outros animais,
ligados a tubos coletores e este ao sistema geral de escoamentp, dotado de canalizagao

e instalacdes para retencao de gorduras, residuos e corpos fljjtuantes, bem como de

dispositivos de depuracdo artificial e dotados de caixas de inspeg¢

XX - os estabelecimentos que adotarem canaletas no p
facilitar o escoamento das aguas residuais, estas poderao ser

chapas metalicas perfuradas, nao sendo permitido qualque

pranchdes de madeira;

XXI - as canaletas devem medir 0,25 m (vinte e cinco g
0.10 (dez centimetros) de profundidade, tomada esta em seus g
fundo concavo, com declive minimo de 3% (trés por cento) e
suas bordas reforcadas com cantoneiras de ferro;

XXII - os esgotos de conducao de residuos ndo comesti
nos condutores principais através de piletas e sifoes;

com a finalidade de
obertas com grades ou
I outro material, como

entimetros) de largura e
pntos mais rasos e terdo

direcdo aos coletores e

bis deverdo ser lancgados

XXIII - a rede de esgoto sanifario, sempre indepcndt:c da rede de esgoto

industrial, também estara sujeita a aprovacao da autoridade sani

XXIV - em abatedouros a canaleta de sangria sera ¢

ia competente;

bnsfruida em alvenaria,
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inteiramente impermeabilizada com reboco de cimento alisgdo ou outro material

adequado, ou coletado em recipientes adequados para tal fim;

XXV - o sangue, quando ndo for terceirizado, sera crz.ido. visto que jamais

podera ser lancado in nafura nos efluentes da induastria.

XXVI - nido sera permitido o retorno das aguas se

idas, permitindo-se a

confluéncia da rede das aguas servidas dos pré-resfriadores pgra conducao de outros

residuos ndo comestiveis, desde que comprovadamente tais cgnexdes nao promovam

nenhum inconveniente tecnoldgico e higiénico sanitario;

XXVII - dispor de equipamentos e utensilios adequado§, de facil higienizagao,

resistentes a corrosdo, nao toxicos e que nao permitam o acutpulo de residuos, sendo

que a localizacio dos equipamentos devera atender a um
evitando a contaminacao cruzada;

m fluxo operacional

XXVIII - dispor de dependéncias, instalagdes e equipamgntos para manipulagao

de produtos ndo comestiveis, quando for o caso, devidamente

separados dos produtos

comestiveis, devendo os utensilios utilizados para produtos nar comestiveis ser de uso

exclusivo para esta finalidade;

XXIX - devera existir barreira sanitaria completa em tod
da industria, constituida de lavador de botas com escova, lava
utilizem o fechamento manual e sabao liquido inodoro;

XXX - dispor de rede de abastecimento de agua, com
para armazenamento e distribuicao, suficiente para atender as

industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, d
tratamento de agua;

XXXI - dispor de rede diferenciada e identificada
quando esta for utilizada para combate de incéndios, refriger:

que ndo oferecam risco de contaminagdo aos alimentos;

XXXII - dispor de agua fria e, quando necessario

E 08 acessos ao interior
drios de maos que nao

instalagdes apropriadas
ecessidades do trabalho
por de instalacdes para

a agua ndo potavel,
ao e outras aplicagdes

de agua quente com

temperatura minima de 85°C (oifenta e cinco graus), em quanh'riade suficiente em todas

as dependéncias de manipulagao e preparo;

XXXIII - a instalacdio de caldeira, quando necessario

obedecera as normas
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especificas quanto a sua localizacao e sua seguranga;

R- MG

XXXIV - nas se¢des onde sao manipulados carnes ¢ visL:eras deverdo dispor de

lavatérios de maos com torneiras acionadas a pedal, joelho

utilize o fechamento manual, providos de sabdo liquido inodoro

bu oufro meio que nao

XXXV - possuir instalacio de frio em niimero e areq suficientes, segundo a

capacidade e a finalidade do estabelecimento;

XXXVI - os equipamentos e utensilios, fais como

esas, calhas, carrinhos,

caixas, bandejas e outros continentes que recebam produtps comestiveis, serao de

superficie lisa, de facil higienizagdo e sem cantos angul
inoxidavel, permitindo-se o emprego de material plastico a
ou ainda outro material que venha a ser aprovado pelo Servi

de chapa de material
priado as finalidades,
to de Inspecao e, de um

modo geral, devem manter-se lisas as superficies dos cquiprncntos que estejam ou

possam vir a estar em contato com as carnes, incluindo soldad

ras e juntas,

XXXVII - os carros e/ou bandejas para produtos néollcomcstivcis poderao ser

construidos em chapa galvanizada e pintados de cor vermel

comestiveis -.

a com a inscricdo - nao

Art. 33. Os estabelecimentos deverdo ainda atender aop seguintes requisitos em

relacao as instalagoes:

I - as dependéncias auxiliares, quando forem necessariaj
em anexo ao prédio da indistria, porém com acesso externo ¢

areas da industria;

, poderdo ser construidas
independente das demais

II - dispor de uma tnica unidade de sanitario/vestiqrio para estabelecimento

agroindustrial rural de pequeno porte com at¢ 8 (oito)

alhadores, sendo que

podera ser utilizado sanitarios ja existentes na propriedadef desde que nao fiquem a

uma distancia superior a 40 m (quarenta metros) ¢ o piso ent

o sanitario/vestiario e o

prédio industrial seja pavimentado, e acima de 8 (oito) trgbalhadores o sanitario e

vestiario deverdo ser proporcional ao numero de pessoal, dd
especifica, com acesso indireto a area de processamento, com
independentes para as se¢cdes onde sao manipulados produ
facil, respeitando-se as particularidades de cada se¢do e em at

III - os sanitarios terdo sempre a sua saida lavatorios dg

acordo com a legislagcao

fluxo interno adequado e

s comestiveis, de acesso
dimento as BPF.

maos com forneiras que

857 ﬁtﬁ@ﬂé{mﬁ?im-mﬂw- MG.
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nao utilizem o fechamento manual, providos de sabao liquido in

IV - estabelecimentos agroindustriais rural de pequeng
trabalhadores, sao dispensados de dispor de refeitorio, podends
propriedade e acima disso, o refeitorio sera instalado convenieIcmente, de acordo com

a legislacio especifica, proibindo-se que outras depen
estabelecimentos sejam usadas para tal finalidade;

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M
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oro.

porte com até 8 (oito)
ser utilizado a casa da

ncias ou areas dos

V - o sistema de lavagem de uniformes e outras, deve afender aos principios das

boas praticas de higiene, seja em lavanderia propria, terceiri

lavagem.

Art. 34. Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou constrﬁg
registrado ou relacionado, em suas dependéncias e instalaqéc.r

bada ou oufra forma de

40 no estabelecimento
56 pode ser feita apos

aprovacio prévia dos projetos pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 35. Nao sera autorizado o funcionamento de estabe

origem animal, sem que esteja completamente instalado e equ

que se destine.

Paragrafo tinico. As instalagdes e os equipamentos d

compreendem as dependéncias minimas, equipamentos € uten

imento de produtos de
ado para a finalidade a

que tratam este artigo
lios diversos, em face da

capacidade de produgdo de cada estabelecimento, conforme o gresente Regulamento.

Art. 36. O estabelecimento podera trabalhar com mais
e produto e de diferentes cadeias produtivas, devendo
equipamentos de acordo com a necessidade para tal e,
mesma linha de processamento, devera ser concluida u
producao para depois iniciar a outra.

Paragrafo tinico. O Servico de Inspecdo Municipal pq

o

e um tipo de atividade
para isso, prever Os
caso de empregar a

atividade ou tipo de

e permitir a ufiliza¢do

dos equipamentos e instalagdes destinados a fabricagao
animal, para o preparo de produtos industrializados
principal, nio haja produtos de origem animal, mas estes p

e produtos de origem
€ em sua composicao

utos nao seguirdo as

normas previstas neste Regulamento, devendo os mesmos seguif a legislacao pertinente.

CAPITULO V
DAS CONDICOES DE HIGIENE

70-000 — Fone: (038)3¢ff3 1283 — Guarda Mor —
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Art. 37. Os estabelecimentos sdo responsaveis por

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MPDR- MG

segurar que todas as

etapas de fabricacio dos produtos de origem animal sap realizadas de forma

higiénica, a fim de obter produtos indcuos, que atendam aos padrdes de qualidade,

que nao apresentem risco a sande, 4 seguranga € ao

consumidor.

iflteresse econdmico do

Paragrafo inico. O controle dos processos de fabricacap deve ser desenvolvido

e aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os

gistros sistematizados

auditiaveis que comprovem o atendimento aos requisitog higiénico-sanitarios e

tecnologicos estabelecidos no presente Regulamento.

Art. 38. Todas as dependéncias, equipam

estabelecimentos, inclusive reservatoérios de agua e fabrica e

tos e uftensilios dos

silos de reservatorio de

gelo, devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, dufante e apds a elaboracao

dos produtos.

§ 1° Durante os procedimentos de higienizacao neerma matéria—prima ou

produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada

operacao de limpeza;

§ 2° Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo sﬂr previamente aprovados

pelo 6rgao competente;

Art. 39. Os equipamentos e utensilios devem ser higien|

zados de modo a evitar a

contaminacdo cruzada entre aqueles utilizados no acondi
comestiveis daqueles utilizados no acondicionamento de prod

Art. 40. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres d

ionamento de produtos

0s nao comestiveis.

f pragas e vetores.

§ 1° O uso de substincias para o controle de pr
dependéncias ndao destinadas a manipulacdo ou depodsito
mediante conhecimento do Servico de Inspecio Municipal.

§ 2° E proibida a permanéncia de cdes e gatos
estabelecimentos.

Art. 41. Os funciondrios envolvidos de forma direta
etapas de producdo ficam obrigados a cumprir praticas de hig
que preservem a inocuidade dos produtos.

i, n.* 250; Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (03

gas sO € permitido nas

produtos comestiveis e

T de oufros animais nos

ou indireta em todas as

liene pessoal e operacional




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

&

Paragrafo tinico. Os funcionarios que trabalham em set
material contaminado, ou que exista maior risco de cont

s em que se manipule

inacdo, devem praticar
habitos higiénicos com maior frequéncia e ndo circular em de menor risco de
contaminacao, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 42. A embalagem produtos de origem animal devesa obedecer as condigoes
de higiene necessarias 4 boa conservacao do produto, sem cglocar em risco a saude
do consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislacgo pertinente.

Parigrafo tinico. Quando a granel, os produfos serdp expostos ao consumo
acompanhados de folhetos ou cartazes, de forma bem visivdl, contendo informagoes

previstas no capufdeste artigo.

Art. 43. E proibida em foda a area industrial, a pratichl de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, [fumar, cuspir ou outras
praticas anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, rpupas, objetos e materiais
estranhos.

Paragrafo tnico. Deve ser prevista a separacdo de
fluxo de funcionarios dos diferentes setores nas areas de circ
evitar a contaminacao cruzada.

reas ou a definicdo de
ao comuns, de forma a

Art. 44, Durante todas as etapas de elaboragdo, desde d recebimento da matéria-
prima até a expedicdo, incluindo o transporte, ¢ proibido utiligar ufensilios que pela sua

forma ou composicdo possam comprometer a inocuidade

la matéria-prima ou do

produto, devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas corjdicdes de higiene e que

impecam contaminacdes de qualquer natureza.

Art. 45. Os funcionarios que frabalham na industriy de produtos de origem

animal devem estar em boas condi¢des de saude e dispor

médico do trabalho ou autoridade sanitaria oficial do municipfp.

e atestado fornecido por

§ 1° Nos atestados de saude de funcionarios envolfidos na manipulagio de

produfos deve constar a declaracao de que 0s mesmos
alimentos”.

§ 2° O funcionario envolvido na manipulacdo

estao “aptos a manipular

de produtos deve ser

imediatamente afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de

3673 1283 — Guarda Mor — MG.
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doencas que possam contaminar os produtos, comprometendo suﬁl inocuidade.

§ 3°. Nos casos de afastamento por questdes de saude, l funcionario so podera
retornar as atividades depois de apresentar documento de saudqque ateste sua aptiddo a
manipular alimentos.

Art. 46. Todo o pessoal que trabalha com pmdutéT comestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, devera usar uniformes cla.ros"]ﬁcm perfeito estado de

higiene e conservagao, sendo. calca, jaleco, gorro, bone ou touda e botas.

§ 1°. Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverao ser de plastico

transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similare§.

§ 2°. O avental, bem como quaisquer oufras de uso pessoal, serdo
guardados em local proprio, sendo proibida a entrada de foperarios nos sanitarios,
portando fais aventais.

Art. 47. Camara frigorifica, antecamara e tunel d congelamento, quando

houverem, devem ser higienizados regularmente, respeita suas particularidades,

pelo emprego de substancias previamente aprovadas pelo & competente.

Art. 48. Nos estabelecimentos de leite e derivados |¢é obrigatoria a rigorosa
lavagem e sanitizacao de vasilhames e dos veiculos transponldorcs de matérias-primas

e produtos.

Art. 49. Nos estabelecimentos de produtos das a.beltjrs que recebem matéria-
prima em baldes ou tambores, ¢ obrigatoria a rigorosa lhvagem e sanitizacdo dos

vasilhames para sua devolucao.

CAPITULO VI
OBRIGACOES DOS ESTABELEC oS

Art. 50. Ficam os proprietarios de estabelecimentop sob Inspecao Municipal
obrigados a.

I - cumprir todas as exigéncias que forem pertingntes contidas no presente
Regulamento;

Rua Dr. Céndido Ulhda, 1.’ 250, Centro, Cep. 3
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Il - fornecer os dados estatisticos de interesse do

forma por ela requerida, alimentando o sistema informatizad

no maximo até o décimo dia util de cada més subsequente ao

solicitado pelo respectivo servigo de inspe¢ao;

I - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no min

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA NL)R— MG

rvico de Inspegdo, na
do sistema de inspecao,

1

rencido e sempre que for

, sobre a realizag¢ao de

0
quaisquer trabalhos sob inspe¢do permanente, mencionando SII natureza, hora de inicio

e de provavel conclusao;

IV - dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro)

estabelecimentos sob inspegao periodica, sobre a paralisacio g

horas no minimo, nos

1 reinicio parcial ou fotal

das atividades industriais, troca ou instalagdo de equipamcntcf e expedicao de produtos

que requeiram certificagdo sanitaria;

V - manter locais apropriados para recebimento € gu
produtos que necessitem de re-inspecdo, bem como para
partes de carcaga, matérias-primas ¢ produtos suspeitos;

VI - fornecer substancias apropriadas para dcsnaturax;éL

quando ndo haja instalagdes para sua transformacao imediata;

VII - manter em dia o registro do recebimento de a
insumos, especificando procedéncia e qualidade, produtos
dos mesmos, que devera estar disponivel para consulta
qualquer momento;

L

a de matérias-primas e
uestro de carcacas ou

de produtos condenados,

himais, matérias-primas e
ricados, saida e destino
o Servico de Inspecido, a

VIII - manter equipe regularmente treinada e habLlitada para execucgdo das

atividades do estabelecimento;

IX

estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspec¢
auditoria, colheita de amostras, verificacao de documentos

- garantir o livre acesso de servidores a

inspecao previstos no presente Regulamento;

todas as instalacdes do
, fiscalizacao, supervisao,
outros procedimentos de

X realizar imediatamente o recolhimento di

produtos elaborados e

eventualmente expostos a venda quando for constatad$ desvio no controle de

processo, que possa incorrer em risco a saude ou aos int

Art. 51. Cancelado o registro ou o relacionamentol

sses do consumidor.

os materiais pertencentes

73 1283 — Guarda Mor ~ MG.
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ao Governo Municipal, inclusive de natureza cientifica,

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M
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0s umentos, certificados,
lacres e carimbos oficiais serdo recolhidos pelo Servico de Insw;(;:.

Art. 52. No caso de cancelamento de registro

estabelecimento, fica o mesmo obrigado a inutilizar a rotulag

sob supervisao do Servigo de Inspecao.

Art. 53. Os estabelecimentos devem apresentar toda

de recebimento, estoque, producdo, comercializacdo ou quai
atividades de fiscalizagao.

pelo Servico de Inspecdo, seja ela de natureza contabil, anaiiti;‘

Art. 54. O Servigo de inspegao junto aos estabelecimento
cada dia de atividade, fornecer aos proprietarios dos animais
laudo onde constem as eventuais enfermidades ou patologias
realizacao da inspe¢do sanitaria.

bu relacionamento de

bm existente em estoque,

Hocumentacao solicitada
ou registros de controle

er outros necessarios as

de abate deve, ao final de
ue tenham sido abatidos,
diagnosticadas durante a

§ 1° Os estabelecimentos onde os abates tenha

sido efetuados ficam

responsaveis pela entrega, mediante recibo, dos mencionadof laudos aos proprietarios

dos animais, retornando copias com o recebido para arquivo np Servico de Inspecao.

§ 2° A notificacado mencionada aos proprietarios

s animais abatidos nido

dispensa o Servico de Inspec¢do, de encaminhar mapas mensdis com os resultados das
inspecdes sanitarias aos Orgdos oficiais responsaveis pela fanidade animal. (igual ao
artigo 108)

Art. 55. Todos os estabelecimentos de leite e dcriados e de produtos das
abelhas e derivados devem registrar diariamente, as enfrgdas, saidas e estoques de
matérias-primas e produtos, especificando origem, quantidade, resultados de analises de

selecao, controles do processo produtivo e destino.

§ 1° Em estabelecimentos de leite e derivados, qfando do recebimento de
matéria-prima a granel, devem ser arquivados, para fins
inspecdo, a etiqueta-lacre e o boletim de analises.

verificagdo do servigco de

§ 2° Os estabelecimentos de leite, produtos lacteos de produtos das abelhas
que recebem matérias- primas devem manter atualizado ofcadastro desses produtores

em sistema de informacao adotado pelo Servico de InspecaofMunicipal.
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CAPITULO VII
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS ESTABELECIMENTOS

Secao I
Inspegio industrial e sanitaria de carnes e derfvados

Art. 56. Nos estabelecimentos sob Inspecao Municipalfé permitido o abate de
bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas ¢ lagomorfos, bem como

nto.

de animais exoticos, animais silvestres e pescado, usados fia alimentacao humana,
desde que atendidas as demais disposi¢des do presente Regulan£

§ 1° O abate de diferentes espécies em um mesmo stabelecimento pode ser
realizado desde que haja instalagdes e equipamentos adequadog para a finalidade.

§ 2° O abate pode ser realizado desde que seja fevidenciada a completa
segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectivos utos durante todas as
etapas do processo, respeitadas as particularidades de cada eppécie, inclusive quanto a

higienizagdo das instalagdes e equipamentos.

Secdo II
Inspecdo Anfe Mortem

Art. 57. A entrada de animais em qualquer dcpenIncia do estabelecimento
deve ser feita com prévio conhecimento do Servico de Inspec

§ 1°. Por ocasido da chegada de animais, a Inspecdo depe verificar os documentos
de procedéncia e julgar as condigBes fisicas e sanitarias defcada lote, registrando em
documento especifico.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica no exame clinigo dos animais envolvidos,
procedendo-se, quando necessario, ao isolamento de todo o llr
sanidade animal que cada caso exigir.

te e aplicando-se agdes de

§ 3° Quando da recep¢ao de animais fora do horarig normal de funcionamento
ou na auséncia de funcionario da Inspecio, desde que dodumentados e identificados,
estes devem ser desembarcados e alojados em instalagcdes apfopriadas e exclusivas, onde y

aguardardo avaliacdo pela Inspegao.

do Ulhba, " 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)§673 1283 — Guarda Mor - MG.
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§ 4° Os animais que chegarem em veiculos fran

determinagdes sanitarias, s podem ser desembarcados na prese

R- MG

rtadores lacrados por
¢a da Inspecao.

Art, 58. Quando houver suspeita de doencas mfccto-:lntagiosas de notificacdo

imediata determinada pelo setor competente pela sanidade
ja estabelecidas, cabe a Inspegdo proceder como se segue:

I - notificar ao setor competente pela sanidade animal;

II - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob

imal, além das medidas

observacao enquanto se

aguarda defini¢do das medidas epidemiologicas de sanidade an#nal a serem adotadas; e

III - determinar a imediata desinfeccao dos locais, equi

bamentos e utensilios que

possam ter tido contato com residuos dos animais ou qualfjuer outro material que

possa ter sido contaminado, atendendo as recomendacoe
competente.

estabelecidas pelo setor

Art. 59. Nos casos em que no ato da inspegdo anfe
suspeitos de zoonoses, enfermidades infecto-contagiosas ou t

orfem 0s animais sejam
am apresentado reacao

inconclusiva ou positiva em testes diagnosticos para essas erffermidades, o abate deve

ser realizado em separado dos demais animais, adotando

cabiveis.
Paragrafo tinico. No caso de suspeita de outras doencag
Regulamento, o abate deve ser realizado também em separad

lesdes e verificacoes complementares.

Art. 60. Os estabelecimentos sdo obrigados a add

as medidas profilaticas

nao previstas no presente
D, para melhor estudo das

tar medidas para evitar

maus tratos aos animais, aplicando ag¢des que visam a prgtecdo e bem-estar animal,

desde o embarque na propriedade de origem até o momento dq

abate.

Art. 61. E proibido o abate de animais que nao ftenham permanecido em

descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidade;

de cada espécie.

Paragrafo tinico. O descanso, jejum e dieta hidrica dosHanimais devem atender as

normas complementares.

Art. 62. Além do exame por ocasido da chegada ao

rtabelecimento, os lotes de
animais devem ser ainda examinados momentos antes do abafe.

673 1283 ~ Guarda Mor ~ MG.!
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§ 1° Este exame deve ser realizado prefezencia]menﬁe pelo mesmo inspetor
encarregado pela inspegao post mortem.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica no exame cIinicq do animal ou animais,
procedendo-se de acordo com as medidas estabelecidas no [presente Regulamento ¢
normas complementares.

Art. 63. Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autprizacao da Inspecao.

Art. 64. Deve ser evitado, a critério da Inspecao, o abate cf

I - fémeas em estado avancado de gestacao;

I1 - aves que apresentem replecao do trato gastrintcsti.na.ﬁ

infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento, par

Art. 65. As fémeas em gestacdo ou de parto recente, a0 portadoras de doenca
I melhor aproveitamento.

Paragrafo Gnico. As fémeas com sinais de parto mcenr ou aborto s6 podem ser
abatidas no minimo 10 (dez) dias depois do parto, desde qu¢ nao sejam portadoras de
doenca infecto-contagiosa, caso em que sao julgadas dgf acordo com o presente

Regulamento.

Arf. 66. Animais com sinais clinicos de paralisia | decorrente de alteracdes
metabolicas ou patolégicas devem ser destinados ao abate de Tmergéncia.

Paragrafo tinico. No caso de paralisia decorrente d& alteracdes metabdlicas ¢
permitido retirar os animais para fratamento.

Art. 67. £ proibido o abate de suideos ndo castfados ou de animais que
mostrem sinais de castragdo recente.

Parégrafo tinico. £ permitido o abate de animais dastrados por métodos nao
cirurgicos, desde que o processo seja aprovado pelo setor cofpetente.

Art. 68. Quando no exame anfe mortem forem statados casos isolados de
doengas ndo contagiosas, que pelo presente Regulamento permitam o aproveitamento
condicional ou impliquem na condenacao total do animal, ¢ mesmo deve ser abatido ao

3J3673 1283 — Guarda
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final do abate ou em instalagdes proprias para este fim.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

Art. 69. Os animais de abate que apresentam alferacoes de temperatura,

hipotermia ou hipertermia, podem ser condenados levan
condigdes climaticas, de transporte e os demais sinais clini
da Inspecao.

Paragrafo unico. O presente artigo nao se aplica as
nao € realizada a termometria.

Art. 70. A existéncia de animais mortos ou impossih

-se em consideracao as
os apresentados, a critério

espécies de abate em que

litados de locomogdo, em

veiculos transportadores, nas instalagdes para recepcao e agomodacdo de animais ou

em qualquer dependéncia do estabelecimento, deve ser

imediatamente levada ao

conhecimento da Inspe¢do, para providenciar o sacrificio jou necropsia, bem como

determinar as medidas que se fagam necessarias.

Paréagrafo tinico. As necropsias devem ser realizadas errllocal especifico.

Art. 71. Quando a Inspecdo auforizar o transpo
agonizantes para a Necropsia deve ser ufilizado veicul

de animais mortos ou
ou continenfe especial,

apropriado, impermeavel e que permita desinfecgao logo apdq seu uso.

§ 1° No caso de animais mortos com suspeita de doe
ser feito o tamponamento das aberturas naturais do animal
a ser evitada a disseminagdo das secrecdes e excrecoes.

§ 2°. Confirmada a suspeita, o animal morto deve ser

em equipamento proprio, publico ou privado, que permita a

¢a infecto-contagiosa deve
tes do transporte, de modo

ncinerado ou auto-clavado
truicao do agente.

§ 3° As aves necropsiadas podem ser encaminhadas fo setor ou estabelecimento

que processa produtos ndo comestiveis.

§ 4°. Concluidos os trabalhos de necropsias, o veic

lo ou continente utilizado

no transporte, o piso da dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que
entraram em contato com o animal devem ser lavados e ddsinfetados.

Art. 72. A Inspegdo levara ao conhecimento do set
animal o resultado das necropsias que evidenciarem

competente pela sanidade
ncas infecto-contagiosas,

remetendo, quando necessario, material para diagnosticofjaos laboratorios oficiais ou

Rua Dr. Cén
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credenciados, conforme recomendagdes do setor em questao.

MPR- MG

Art. 73. O lote de animais no qual se verifique qualquer [caso de morte natural 0
deve ser abatido depois do resultado da necropsia, rcspeitadaL as particularidades das

diferentes espécies de abate.

Paragrafo tinico. Considerando-se as particularidades de cada espécie. deve ser
realizada a necropsia sempre que a mortalidade registrada fo lote de animais, até o

momento do abate, for considerada superior aquela

tabelecida nas normas

complementares ou quando houver suspeita clinica de enfermidades, a critério da

Inspecao.

Art. 74. A inspecdo anfe morfem de répteis se aplica aos jjcarés e quelonios.

§ 1° Na inspecdo antfe mortem de jacarés, devem s
critérios.

dr observados os seguintes

I - quando apresentem estado de caquexia, devem seﬁ abatidos em separado ou

no final do processo normal de abate e condenados;

I - quando oriundos de confinamento e apresent
canibalismo, podem ser afastados do abate para recuperacao;,

Il - quando apresentem outras lesdes ou afecq
canibalismo, devem ser separados para melhor avaliagio e de

lesdes provenientes de

bes ndo provenienfes de
fino.

§ 2°. Na inspecdo anfe morfem de queldnios, devem scn[observados.

I - 0s aspectos sanitarios e nufricionais no casco;,

I1 - a inspecdo visual e tatil da carapaca, plastrao, gontes, narinas, olhos, pele e

garras; €

Il - a presenga de secregdes leitosas ou purulh:nta.s nas narinas, edemas

generalizados dos membros, feridas e abrasdes na pele
letargia e dificuldade de movimentagcdo, nao retrag

manipulados, conjuntivites infecciosas, cerato-conjuntivitgs, ceratites, exoftalmia, ou

outras doencas e afeccdes, devendo ser abatidos em separado

presenga de ectoparasitas,

dos apéndices quando
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Art. 75. A inspegao ante mortem de anfibios se aplica as r#.

I - na inspegdo anfe morfem, as ras devem apresentar pojtura normal, olhos vivos,
pele timida e brilhante; e

Il - os animais que apresentem sinais de contusiao ¢u esmagamento, edema
generalizado, apatia, abddmen inchado, hemorragias pelas abrturas naturais ou pele,
manchas avermelhadas, ulceracdes na pele, cabeca encolhida du outras afeccdes, devem
ser abatidos em separado.

Art. 76. A inspecao de pescado abrange os procgimentos de depuragio,
insensibilizacdo, sangria, abate e transporte de peixes dq cultivo, realizados em
propriedade rural, fazenda de cultivo ou equivalente, considergndo os preceitos de bem-

estar animal e risco minimo de veiculacdo e disseminagao de fdoencas, e, ainda outros
procedimentos equivalentes aos aplicados para as demais efpécies animais de abate,
definidos no presente Regulamento e em normas complementargs.
Art. 77. O estabelecimento ¢ obrigado a fornecer,

documentacao necessaria para a verificacao pelo servigo

reviamente ao abate, a
inspecdo das condigdes
ferentes a rastreabilidade,
nimero de animais ingressos no estabelecimento, procedénciajespécie, sexo, idade, meio

sanitarias do lote e programacao de abate, constando dados
de transporte, hora de chegada e demais exigéncias previstas e legislacao especifica.

Secao III
Processo de abate de animais

Art. 78. Matanca de emergéncia é o abate dos janimais que chegam ao

cstabelecimento em precarias condigdes de satide. imposfibilitados de atingirem a
dependéncia de abate por seus proprios meios, bem como os que foram excluidos do
abate normal, apds exame anfe mortem.

Paragrafo tnico. Devem ser abatidos de emergércia animais doenfes, que
apresentem sinais de doengas infecto-contagiosas de notifigacdo imediata, agonizantes,
contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipeftermia, impossibilitados de
locomogio, com sinais clinicos neurologicos e outros estados, fa critério da Inspecao.

Art. 79. Nos casos de diavida no diagnostico de procgsso septicémico, a Inspec¢ao

realizara colheita de material para exame bacteriologigo, principalmente quando
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houver inflamacdo dos intestinos, tbere, utero, articulagoes, pTImE)es pleura, peritonio

ou lesdes supuradas e gangrenosas.

Paragrafo tnico. Quando se tratar de animais com sinaif clinicos neurologicos, a
Inspecdo podera realizar colheita de material para envio alflaboratdrios oficiais ou
credenciados para diagnostico, atendendo ao disposto em nor complementares.

Art. 80. £ proibida a matanca de emergéncia na augencia de funcionario da
Inspecéo.

Art. 81. Sdo considerados improprios para consumo fiumano os animais que,
abatidos de emergéncia, se enquadrem nos casos de conden?fm previstos no presente
Regulamento ou a critério da Inspecao.

Art. 82. As carcacas de animais abatidos de emergéncia J’ue nao foram condenadas
podem ser destinadas ao aproveitamento condicional ou} ndo havendo qualquer
comprometimento sanitario, liberadas, conforme previsto nq presente Regulamento, a
critério da Inspecao.

Art. 83. Animais que tfenham morte acidentall nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser aproveitados, a critério

da Inspecao.

Paragrafo tinico. Nesses casos, a Inspecao deve avaligr a quantidade de sangue
retida na musculatura, fendmenos congestivos das visceras, spbretudo figado, rins, baco
e do tecido subcutaneo, verificar se a face interna da pelq esta ressecada, avaliando
ainda a presenga de congestdo hipostatica, se a ferida de sangria tem ou nao suas bordas
infiltradas de sangue, a coloracdo da parede abdominal e odor no momento da
evisceracao, além de outros sinais e informagdes que obtenha, para julgar se a sangria e a
evisceracdo foram ou ndo realizadas a tempo.

Art. 84. SO ¢ permitido o abate humanitario de argmais, utilizando-se prévia
insensibilizacdo baseada em principios cientificos, seguida de jmediata sangria.

§ 1°. Os métodos empregados para cada espécie arfimal devem ser aprovados
pelo Servico de Inspecao Municipal, cujas especificacdes ¢ procedimentos devem ser
disciplinados em normas complementares.

§ 2°. £ facultado o abate de animais de acordd com preceitos religiosos

Thoa, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038}673 1283 — Guarda Mor — MG.
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quando destinados total ou parcialmente ao consumo por conHunicladc religiosa que os
requeira.

I - Os estabelecimentos autorizados a realizar abate e animais para atender
preceitos religiosos deverdo dispor de instalagdes, equipamentps e utensilios adequados
a esta finalidade e as operacdes deverdo ser executadas em copsonancia com o disposto
no presente Regulamento.

Art. 85. Antes de chegar a dependéncia de abate, os ghimais devem passar por
banho de aspersao com agua suficiente para promover a limpefa e remogao de sujidades,

conforme normas complementares.

Paragrafo tnico. O banho de aspersao pode ser
particularidades de cada espécie.

ispensado atendendo as

Art. 86. A sangria deve ser a mais completa possivel f realizada com o animal

suspenso pelos membros posteriores ou por outro método aprgvado pelo SIM.

Paragrafo tinico. Nenhuma manipulacdo pode ser injciada antes que o sangue

tenha escoado o maximo possivel, respeitando o periodo mfnimo previsto em normas

complementares.

Art. 87. As aves podem ser depenadas por quaisquer dof seguintes processos:
I - a seco;

II - apos escaldagem em agua previamente aquecida e #om renovagao; ou

III - outro processo autorizado pelo SIM.

Paragrafo tinico. A depenagem pode ser seguida ou nap de imersao em substancias
adesivas.

Art. 88. E obrigatéria a depilacao completa de t a carcaga de suideos pela
prévia escaldagem em agua quente ou processo similar aprpvado pelo SIM, sempre que
for entregue ao consumo com pele.

§ 1° A operacido depilatoria pode ser completada ualmente ou por meio de
equipamento apropriado e as carcacas devem ser lavadas

pds a execucdo do referido
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Processo.

§ 2°. £ proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilagao prévias.

§ 3°. Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na agua de
escaldagem, a juizo do SIM.

Art. 89. A Inspecdo pode determinar a interrupcao d@ abate ou a reducao na
velocidade de abate aprovada, sempre que julgar necessario, faté que sejam sanadas as
deficiéncias observadas.

Art. 90. A evisceracdo deve ser realizada em local que lfermita pronfo exame das
visceras, de forma que nao ocorram contaminagoes.

§ 1°. A evisceragao nao deve ser retardada.

§ 2°. Caso ocorra retardamento da evisceracdo, as farcacas e visceras Scrao
julgadas a critério da Inspecdo, de acordo com o disposto em fiormas complementares.

§ 3°. A Inspecdo deve aplicar as medidas preconizadas geste regulamento, no caso
de contaminacdo das carcagas no momento da evisceragao.

Art. 91. Quando se tratar de partes de carcacay destinadas ao consumo
humano, estas devem manter correspondéncia com a carcaga ou grupo de carcacas €
suas visceras e ndo podem ser aproveitadas ou condenaflas antes da avaliacdo da
Inspecéo.

§ 1° A cabeca, antes de removida do corpo do animfal, deve ser marcada para
permitir identificacido com a respectiva carcaca ¢ suas fisceras, respeitando-se as
particularidades de cada espécie.

§ 2°. £ de responsabilidade do estabelecimento a mangtencdo da correlacio entre
carcaga e visceras € 0 sincronismo entre estas nas linhas de irfspecao.

Art. 92. E proibida a insuflacio como método auxilfar no processo tecnolégico
da esfola e desossa das espécies de abate, desde que previamite aprovada pelo SIM.

§ 1°. O ar utilizado na insuflagdo deve ser subfmetido a um processo de
purificacdc de forma que garanta a sua qualidade fisica quimica e microbiologica

8~ Guarda Mor - MG,
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final, devendo ser monitorado regularmente por meio de ané,kses laboratoriais.

§ 2°. £ permitida a insuflacio dos pulmdes para afender as exigéncias de
abate segundo principios religiosos.

Art. 93. As carcacas ou partes de carcacas, quando §ubmetidas a processo de
resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras espedjficas e dispostas de modo
que haja suficiente espago entre cada pega, ¢ entre elas e as pargdes, colunas e pisos.

Paragrafo tnico. E proibido depositar carcacas e produtdp diretamente sobre o piso.

Art. 94. E proibido recolher novamente as camaras, semjconhecimento e avaliagao
da Inspegdo, produtos e matérias-primas delas retirados ¢§ que permaneceram em
condigdes inadequadas de temperatura, podendo, desta formd, acarretar perdas de suas
caracteristicas originais de conservacio.

desinfeccao de dependéncias e equipamentos na ocorré

Art. 95. A Inspecdo deve verificar o cumprimenfp dos procedimentos de
cia de doencas infecto-

contagiosas, no sentido de evitar contaminagdes cruzadas.

Secdo IV
Inspegdo Post mortem— Aspectos gerdis

Art. 96. A inspecdo post morfem consiste no e
carcaga, cavidades, Orgaos, visceras, tecidos e linfonodos,

e da carcaca, partes da
ealizada por visualizacao,
palpacao, olfagdo e incisdo, quando necessario, ¢ demais imentos definidos em

normas complementares, especificas para cada espécie animal

Art. 97. Todos os Orgaos, visceras e partes de carcacd devem ser examinados na
dependéncia de abate, imediatamente depois de removidgp das carcagas, assegurada
sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 98. Toda carcaga, partes de carcaga e Orgaos lesdes ou anormalidades

que possam torna-los improprios para o consumo devem sef assinalados pela Inspecao e
julgados apos exame completo.

§ 1° Tais carcacas, partes de carcaca e 6rgdos naofpodem ser subdivididos ou
removidos para outro local, sem autorizacao expressa da InsT:cao.
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§ 2° Quando se fratar de doencas infecto-contagiotlas, o destino dado aos

4rgdos ndo deve ser mais brando do que aquele dado a respectfva carcaca.

§ 3°. As carcagas, partes de carcagas, ou 6rgaos condepados ficam sequestrados
pela Inspecdo e sao conduzidos ao destino adequado por rjeio de chutes, carrinhos
especiais ou outros recipientes apropriados e identificados pargeste fim.

§ 4°. Todo material condenado deve ser desnaturado ou [pequestrado pela Inspecao
quando ndo possa ser processado no dia do abate ou nps casos em que forem
transportados para transformacdo em outro estabelecimento.

Art. 99. As carcacas julgadas em condigdes de consumd| devem ser marcadas com
carimbos previstos no presente Regulamento, sob supervisao d’( Inspecao.

Paragrafo tnico. Pode ser dispensado o uso de cari
pescados, respeitadas as particularidades de cada espécie.

o em aves, lagomorfos e

Art. 100. O Servico de Inspecio nos estabeledimentos de abate deve
disponibilizar aos proprietarios dos animais que tenham sifo abatidos, laudo em que
constem as eventuais enfermidades ou patologias diagnostic durante a realizacdo da

inspecdo sanitaria.

§ 1°. Os estabelecimentos onde os abates tenham sido efetuados ficam responsaveis
pela entrega, mediante recibo, dos mencionados laudos aosfproprietarios dos animais,
retornando copias acusando o recebimento para arquivo na jnspecao local.
§ 2° A notificagdo mencionada aos proprietarios fdos animais abatidos ndo
dispensa o Servigco de Inspecdo de fornecer os resultados fas inspecdes sanitarias aos
orgaos oficiais responsaveis pela sanidade animal. (Igual ao aftigo 61)

Art. 101. £ proibida a remogio, raspagem ou qualquen pratica que possa mascarar
lesdes das carcacas ou 0rgaos antes do exame da Inspecao.

Art. 102. Apds a divisao da carcaca em duas mdtades ao longo da coluna

vertebral, a Inspe¢ao deve examinar visualmente as faces [medial e lateral das meias-

carcacas, com énfase na observacdo da pele, serosa abdorpiinal e toracica, superficies
Osseas expostas, linfonodos superficiais e a medulaf espinhal, respeitadas as
particularidades de cada espécie.
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Art. 103. Durante os procedimentos de inspecdo ante e flost mortem, o julgamento
dos casos ndo previstos no presente Regulamento fica a critéfio da Inspecdo, que deve
direcionar suas a¢des principalmente para a preservacao da ifocuidade do produto, da
saude publica e da sanidade animal.

Parégrafo tnico. Quando houver duvida sobre o dipgnostico a ser firmado,
deve ser colhido material ¢ encaminhado para exame laboratdfial.

Art. 104. Devem ser condenadas as carcacgas, partes fde carcaga ¢ Orgaos que
apresentem abscessos multiplos ou disseminados com reperg¢ussao no estado geral da

carcaga.

I - devem ser condenadas carcacas, partes de carcica ou Orgdos que sejam
contaminadas acidentalmente com material purulento;

II - devem ser condenadas as carcacas com alteracfles gerais como caquexia,
anemia ou ictericia decorrentes de processo purulento;

Il - devem ser destinadas a tratamento pelo calor, [ critério da Inspecao, as

carcagas que apresentem abscessos multiplos em varios 6rgads ou partes da carcaca, sem

repercussio no estado geral desta, depois de removidas e condgnadas as areas atingidas;

IV'- podem ser liberadas as carcagas que apresentem fibscessos miiltiplos, em um
unico 6rgdo ou parte da carcaga, com exce¢do dos pulrdes, sem repercussao nos
linfonodos ou no estado geral da carcaga, depois de removjdas e condenadas as areas
atingidas;

V - podem ser liberadas as carcacas que apresetftem abscessos localizados,
depois de removidos e condenados os 6rgaos e as areas atingidas.

Art. 105. Devem ser condenadas as carcag que apresentem lesdes
generalizadas de actinomicose ou actinobacilose ou le localizadas nos locais de
eleicao com repercussao no estado geral da carcaca.

I - quando as lesdes sdo localizadas, comprometgndo os pulmdes, mas sem
repercussao no estado geral da carcaca, permite-se o fproveitamento condicional
desta para esterilizac@o pelo calor, depois de condenados off drgaos lesados;

II - quando a lesdao é discreta e limitada a lingua,jcomprometendo ou nao os

g!a‘ _ﬁ:' Y
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linfonodos correspondentes, a cabeca pode ser aproveitada paﬁl esterilizacdo pelo calor,
depois da remogao e condenacdo da lingua e seus linfonodos;

Il - quando as lesdes sdo localizadas, sem compromefimento dos linfonodos e
outros Orgdos, € a carcaga encontra-se¢ em boas condigdes nutricdo, esta pode ser
liberada para o consumo, depois de removidas ¢ condenadas as atingidas;

IV — devem ser condenadas as cabecas com lesdes|de actinomicose, exceto
quando a lesdao ossea for discreta e estritamente localizada, Tm supuragao ou frajetos
fistulosos.

Art. 106. Deve ser condenada a carcaga de animai§ acometidos de afeccoes
extensas do tecido pulmonar, em processo agudo ou cromnjco, purulento, necrético,
gangrenoso, fibrinoso, associado ou nao com outras complicagdes € com repercussao no
estado geral da carcaca.

§ 1° A carcaga de animais acometidos de afecgdes lemonams ou pleurais em
processo agudo ou em fase de resolugao, abrangendo o tecido pulmonar, com exsudado e

com repercussdo na cadeia linfatica regional, porém sem repgrcussao no estado geral da
carcaca, deve ser destinada ao tratamento pelo calor, a critériollda Inspecao.

§ 2°. Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tiglo de exsudado, resultantes
de processos pafologicos resolvidos e sem repercussio na eia linfatica regional, a
carcaca pode ser liberada para o consumo, apds a remogao dds areas afetadas.

§ 3° Os pulmdes que apresentem lesdes patolégicj de origem inflamatoéria,
infecciosa, parasitaria, traumatica ou pré-agdnica devem sey condenados, sem prejuizo

do exame das caracteristicas gerais da carcaca.

Art. 107. Devem ser condenadas as carcacas del animais que apresenfem

septicemia, piemia, toxemia ou viremia, cujo consumo possa dausar toxinfecgao, infeccao
ou intoxicacao alimentar.

Art. 108. Animais que fiverem reagido positivampnte a testes diagnosticos
para brucelose devem ser abatidos separadamente e suas fparcacas, O0rgaos e visceras

devem ser encaminhados de acordo com avaliagdo da inspegao.

§ 1° Devem ser condenadas as carcagas de animaif sorologicamente positivos, //

quando em estado febril no exame anfe mortem.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

§ 2°. Devem ser destinadas ao tratamento pelo calor, Lcritério da Inspecdo, as
carcacas que apresentem lesdes localizadas, depois de removidas e condenadas as areas

atingidas.

§ 3°. Devem ser condenados o tubere, o trato genita} € o sangue de animais
que tenham apresentado reagdo positiva a teste diagndstic mesmo na auséncia de
lesdes indicativas de brucelose, podendo a carcaca ser lifferada para consumo em

natureza.

Art. 109. Devem ser condenadas as carcacas, Orgaos [ visceras de animais em
estado de caquexia.

Art. 110. Devem ser condenadas as carcagas portadora de carbunculo hematico,
inclusive peles, chifres, cascos, pélos, 6rgaos, visceras, confeudo intestinal, sangue ¢
gordura, impondo-se a imediata execugao das seguintes medias:

I - ndo podem ser evisceradas as carcacas de animais dgpm suspeita de carbunculo
hematico;

II - quando o reconhecimento ocorrer depois evisceragao, impde-se

imediatamente a desinfeccdo de todos os locais que pos ter tido contato com
residuos do animal, tais como areas de sangria, pisos, s, plataformas, facas,
serras, ganchos, equipamentos em geral, bem como o unfforme dos funcionarios e

qualquer outro material que possa ter sido contaminado;

III - uma vez constatada a presenca de carbuinculo, o §bate deve ser interrompido
e imediatamente iniciada a desinfeccio;

IV - recomenda-se para desinfeccdo o emprego de juma solucdo de hidrdxido
de sodio a 5% (cinco por cento), hipoclorito de sddio a 1
produto com eficacia comprovada,

(um por cento) ou outro

V - devem ser tomadas as precaugdes necessarias Junto aos funcionarios que
entraram em contato com o material carbunculoso, aplicanJTa-se as regras de higiene e
desinfeccdo pessoal com produtos de eficacia comprovada,
ao servico médico como medida de precaucio;

devendo ser encaminhados

VI - todas as carcacas e partes de carcacas, inclﬂsivc pele, cascos, chifres,
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orgdos, visceras e seu conteido, que entraram em contato g

infeccioso, devem ser condenados;
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bm animais ou material

VII - a agua do tanque de escaldagem de suinos por oni:, tenha passado animal

carbunculoso deve ser desinfetada e imediatamente removida p

Art. 111. Devem ser condenadas as carcagas, Org

acometidos de Carbiinculo sintomatico.

Art. 112. Devem ser condenadas as carcagas de

a 0 esgoto.

e visceras de animais

ais que apresentem

alteragdes musculares acentuadas e difusas, bem como quanflo exista degenerescéncia

do miocardio, figado, rins ou reacdo do sistema linfatico,
musculares.

§ 1°. Podem ser destinadas a salga, fratamento pelo ¢
critério da Inspegdo, as carcagas com alteracdes por estresse ov

§ 2° Devem ser condenadas as carcagas cujas carn

mpanhado de alteracoes

r ou condenacao total, a
fadiga dos animais.

s se apresentem flacidas,

edematosas, de coloragdo palida, sanguinolenta e com exsudafa e sejam provenientes de

animais que tenham sido abatidos quando em estado febril.

com aspecto repugnante, congestas, com coloragio anormal o

Art. 113. Devem ser condenadas as carcagas, partes de #:arcagas. orgdos € visceras

com degeneracgdes.

Pardgrafo finico. Sdo também condenadas as carcacgs em processo putrefativo,

que exalem odores medicamentosos, urinarios, sexuais,

considerados anormais.

Art. 114. Devem ser condenadas as carcagas, Orgaos

hemorragicos, uma vez que a alteragdo seja consequéncia
carater sistémico.

excrementicios ou oufros

visceras sanguinolentos ou

de doencas ou afecgdes de

Paragrafo inico. Devem ser condenadas ou destinadps ao tratamento pelo calor,

a critério da Inspecdo Municipal, as carcacas, Orgaos
sangrados.

k. visceras de animais mal

Art. 115. Devem ser condenados os figados com cirms# atréfica ou hipertrofica.
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Pardgrafo unico. Podem ser liberadas as carcacas,
comprometimento das mesmas.

Art. 116. Devem ser condenados os 6rgaos com altc
infartos, degeneracio gordurosa, angiectasia, hemorragias
relacionados ou ndo a processos patologicos sistémicos.

DR- MG

desde que nao haja

raches como congestao,
ou coloragio anormal,

Art. 117. As carcacas, partes de carcaga ou Orgaos quefapresentem area extensa

de contaminacio por conteudo gastrintestinal, urina, leife, bile, pus ou outra

contaminacdo de qualquer natureza, devem ser condenadas fjuando nao for possivel a

remog¢ao completa da area contaminada.

§ 1° Nos casos em que nao seja possivel delimital
contaminadas, mesmo apds a sua remogao, as carcacas, suas
destinadas a esterilizagao pelo calor.

§ 2° Quando for possivel a remogdo completa da;
carcagas, partes de carcaca ou Orgao podem ser liberadas.

perfeitamente as areas
es ou 6rgdos devem ser

areas contaminadas, as

§ 3° No caso de aves ¢ lagomorfos, devem ser condenaLos os cortes que entrarem

em contato com o piso e materiais estranhos em qualquer fase flo processo.

Art. 118. Devem ser condenadas as carcacas de lanimais que apresentem

contusdao generalizada ou multiplas fraturas.

§ 1° Devem ser destinadas ao fratamento pelq calor as carcacas que

apresentarem lesdes extensas, mas sem o comprometimento de toda a carcaga, depois de

removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 2° Podem ser liberadas as carcagas que apresefitem contusdo, fratura ou

luxacio localizada, depois de removidas e condenadas as 2 a

Art. 119. Devem ser condenadas as carcagas quu[ no exame post mortem

apresentem edema generalizado.

tingidas.

Paragrafo tnico. Nos casos discretos e localizaddp devem ser removidas e
condenadas as partes das carcacas e 6rgaos que apresentem finfiltracdes edematosas.

Art. 120. Devem ser condenadas as carcacgas animais parasitados por

=Lt
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Oesophagostomum sp, quando houver caquexia.

Paragrafo tnico. Podem ser liberados os intestinos ou fpartes dos intestinos que
apresentem nédulos em pequeno numero.

Art. 121. Euritrematose - devem ser condenados os|pancreas infectados por

parasitas do género Eurytrema.

Art. 122. Devem ser condenadas as carcacas, Orgads € visceras de animais
parasitados por Fasciola hepatica, quando houver caquexia ou [ctericia.

Art. 123. Gestacdo - devem ser condenados os fetos|procedentes do abate de

fémeas gestantes.

§ 1°. A fim de atender habitos regionais, a Inspecio e liberar para consumo,
fetos bovinos que demonstrem desenvolvimento superior a 7 (gete) meses, desde que estes

e as fémeas das quais procedam apresentem bom estado sanitagio.
§ 2°. £ proibido o emprego de carne de fetos na elaboracfo de produtos carneos.
Art. 124. Devem ser condenadas as linguas que apresen‘:m glossite.

Art. 125. Devem ser condenadas as carcagas, 0rgaos f visceras de animais que
apresentem cisto hidatico, quando houver caquexia.

Paragrafo finico. Podem ser liberados 6rgdos e viscefas que apresentem lesdes
periféricas, calcificadas e circunscritas, depois de removidfs e condenadas as areas

atingidas.

Art. 126. Devem ser condenadas as carcagas, Orgdos fe visceras de animais que
apresentem ictericia.

Paragrafo tnico. Podem ser liberadas as carcacas animais que apresentem
gordura de cor amarela decorrente de fatores nutricionais oufcaracteristicas raciais.

Art. 127. Devem ser condenadas as carcacas ovenientes de animais
sacrificados apds a ingestdo acidental de produtos toxicos ofi em virtude de tratamento
por substancia medicamentosa.
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§ 1°. Quando a lesdo for restrita aos 6rgaos e sugestiva dg intoxicacao por plantas
toxicas, pode ser dado a carcaga aproveitamento condicio ou liberacdo para ©
consumo, a critério da Inspecao.

§ 2° Nos casos em que fique evidenciada a falta fle informacdes sobre o
cumprimento do prazo de caréncia do uso de drogas, a Insgecao pode sequestrar Os
lotes de animais ou produtos até que sejam realizadas ahalises laboratoriais que
permitam decisdo acerca de sua destinacao.

Art. 128. Lesdes cardiacas - devem ser condenados of coragdes com lesdes de
miocardite, endocardite ¢ pericardite.

§ 1°. Devem ser condenadas ou destinadas ao tratamenLJ pelo calor, a critério da
Inspecdo, as carcacas de animais com lesdes cardiacas, semprf que houver repercussao
no seu estado geral.

§ 2°. Podem ser liberadas as carcagas de animais cofn lesbes cardiacas, desde
que n3o haja comprometimento da carcaca, a critério da Inspefao.

Art. 129. Lesdes renais - devem ser condenados os
nefrites, nefroses, piclonefrites, uronefroses, cistos urinarjos ou oufras infeccdes,

ns com lesdes tais como

devendo-se ainda verificar se estas lesdes estdo ou nao relacfonadas a doengas infecto-
contagiosas ou parasitarias, bem como se acarretam alteracOeg na carcaca.

Paragrafo tnico. Excetuando-se os casos de lesdey relacionadas a doencas
infecto-contagiosas, dependendo da extensdo da lesdo,
atingida, liberando-se o restante do rim e a respectiva ¢

eve-se condenar a area

Art. 130. Devem ser condenadas as carcagas| que apresentem lesdes

inespecificas generalizadas em linfonodos de distintas regide§ com comprometimento do
estado geral da carcaga.

I- no caso de lesdes inespecificas progressivas de lirfonodos, sem repercussao
no estado geral da carcaga, condena-se a area de drenagefn destes linfonodos, com o
aproveitamento condicional da carcaca para esterilizagdo pelg calor;

II - no caso de lesdes inespecificas discretas e circufscritas de linfonodos, sem
repercussao no estado geral da carcaga, a area de drenagefn deste linfonodo deve ser
condenada, liberando-se o restante da carcaca, depois de femovidas e condenadas as

da, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)$673 1283 — Guarda Mor — MG.
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areas atingidas.

Art. 131. Magreza - podem ser destinadas ao aprovgitamento condicional, as
carcagas, drgios e visceras de animais livres de qualquer prodesso patoldgico, a critério

da Inspecao.

Art. 132. Devem ser condenadas ou destinadas a efterilizacao pelo calor, a
critério da Inspecdo, as carcagas, Orgacs ¢ visceras de fnimais que apresentem
mastite, sempre que houver comprometimento sistémico.

§ 1° Podem ser liberadas as carcacas, Orgdos e [isceras de animais que
apresentem mastite, quando ndao houver comprometimento sisfemico, depois de removida
e condenada a glandula mamaria.

§ 2° As glindulas mamarias devem ser removidas jntactas, de forma a nao
permitir a contaminacdo da carcaga por leite, pus [ou outro contaminante,
respeitando-se as particularidades de cada espécie e a corrplacdo das glandulas com a
carcaca.

§ 3°. As glandulas mamarias que apresentem mastite pu sinais de lactagido, bem
como as de animais reagentes a brucelose, devem ser conden%ﬂm

§ 4° O aproveitamento da glandula mamaria para [fins alimenticios pode ser
permitido, depois de liberada a carcaca.

§ 5° E proibido o emprego de glandula mamaria §a elaboracio de produtos
Carneos.

Art. 133. Devem ser condenadas as partes de carcacs ou orgdos invadidos por
larvas.

Art. 134. Devem ser condenados os figados com necroffacilose nodular.

Paragrafo tnico. Quando a lesdao coexistir com ogftras alteragdes que levem
ao comprometimento da carcaga, esta e os respectivos 6rgaps e visceras também devem
ser condenados.

Art. 135. Devem ser condenados os 6rgdos, viscergs e partes que apresentem
parasitoses ndo fransmissiveis ao homem, podendo a carcaca ser liberada desde que

673 1283 — Guarda Mor - MG.
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nio haja comprometimento da mesma.

Art. 136. Devem ser destinadas ao tratamento pelo caII. as carcagas de animais
que apresentem sinais de parto recente ou aborto, desde qye nao haja evidéncia de

infec¢ao.

Art. 137. Devem ser condenadas as carcagas com infecgdo intensa por Sarcocystis
Spp.

§ 1° Entende-se¢ por infeccdo intensa a presencd de cistos em incisdes

praticadas em varias partes da musculatura.

§ 2° Entende-se por infecgdo leve a presenca de fistos localizados em um
tnico ponto da carcaca ou 6rgao, devendo a carcaga ser destjnada a pasteurizagao, apos
remoc¢ao da area atingida.

Art. 138. Devem ser condenadas as carcacas de| animais com infestagao
generalizada por sarna, com comprometimento no seu estadongeral.

Paragrafo tnico. Quando a infestagdo for discreta efjainda limitada, a carcaca
pode ser liberada, depois de removidas e condenadas as areas Fﬁngidas.

Art. 139. Teleangiectasia maculosa do figado - devemj ser condenados os figados
que apresentem lesao generalizada.

Paragrafo tnico. Podem ser liberados os figados que Lpresentem lesdes discretas,
depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 140. As carcacas de animais portadores de tuberc&lose devem ser condenadas
quando:

I - no exame anfe morfem o animal apresentar-se febrjl;

II - for acompanhada de caquexia;

III - apresentem lesdes tuberculdsicas nos musculos, rfos 0ssos ou nas articulacoes,
ou ainda nos linfonodos que drenam a linfa dessas partes;

IV - apresentem lesdes caseosas concomitantes em drgaos ou serosas do torax e
abdomen;
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V - apresentem lesdes miliares ou perlaceas de parénquiias ou serosas;

VI - apresentem lesdes miltiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas
pela inflamagdo aguda nas proximidades das lesoes, necrose fie liquefagdo ou presenca
de tubérculos jovens;

VII - apresentem linfonodos hipertrofiados, edemacigdos, com caseificacdo de
aspecto raiado ou estrelado em mais de um local de eleicao;

VIII - existir tuberculose generalizada caseosa ou calciﬁlfada. e sempre que houver
evidéncia de entrada do bacilo na circulagéo sistémica.

§ 1° A tuberculose é considerada generalizada qugndo, além das lesdes dos
aparelhos respiratorio, digestorio e seus linfonodos | correspondentes, forem

encontrados tubérculos numerosos distribuidos em ambog os pulmdes ou lesdes no
baco, rins, ttero, ovario, testiculos, capsulas supra-renais, cérdbro e medula espinhal ou

suas membranas.

§ 2° As carcacas podem ser destinadas a esterilizgedao pelo calor, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas, quando:.

I - os 6rgdos apresentem lesdes caseosas discretas, Idcalizadas ou encapsuladas,
limitadas a linfonodos do mesmo 6rgao;

II - os linfonodos da carcaca ou cabeca apresentcT lesdes caseosas discretas,
localizadas ou encapsuladas;

III - existirem lesdes concomitantes em linfonodos e éL‘gﬁos pertencentes a mesma
cavidade.

§ 3° Carcagas de animais reagentes positivos a [fteste de diagnodstico para
tuberculose devem ser destinadas a esterilizagao pelo calor, desde que nao se enquadrem
nas condicdes previstas nos incisos I a VIII do caput do pmscrtc artigo.

§ 4°. Pode ser liberada a carcaga que apresente apefjas uma lesao tuberculésica
discreta, localizada e completamente calcificada em um l’milo
de condenadas as areas atingidas.

orgao ou linfonodo, depois




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR— MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

com material tuberculoso, por contato acidental de qualquer nafureza.

Art. 141. Nos casos de aproveitamento condicional a fque se refere o presente
Regulamento, os produtos devem ser submetidos, a critériq da Inspegio, a um dos
seguintes tratamentos.

I - pelo frio em temperatura nao superior a -10°C (def graus Celsius negativos)
por 10 (dez) dias;

Il - salga em salmoura com no minimo 24°Be (vinte efquatro graus Baumé¢), em
pecas de no maximo 2,5kg (dois € meio quilogramas), por n minimo 21 (vinte e um)
dias;

III - pelo calor, por meio de.

a) pasteurizacio em femperatura de 76,6°C (setenta € sgis graus € seis décimos de
graus Celsius) no centro térmico da pega, por no minirgo 30 (frinta) minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C fcento e vinte € um graus
Celsius);

c) esterilizagao pelo calor iimido, com um valor de FO i ou maior que 3 (trés) ou
a redugao de 12 (doze) ciclos logaritmicos (12 log10)f de Clostridium botulinum,
seguido de resfriamento imediato.

§ 1°. A aplicagio de qualquer um dos tratamentos fondicionais anteriormente
citados deve garantir a inativagao ou destrui¢do do agente cwvolvido.

§ 2°. Podem ser utilizados processos diferentes dos prppostos, desde que se atinja
ao final as mesmas garantias, com embasamento técniz[cicntiﬁco e aprovagdo do
DIPOA ou seu equivalente do Suasa nos estados, Distrito Fedpral e municipios.

§ 3°. Na inexisténcia de equipamento ou instalagdes épccificas para aplicacao do
tratamento condicional determinado pela Inspecao, deve serfadotado sempre um critério
mais rigoroso.

Secdo V
Inspecéo Post morfem de Aves e




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA
ESTADO DE MINAS GERAIS

&

estabelecidos nos artigos anteriores sobre aspectos Gerais, alé

seguir e em normas complementares.

Art. 143. Quando os paises importadores exigirem a p

NHOR— MG

Art. 142. Na inspecao de aves e lagomorfos aph'ca.m-J

os dispositivos cabiveis

dos que se consignam a

nca de visceras toracicas

aderentes a carcaca, a inspegdo anfe morfem deve ser execyfada individualmente e a

post mortem limitada aos caracteres externos das carcag
abdominais.

Art. 144. As aves que, no exame posf mortem, apr

e exame das visceras

bsentem lesdes ou forem

Newcastle, bronquite infecciosa, hepatite por corpusculo

d

inclusdo, colera aviaria,

suspeitas de tuberculose, pseudo-tuberculose, leucoses, inﬂrnza aviaria, doenca de

doenca de Gumboro,
hemorragicas, erisipela, estafilococose, listeriose, doenga de
clamidiose devem ser totalmente condenadas.

septicemia em geral,

aspergilose]

candidiase, sindromes

rek, diatese exsudativa e

Paragrafo tinico. Aves portadoras de laringotraqueite ihfecciosa, criptosporidiose,

tifose aviaria, pulorose, paratifose, coccidiose, ente

ohepatite, histomoniase,

espiroquetose, coriza infecciosa, bouba aviaria, micopTose. sinovite infecciosa

quando em periodo agudo ou quando os animais esteja
pronunciada, devem ser condenadas.

em estado de magreza

Art. 145. As carcagas de aves ou 6rgdos que apresenfem evidéncias de processo
inflamatério ou lesdes caracteristicas de artrite, aerossfculite, coligranulomatose,

dermatose, dermatite, celulite, pericardite, enterite, oo
sindrome ascitica, miopatias e discondroplasia tibial devem s

crifério.

rite, hepatite, salpingite,
r julgadas com o seguinte

I - quando as lesdes forem restritas a uma parte da canwaga ou somente a um Orgao

devem ser condenadas apenas as partes afetadas;

II - quando a lesdao for extensa, multipla ou

hopiver evidéncia de carater
sistémico, carcagas e visceras devem ser totalmente conden .

Art. 146. Nos casos de endo e ecto parasitoses quanda

carcaca, as visceras ou partes afetadas devem ser condenadas

Art. 147. Devem ser condenadas totalmente as ca.rﬂ

ndo houver repercussao na

acas e visceras com lesdes




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

provenientes de canibalismo com envolvimento extensivo reperfutindo na carcaca.

Paragrafo tinico. Nao havendo comprometimento sistémico, a carcaca pode ser
liberada apds a retirada da parte acometida.

Art. 148. Devem ser totalmente condenadas as carfacas e visceras de aves
que apresentem lesdes mecanicas extensas, incluindo as devidg a escaldagem excessiva.

Paragrafo unico. As lesdes superficiais determinam aLcondcnac;z‘ao parcial com
liberacdo do restante da carcaga e das visceras.

Art. 149. Devem ser condenadas as aves, inclusive
alteragdes putrefativas, exalando odor sulfidrico-amoni

e caca, que apresenfem
al, revelando crepitacao

gasosa a palpacao ou modifica¢do de coloracdo da musculatufa.

Art. 150. As carcagas, drgaos e visceras de lagomorfos que, na inspecdo post
morfem, apresentem lesdes de doenca hemorragica s coelhos, mixomatose,
tuberculose,  pseudo-tuberculose,  piosepticemia,  toxdplasmose, espiroquetose,

clostridiose e pasteurelose devem ser condenadas.

Art. 151. As carcacas de lagomorfos que apresentefn lesdes de necrobacilose,
aspergilose ou dermatofitose podem ter aproveitamento [parcial, removendo-se as
partes lesadas, desde que nao haja comprometimento sisté da carcaca.

Art. 152. As carcacas, 6rgdos e visceras de lagomorfps com ocorréncia de endo
e ectoparasitoses transmissiveis a0 homem ou aos animais, off com comprometimento da

carcaca, devem ser condenadas.

Paragrafo tnico. Quando nao houver comprometimdnto da carcaga, devem ser
condenadas as visceras ou partes afetadas.

Secédo VI
Inspecdo Post mortem de Bovideod

Art. 153. Na inspecdo de bovideos, aplicam-il os dispositivos cabiveis
estabelecidos na Secdo Inspecdo Fosf morfem - Aspect
consignam nesta subseg¢ao € em normas complementares.

Gerais, além dos que se

Centro, Cep. 38570-000 ~ 3673 1283 — Guarda Mor - MG.
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Art. 154. Hemoglobintria bacilar dos bovinos, variol

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MJOR- MG

septicemia hemorragica

e febre catarral maligna devem ser condenadas as carcacas, Ofgaos e visceras de bovinos

acometidos dessas doencas.

Art. 155. Cisticercose bovina - devem ser condenadas
intensas por Cysticercus bovis.

Ls carcacgas com infecgoes

§ 1° Entende-se por infecgdo intensa quando sio endpntrados 2 (dois) ou mais
cistos, viaveis ou calcificados, localizados em 3(trés) loc;i de eleicdo, sendo que

obrigatoriamente 1(um) local deve ser a musculatura da car

a.

§ 2° Permite-se, depois de removidas as areas a;rgidas. o aproveitamento

condicional das carcagas e demais tecidos envolvidos, nas se

intes sifuacdes:

I - esterilizagdo pelo calor ou pasteurizacdo, quando
1 (um) cisto, viavel ou calcificado, e menos do que o consi
considerando a pesquisa em todos os locais de eleicao;

II - tratamento pelo frio em temperatura ndo superion

orem observados mais de

rado na infeccdo intensa,

a -10°C (dez graus Celsius

negativos) por 10 (dez) dias ou salga em salmoura com no m

imo 24°Be (vinte e quatro

graus Baumé) em pegas de no maximo 2,5kg (dois e meio qyilogramas), por no minimo
21 (vinte e um) dias quando for observado 1 (um) cisto viavel, considerando a pesquisa

em todos os locais de elei¢ao;

Il - podem ser aproveitadas para consumo
apresentem 1 (um) tnico cisto ja calcificado, apds remogao

mano as carcagas dque

e condenacao dessa parte.

§ 3° O diafragma, seus pilares e o esdfago, assim confp outros pontos passiveis de

infecgdo, devem receber o mesmo destino dado a carcaca.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos
atender ao disposto nas normas complementares.

Secdo VII
Inspecéao Post morfemde EqiiidecL

Art. 156. Na inspecao de equideos aplicam—T

estabelecidos na Segdo Inspecdao Fost morfem - Aspect

S

hos locais de eleicdo devem

os dispositivos cabiveis

Gerais, além dos que se
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consignam nesta subsecdo e em normas complementares.

Art. 157. Meningite cérebro-espinhal, encefalomielite
durina, mal de cadeiras, azotuiria, hemoglobinuria paroxisti
outras doengas e alteracdes com lesdes inflamatorias ou neopl
condenadas as carcacas, Orgaos ¢ visceras de equideos acomctit

Art. 158. Anemia infecciosa equina - devem ser
orgaos e visceras quando observadas lesdes indicativas de um

Paragrafo tnico. Quando se tratar de uma infec
podem ser liberadas para consumo, desde que nado apresente
de removidos os 6rgaos alterados.
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infecciosa, febre tifoide,
ta, garrotilho e quaisquer
ias malignas - devem ser

os dessas doencas.

ondenadas as carcacgas,

rocesso agudo.

crdnica, as carcacas

sinais de ictericia, depois

Art, 159. Mormo - devem ser condenadas as carcdgas, O0rgaos ¢ visceras de

animais nos quais, em que forem constatadas lesdes indicativap da ocorréncia de mormo.

I - quando identificadas as lesdes na inspecao post
prontamente interrompido e imediatamente higienizados t
¢ utensilios que possam ter tido contato com residuos do

orfem, o abate deve ser
s os locais, equipamentos
animal ou qualquer outro

material pofencialmente contaminado, atendendo as recome

setor competente pela sanidade animal;

dagdes estabelecidas pelo

Il - devem ser tomadas as precaugdes necessarias jjinto aos funcionarios que

entraram em contato com o material contaminado, aplicand
desinfec¢do pessoal com produtos de eficacia comprovada,
ao servico médico como medida de precaucio;

IIl - todas as carcacas ou partes de carcagas, inc
visceras e seu contetido, que entraram em contato com ani
devem ser condenados.

Secdo VIII
Inspecao FPost mortem de Ovinos e Ca;

-s¢ as regras de higiene e
Hevendo ser encaminhados

1isive peles, cascos, orgaos,

ais ou material infeccioso,

inos

Art. 160. Na inspecdo de ovinos e caprinos aplicaml-se os dispositivos cabiveis

estabelecidos na Segdo Inspegdo Post mortem - Aspectos
consignam nesta subsecdo € em normas complementares.

Gerais, além dos que se

)§673 1283 - Guarda Mor - MG.
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Art. 161. Cenurose - devem ser condenadas as carcm!m de animais portadores

de Coenurus cerebralis, quando acompanhadas de caquexia.

Paragrafo tinico. Os orgdos afetados, cérebro ou medu

ser condenados; assim como devem ser condenadas as carc

pelo Cysficercus ovis.

§ 1° Entende-se por infeccdo intensa quando sdo enc|

em 2 (dois) ou mais locais de eleicdo, como masseteres,

espinhal, devem sempre
com infeccoes intensas

bntrados cistos localizados

a, €sofago ou coracao,
sendo que obrigatoriamente 1 (um) local deve sera musculatira da carcaca.

§ 2°. Permite-se, depois de removidas as partes atingid
das carcacas e demais tecidos envolvidos, quando forem ob
menos do que o considerado na infecgdo intensa, consideran
pontos de eleicao.

§ 3°. A carcaca pode ser liberada para consumo apos
quando for observado no maximo 1 (um) cisto, consideran
pontos de eleicao.

Art. 162. Linfadenite caseosa - devem ser condcnadazrs

apresentem lesoes de linfadenite caseosa em linfonodos de di
comprometimento do estado geral da carcaga.

§ 1° As carcacas com lesdes localizadas, caseosas ou
devem ser destinadas a esterilizacdo pelo calor, desde q
condenagao da area de drenagem dos linfonodos atingidos.

, a esterilizagao pelo calor
ados mais de um cisto e

-se a pesquisa em todos os

movida a parte atingida,
-se a pesquisa em todos os

carcacas de animais que

tintas regides, com ou sem

L:m processo de calcificacdo

e permitam a remogao e

§ 2° As carcagas de animais com lesdes calcific
podem ser liberadas para consumo, depois de removida e co
destes linfonodos.

discretas nos linfonodos
denada a area de drenagem

§ 3° Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos 0rgaos e

visceras, estes devem ser condenados.

Secdo IX
Inspegédo Post morfem de Pescadd

Art. 163. Na inspecdo de pescado aplicam-s¢

os dispositivos cabiveis

3673 1283 - Guarda Mor — MG.
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estabelecidos na Secdao Inspecdo Post morfem - Aspectos |Gerais, além dos que se
consignam nesta subse¢do ¢ em normas complementares.

Art. 164. Nas espécies de pescado para abate, sdo mLIizados na inspecao post
mortem de rotina.

I - observacdo dos caracteres sensoriais e fisicos do sanfgue por ocasido da sangria
e durante o exame de todos os 6rgaos;

II - exame de cabega, narinas e olhos;
III - exames visual e tactil do casco, carapaga, plastrao efpontes;

IV - exame dos 6rgaos internos ¢ da cavidade onde estﬁ inseridos; e

V - exame geral da carcaga, serosas e musculatura supefficial e profunda acessivel.

Art. 165. Entende-se por pescado os peixes, cruI:os, moluscos, anfibios,
répteis, equinodermos e outros animais aquaticos usados na glimentacao humana.

§ 1° Os dispositivos previstos no presente chulqnento sdo extensivos aos
gastropodes terrestres destinados a alimentac¢dao humana.

§ 2°. O pescado deve ser obrigatoriamente identififado com a denominagido
comum da espécie, respeitando-se a nomenclatura regional, pendo facultada a utiliza¢do
do nome cientifico.

Art. 166. Considera-se como pescado integro, em ratureza, apenas o pescado
fresco.

§ 1°. Pescado fresco é aquele que nao foi submetido afqualquer outro processo de
conservagao, a nao ser a acao do gelo ou métodos de cofservacao de efeito similar,
mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente.

§ 2° O gelo utilizado na conservacao do pescado deye ser produzido a partir de
agua potavel ou de agua do mar limpa.

Art. 167. O pescado, depois de submetido ao congelajnento, deve ser mantido em
camara frigorifica que possua condi¢des de armazenar o froduto a temperaturas nao

(03818673 1283 — Guarda Mor-MG. /|
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superiores a -18°C (dezoito graus Celsius negativos) no peu centro térmico, com
excegdo das espécies congeladas em salmoura destinadas a elalfpracdo de conservas, que
podem ser mantidas a temperaturas nao superiores a -§°C (nove graus Celsius
negativos) no seu centro térmico.

§ 1°. O descongelamento sempre deve ser realizad:lem equipamentos € em
condicdes apropriados, de forma a garantir a inocuidade e quajidade do pescado.

I - uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido spb as mesmas condigdes de
conservacio exigidas para o pescado fresco;

Art. 168. No transporte de espécies de pescado viwI devem ser atendidos os

conceitos de seguranca ¢ bem-estar animal, estabelecidos em gormas complementares.

Art. 169. Qualquer que seja 0 meio de transporte utiligado para o pescado fresco,
respeitadas as peculiaridades das diferentes espécies, est§ deve ser realizado em
veiculos ou contentores isotérmicos, acondicionado em recipfentes impermeaveis, lisos e
de facil higienizagdo, mantido em temperaturas proximas a dg gelo fundente.

Art. 170. O pescado congelado, com exce¢ao daqueld congelado em salmoura e
destinado como matéria- prima para a elaboracio de cpnservas, deve, durante o
transporte, ser mantido a uma temperatura constante nao fsuperior a -18°C (dezoito
graus Celsius negativos), em todos os pontos do produto, tolerando-se um aumento de
até 3°C (trés graus Celsius).

Art. 171. E obrigatoria a lavagem prévia do pescadp utilizado como matéria-
prima para consumo humano direto ou para a indugrializacdo, respeitadas as
particularidades das espécies, com agua corrente sob pnas.x;ml
a limpeza, remocao de sujidades e microbiota superficial.

suficiente para promover

Art. 172. Para preservacdo da inocuidade ¢ qualidgde do produto, respeitadas
as particularidades das espécies, sempre que necess o Servico de Inspecao
Municipal exigira a sangria e a evisceragdo do pescado ufflizado como matéria-prima
para consumo humano direto ou para a industrializagao.

Art. 173. Na avaliacdo dos atributos de frescor flo pescado, respeitadas as
peculiaridades de cada espécie, devem ser verificadas fas seguintes caracteristicas
sensoriais:
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I - peixes.

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalicp e reflexos multicores
proprios a espécie, sem qualquer pigmentacao estranha

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transpapentes, ocupando toda a
cavidade orbitaria,

c) branquias ou guelras réseas ou vermelhas, iimidas e brilfantes com odor natural,
proprio € suave,

d) abdomen com forma normal, firme, nao deixando impressao duradoura a pressao dos
dedos;

€) escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras aprc&ntando certa resisténcia
aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, de cor propria a especie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritdnio faderente 4 parede da
cavidade celomatica;

h) anus fechado;
i) odor proprio, caracteristico da espécie.
II - crustaceos.
a)  aspecto geral brilhante, iumido;
b)  corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e fesistentes;
c) carapaca bem aderente ao corpo;
d) coloragdo propria a espécie, sem qualquer pigmentac;?) estranha;

e) olhos vivos, proeminentes;

£)  odor préprio e suave; e

L

\
\
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qg) as lagostas, siris e caranguejos devem ser preservadof vivos € Vigorosos.

2)

b)

<)

III - moluscos:

bivalves. devem ser preservados vivos, com valvas fecRadas ¢ com retencdo de
agua incolor e limpida nas conchas; odor proprio e puave; carne imida, bem
aderente a concha, de aspecto esponjoso, de cor caracteriftica de cada espécie.

cefaldépodes: pele lisa e imida; olhos vivos, proeminentgs nas Orbitas; carne firme
e elastica; auséncia de qualquer pigmentacao estranha a gspécie; e odor proprio.

gastropodes. carne umida, aderida a concha, de cor C:Iterlstica de cada especie;

odor préprio e suave; e devem ser preservados vivos € vigprosos;

Art. 174. As determinacgdes sensoriais, fisicas, quimicds e microbiologicas para

caracterizacdo da identidade, qualidade e inocuidade do gescado, seus produtos e

derivados devem ser estabelecidas em normas complementare

Art. 175. O julgamento das condicdes sanitarias pescado resfriado, do

congelado e do descongelado deve ser realizado de acordo conj as normas previstas para

o pescado fresco, naquilo que lhes for aplicavel.

consumidor;

Inspecdao Municipal;

Rua Dr. Cindido Ulhta, n.* 250, Centro,

Art. 176. Considera-se improprio para o consumo humago, o pescado:
I - em mau estado de conservagao e de aspecto repugnarge;
II - que apresente coloracdo. odor ou sabor anormais;

III - portador de lesdes, doengas ou substancias que posjam prejudicar a saude do

IV - que apresente infecgao muscular macica por parasiths;

V - tratado por antissépticos ou conservadores nao aftorizado pelo Servigo de

VI - recolhido ja morto, salvo quando capturado em opeguacdes de pesca;
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VII — que apresente residuos de produtos de uso vetefinario ou contaminantes

acima dos limites maximos estabelecidos em legislagdo especifidia;
VIII - apresente outras alteracoes que o tornem improprip, a juizo da inspecao; ou,

IX - quando nao se enquadrar nos limites estabelecidps em normas especificas
para o pescado fresco.

Paragrafo tinico. O pescado nas condigOes deste go deve ser condenado,
identificado, desnaturado e descaracterizado visualmente, endo ser transformado
em produto ndo comestivel, considerando os riscos de sua utjlizacao e de acordo com o
disposto em norma de destinacao.

Art. 177. E vedado a recepgdo e o processamento do pesgado capturado ou colhido
em desacordo com as legislacdes ambientais e pesqueira.

Art. 178. Permite-se o aproveitamento condicional, [conforme as normas de
destinacdo estabelecidas pelo Servico de Inspecao Municfpal, do pescado que se
apresentar:

I - injuriado, mutilado, deformado, com alteragdes de cqr ou presenca de parasitos
localizados; ou

II - proveniente de A4guas suspeitas de confaminacao ou poluidas,
considerando os tipos e niveis de contaminacéo informados pelos 6rgaos competentes.

Art. 179. Nos estabelecimentos de pescado é obrigatofia a verificacdo visual da

presenca de parasitas.

Paragrafo tinico. O monitoramento deste procedimenfo deve ser executado por
funcionario do estabelecimento e comprovado por registros afiditaveis, utilizando-se um
plano de amostragem representativo do lote, levando-se e consideracdo o tipo de
pescado, 4rea geografica e sua ufilizacdo, realizada con] base nos procedimentos
aprovados pelo Servico de Inspegcio Municipal, incldindo, se necessario, a
transiluminacio.

Art. 180. Nos casos de aproveitamento condicional o pejcado deve ser submetido, a
critério da Inspecdo, a um dos seguintes fratamentos. /
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I - congelamento;
II - salga; e
II - calor.

Art. 181. Os produtos da pesca ¢ da aquicultura inf
com risco para a saude publica nao podem ser destinados

sejam submetidos previamente ao congelamento a temperat

Celsius negativos) por 24 (vinte e quatro) horas ou a -
Celsius negativos) durante 15 (quinze) horas.

Pardgrafo tnico. Podem ser aceitos outros bind
térmico descrito, desde que aprovado pelo Servigo de Inspeg
cientifico.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

ctados com endoparasitas

consumo cru sem que
ira de -20°C (vinte graus
5°C (trinta e cinco graus

ios para o fratamento
Municipal, com respaldo

Art. 182. O pescado, partes dele e 6rgdos com les
possam forna-los improprios para consumo devem ser ident

local apropriado, com instalagdes especificas, onde ¢

considerando o risco de sua utilizacao.

Art. 183. Na avaliacdo dos atributos de frescor de

s ou anormalidades que

Icados e conduzidos a um

evem  ser  inspecionados,

agomorfos, respeitadas as

peculiaridades de cada espécie, devem ser verificadas ap seguintes caracteristicas

sensoriais:

I - Anfibio - carne de ra. odor suave e caracteristico
carne, branca e brilhante nas proximidades das articul

elementos estranhos e textura firme, elastica e suculenta.

nispécie; cor rosa palida na

s; auséncia de lesdes e

II - Répteis: a carne de jacaré deve apresentar odor cqracteristico da espécie, cor

branca rosada, auséncia de lesdes e elementos estranhos €

musculares dispostas uniformemente; com relagao a carne de

textura macia com fibras
ueldnios, deve apresentar

odor proprio e suave, cor caracteristica da espécie, livje de manchas escuras e

textura firme, elastica e tenra.

§ 1° As caracteristicas sensoriais a que se refere o pr

no que for aplicavel, as demais espécies de pescado usadas na

ente artigo sao extensivas,
limentagao humana.

§ 2° O pescado deve ser avaliado por pessoal capfcitado, utilizando-se uma
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tabela de classificagdo e pontuacao, de acordo com normas

§ 3° Nos casos em que a avaliagdo sensorial veveie
do pescado, deve-se recorrer a exames complem

microbiolégicos.

Secdo X
Inspecdo Post mortem de Suideop

Art. 184. Na inspe¢do de suideos aplicam-

ntares,

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARgA MOR- MG

complementares.

dividas acerca do frescor

fisico-quimicos ou

os dispositivos cabiveis

estabelecidos na Secdo Inspecdo FPost mortem - ASpec:[s Gerais, além dos que se

consignam nesta subse¢ao e em normas complementares.

Art. 185. Afeccoes de pele - as carcacas que apres

como eritemas, esclerodermia, urticarias, hipotricose

dermatites, podem ser liberadas para o consumo, depois

entem afecgoes de pele, tais

istica, sarnas ou oufras
removidas e condenadas as

areas acometidas, desde que a musculatura se apresente norgnal.

Paragrafo unico. As carcagas acometidas com s
demonstrando sinais de caquexia ou extensiva inflamaca
condenadas.

Art. 186. Devem ser condenadas as carcacas con
articulagdes, com reacdo nos
acompanhada de caquexia.

§ 1°. As carcacas com artrite em uma ou mais

linfonodos, hipertrofia da membrana sinovial, sem repe
devem ser destinadas a pasteurizacio.

§ 2°. As carcacas com artrite sem reacdo em linfonodd

, em estagios avancados,

na musculatura, devem ser

artrite em uma ou mais

linfonodos ou hipertvo(‘#a da membrana sinovial,

aiculagﬁcs, com reacao nos

ssdo no seu estado geral,

S € Sem repercussao no seu

estado geral podem ser liberadas para o consumo, depois de rdtirada a parte atingida.

Art. 187. Devem ser condenadas as carcacas com infec
celullosae.

§ 1° Entende-se por infeccdo intensa a presenca

ao intensa pelo Cysticercus

e cistos em quantidades

superiores a infeccdo considerada leve, apds incisdes pratifadas em varias partes da

musculatura.

Rua Dr. Céndido Ulhoa, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3§73 1283 — Guarda Mor — MG%
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§ 2° Entende-se por infeccao leve a presenca de 1

cistos calcificados apods incisdes praticadas em varias partes

§ 3° Nos casos de infecgao leve, as carcacas
aproveitamento condicional, devendo-se realizar um dos se

MOR- MG

um) cisto vivo ou 2 (dois)

Ja musculatura.

dem ser destinadas para
intes tratamentos.

I - frio em temperatura nao superior a -10°C (dez graps Celsius negativos) por 10

(dez) dias;
II - esterilizacao pelo calor;

I - salga em salmoura saturada em pecas de no
quilogramas), por no minimo 21 (vinte e um) dias.

§ 4° As carcacas que apresentem um unico ci
aproveitadas para consumo humano, depois de removi
atingidas.

§ 5° Os 0rgaos, com excecdo da lingua, coracio,

e os tecidos adiposos, podem ser liberados apds exame, desd
infeccao.

carcacas com infec¢bes intensas para a fabricacdo de b

por]

T’léximo 2,5kg (dois e meio

o calcificado podem ser
e condenadas as partes

eLécs musculares do esdfago

ue considerados isentos de

§ 6° Pode ser permitido o aproveitamento de tecid;:madiposos procedentes de

condenando-se as demais partes.

a, por fusdo pelo calor,

§ 7° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos Tos locais de eleicio devem

atender ao disposto em normas complementares.

Art. 188. Devem ser condenadas as carcagas de an

ais criptorquidas ou que

tenham sido castrados, quando for comprovado, por meio deffestes especificos a presenca

de forte odor sexual.

Paragrafo tinico. As carcagas com leve odor sexu
fabricacao de produtos carneos cozidos.

Art. 189. Erisipela - devem ser abatidos em

apresentem casos agudos, com eritema cutaneo difuso dj

mortem.

Rua Dr. (

podem ser destinadas a

peparado os suideos que
tectados na inspecao anfe

Y
do Ulhi, n.” 250, Centro, Cép. 38570-000 - Fone: (038673 1283 — Guarda M.,,_,:% \
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§ 1° Nos casos previstos no caput deste artigo, befh como nos animais com
miltiplas lesdes de pele ou artrite complicadas por necrosefou quando houver sinais
de efeito sistémico, as carcacas devem ser totalmente condghadas.

§ 2°. Nos casos localizados de endocardite veggtativa por erisipela, sem
alteracdes sistémicas, ou nos casos de arfrite cronica, a carcgca deve ser destinada para
pasteurizagdo, apds condenacao do o6rgao ou partes atingi

§ 3° No caso de lesdao de pele discreta e localizada sem comprometimento de
6rgdo ou carcaga, esta deve ser destinada para pasteurizafio, apds remocdo da area
atingida.

Art. 190. As carcagas de suinos que apresentgm lesdes granulomatosas
localizadas e restritas a apenas um sitio primario de infec¢gp, tais como nos linfonodos
cervicais ou nos linfonodos mesentéricos ou nos linfonodog mediastinicos, julgadas em
condicdo de consumo, podem ser liberadas apds condefpiacio da regido ou Orgio
afetado.

Paragrafo tinico. As carcagas suinas em bom estado, cpm lesdes em linfonodos que
drenam até dois sitios distintos, sendo linfonodos de 6rgagp distintos ou com presenca
concomitante de lesdes em linfonodos e um 6rgao, devem fer destinadas a esterilizacdo
pelo calor, apds condenagao das partes atingidas.

Art. 191. Devem ser condenadas as carcacas de suinogacometidas de peste suina.

§ 1° Quando os rins e linfonodos revelem lesde§ duvidosas e, desde que se
comprove lesdo caracteristica de peste suina em qualqupr outro 6redo ou tecido, a
condenacgao também é total.

§ 2°. Lesdes discretas, mas acompanhadas de caquexja ou de qualquer outro foco
de supuracdo, implicam igualmente em condenagio fotal.

§ 3° Quando as lesdes forem discretas e circunsdritas a um 6rgao ou tecido,
inclusive nos rins e linfonodos, a carcaca deve ser destingfla a esterilizacao pelo calor,

depois de removidas e condenadas as partes acometidas.

Art. 192. Devem ser destinadas ao aproveitamenffo condicional, por meio de |
tratamento térmico pelo frio, as carcacas acometidas de Tridhinella spirallis. '

Rua Dr. Candido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (0§8)3673 1283 - tf?-mu-claatMcn-wML
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Parigrafo tnico. O tratamento térmico pelo frio deve atender aos seguintes
bindmios de tempo e temperatura.

I - por 30 (trinta) dias a -15°C (quinze graus Celsius nggativos);

II - por 20 (vinte) dias a -25°C (vinte e cinco graus Cejsius negativos); ou III - por
12 (doze) dias a -29°C (vinte e nove graus Celsius negativos).

Art. 193. Todos os suideos que morrerem asfixiados,|seja qual for a causa, bem

como os que cairem vivos no tanque de escaldagem, devem s¢r condenados.

Secdo XI
Outros aspectos relativos ao Abat

Art. 194. Os rins destinados ao preparo de pr@dutos carneos devem ser
previamenie abertos e a seguir abundantemente lavados.

Art. 195. No coragdo das espécies em que se fizef necessaria a aplicacao de
incisdes para realizacdo da inspecdo, deve-se verificar|a existéncia de coagulos
sanguineos, os quais devem ser retirados.

Art. 196. A Inspegao deve determinar medidas espec]ais quanto as condicdes de
engéfalo.

retirada e subseqiientes cuidados para aproveitamento do

Art. 197. Os estdbmagos de ruminantes destinai;r!: alimentacao humana
devem ser rigorosamente lavados imediatamente apds o esvaziamento.

§ 1°. Na fase de pré-cozimento, permite-se o brandueamento de estdmagos de
ruminantes pelo emprego de peroxido de hidrogénio, ca ou sua combinacio com
carbonato de sodio, além de outras substancias aprovad pelo 6rgdo competente da
Saude e permitidas pelo Servigo de Inspecao Municipal, dev§ndo os mesmos ser lavados
com agua, depois do tratamento, para remocao total do produ empregado.

§ 2° Permite-se a extragio da mucosa do abomaso par§ producao de coalho.

Art. 198. Entende-se por produtos de friparid as visceras abdominais

consideradas como envoltérios naturais, tais como o estd ago, intestinos e a bexiga,

apos receberem os tratamentos tecnolégicos especificos.

Rua Dr. Céndido Ulhda, »‘zsmgmtmlc_en.sasmm-lfbm_s(mrn 1283 — Guarda |
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Pardgrafo Gnico. Podem ainda ser utilizados comq envoltorios o peritdnio
parietal, o epiplon e a pele de suino, devidamente depilada.

Art. 199. Os produtos de triparia ndo podem ser emipregados como matéria-
prima na composi¢ao de produtos carneos, sendo permitifio seu uso apenas como
envoltério natural para produtos carneos embutidos.

§ 1° Para seu aproveitamento é necessario que sdjam raspados e lavados,
considerando-se como processos de conservacao a des ¢do, a salga ou oufros
aprovados pelo Servigo de Inspegao Municipal.

desde que aprovados pelo 6rgdao competente da Saude e tidos pelo Servigo de

Inspecao Municipal, devendo os mesmos ser lavados com a depois do tratamento,

§ 2° Permite-se o tratamento dos intestinos com ci{:vantcs de tecnologia,

para remogao total do produto empregado.
Art. 200. Os produtos de triparia destinados ao copisumo e a producdo de
envoltorios devem ser inspecionados, principalmente quanto afsua integridade, estado de

conservacao ¢ toalete.

Art. 201. £ proibido o uso de tonsilas, glandulas |salivares, ovarios, bago,

testiculo, linfonodos, nédulos hemolinfaticos e outras glandfglas como matéria-prima
para o preparo de produtos carneos.

Art. 202. Permite-se o aproveitamento de glandulas e outros o0rgaos,
cartilagens, mucosas e¢ bile das diversas espécies animais abate como matéria-
prima destinada a elaboracdo de enzimas e produtos opdferapicos, bem como de
sangue fetal para a obtengdo de soro, desde que dispgnham de instalagdes e
equipamentos apropriados, observadas as disposi¢des da legislacfio especifica.

Segdo XII
Inspecéo industrial e sanitaria de ovos e derirados

Art. 203. Entende-se por ovos, sem outra especificacdo, of ovos de galinha.

Paragrafo tnico. Os ovos de outras espécies devem ienominar-se segundo a
espécie de que procedam.
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&

Art. 204. Ovos frescos ou submetidos a processos de d
Servico de Inspecdo Municipal, sé podem ser expostos ao
previamente submetidos a inspegdo e classificacao previstos

MOR- MG

bnservacao aprovados pelo
tonsumo humano quando
o presente Regulamento.

Art. 205 - Entende-se por ovos frescos os que ngp forem conservados por

qualquer processo e se enquadrem na classificacdo

Regulamento.

Art. 206. Os ovos recebidos no Estabelecimento de

estabelecida no presente

CL(Z Comerciais devem ser
provenientes de estabelecimentos avicolas relacionados ou ¢ trados junto ao servico

oficial competente

§ 1° Os Estabelecimentos de Ovos Comerciais de‘Jem manter uma relacao

atualizada dos fornecedores.

§ 2°. Os ovos recebidos nestes estabelecimentos ddvem chegar devidamente

identificados ¢ acompanhados de uma ficha de procedéncia,
estabelecido em normas complementares.

de acordo com o modelo

Art. 207. Apos a classificagao dos ovos, o estabelecimepto dever manter registros

auditaveis e disponiveis ao Servico de Inspegao.

Paragrafo tunico. Os registros devem abranger
quantidade de ovos classificados por categoria de qualid

controles, conforme exigéncia do Servico de Inspecao Munis

Art. 208. Os estabelecimentos de ovos e derivados de
procedimentos, que serdo verificados pela Inspecéo.

lados de rastreabilidade,
e ¢ de peso e outros
ipal.

fem executar os seguintes

I - garantir condig¢des de higiene em todas as etapas do grocesso;

Il - armazenar ¢ utilizar embalagens de maneira a
produto;

segurar a inocuidade do

III - realizar exame pela ovoscopia em camara destinjda exclusivamente a essa

finalidade;

IV - medir a altura da cidmara de ar com instrumentos

0, Centro, Cep. 38570-000 = Fone: (038)34f3 1283 -
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IV - classificar e pesar os ovos com equipamentos especfficos;

V - executar os programas de autocontrole; e

VI - implantar programa de controle de residuos de j:)dutos de uso veterinario
ol

¢ contaminantes em ovos provenientes de estabelecimentos a as de reproducao.

Art. 209. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados em
ovos de categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristfcas qualitativas.

Paragrafo tnico. A classificacdo dos ovos por pesol deve atender as normas
especificas.

Art. 210. Ovos da categoria “A" devem apresentar @ seguintes caracteristicas
qualitativas.

I - casca e cuticula de forma normal, lisa, limpas, intact%;
II - cdmara de ar com altura nao superior a 6mm (seis rrri]jmetros) e imovel;
IIl - gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma fle sombra, sem contorno
aparente, movendo-se ligeiramente em caso de rotagdo dd ovo, mas regressando a

posi¢ao central,

IV - clara limpida e translicida, consistente, sem mandhas ou turvacdo e com as
calazas intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.
Art. 211. Ovos da categoria “B” devem apresentar as segu}ltes caracteristicas.

I - ovos considerados indcuos, mas que nao se enquid.rcm nas caracteristicas
fixadas na categoria “A”;

I - ovos que apresentem manchas sanguineas pequcans € pOouco numerosas na
clara e na gema; ou

III - ovos provenientes de estabelecimentos avicolas de niprodugﬁo que nao foram ;"' \
submetidos ao processo de incubagcio. ‘(

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 ~ Fone: (038)367 1283 — Guarda Mor - MG. '
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§ 1° Estes ovos devem ser reclassificados em local gspecifico, previamente ao
processo de lavagem, acondicionados e identificados.

§ 2°. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivafnente a industrializacao.

Art. 212. Os ovos limpos trincados ou quebrados quq apresentem a membrana
testacea intacta devem ser destinados para a industrializacag, tao rapidamente quanto
possivel.

Art. 213. E proibida a utilizacdo de ovos sujos trincgdos para a fabricacdo de
produtos de ovos. I - ¢ proibida a lavagem de ovos sujos trincados.

Art. 214. Os ovos destinados para a producdo de prddutos de ovos devem ser
previamente lavados e secos antes de serem processados.

Art. 215. Os ovos devem ser armazenados ¢ franspdrtados em condicdes que
minimizem as grandes variacdes de temperatura.

Art, 216. Sao considerados improprios para consumo os lvos que apresentem.

I - alteragdes da gema e da clara, com gema aderentg§ a casca, gema rompida,
presenga de manchas escuras ou de sangue alcangando tampém a clara, presenca de
embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de degenvolvimento;

II - mumificacdo ou que estejam secos por outra causa;

III - podridao vermelha, negra ou branca;

IV - contaminacao por fungos, externa ou internamentg; V - cor, odor ou sabor
anormais;

V - sujidades externas por maleriais estercorais ou jque tenham estado em
contato com substancias capazes de transmitir odores ou saborgs estranhos; \

VI - rompimento da casca e que estiverem sujos;

VII - rompimento da casca e das membranas testaceas;

Rua Dr. Céndido Ulha, n.* 250, Centro, Cep. 38570
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VIII - contaminacao por substancias toxicas; ou

IX - apresente residuos de produtos de uso vetefinario ou contaminantes

acima dos limites maximos estabelecidos em legislagao especifjca.

Paragrafo tinico. Sao também considerados improprios para consumo humano os
ovos que forem submetidos ao processo de incubagéo ou por r:utras causas a critério da
Inspecgao.

Art. 217. Os ovos considerados improprios para o corpumo humano devem ser
condenados, podendo ser aproveitados para uso ndo cpmestivel, desde que a
industrializacdo seja realizada em instalacdes apropriadds e sejam atendidas as
especificagdes do produto nao comestivel que sera fabricado.

Art. 218. E proibido o acondicionamento de ovos emfuma mesma embalagem
quando se tratar de.

I - ovos frescos com ovos submetidos a processos de consdrvacao; e
I - ovos de espécies diferentes.
Art. 219. Os aviarios, granjas e outras pmpriedagcs avicolas nas quais

estejam grassando doengas zoondticas com informacdes ¢ omprovadas pelo setor
competente pela sanidade animal nao podem destinar sua prodigdo de ovos ao consumo.

Se¢do XIII
Inspecao industrial e sanitaria de leite e deriados

Art. 220. A inspecao de leite e seus derivados, além dad exigéncias previstas no
presente Regulamento, abrange a verificacao.

I - do estado sanitario do rebanho, do procgsso de ordenha, do
acondicionamento, da conservacio e do transporte do leite;

II - das matérias-primas, do processamento, do produfo, da estocagem e da
expedicao;

III - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos dbniroles e dos processos
analiticos; e

I
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IV - dos programas de autocontrole implantados.

Art. 221. Entende-se por leite, sem outra especificacgo, o produto oriundo da
ordenha completa, ininterrupta, em condi¢des de higienqd, de vacas sadias, bem
alimentadas e descansadas.

§ 1° O leite de outros animais deve denominar-se sggundo a espécie de que
proceda.

§ 2° Permite-se a mistura de leite de espécies animfuis diferentes, desde que
conste na denominacao de venda do produto e seja in ada na rotulagem a
porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 222. Entende-se por colostro o produto da orde obtido apos o parto e
enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 223. Entende-se por leite de retencdo o produtp da ordenha obtido no
periodo de 30 (irinta) dias que antecedem a paricao prevista.

Art. 224. Entende-se por leite individual o produto resuljante da ordenha de uma
s6 fémea e, por leite de conjunto, o resultante da mistura de leitgs individuais.

Art. 225. Entende-se por gado leiteiro todo rebanho expldrado com a finalidade de
produzir leite.

Art. 226. O gado leiteiro deve ser mantido sob controlq veterinario, abrangendo
o0s aspectos discriminados a seguir e outros estabelecidos em legflagao especifica:

I - regime de criacao;

II - manejo nutricional,

I - estado sanitario dos animais, especialmente das va:t em lactagdo, e adocdo

de medidas de carater permanente contra a tuberculose, brifcelose, mastite e outras

doengas que possam comprometer a inocuidade do leite;

IV - controle dos produtos de uso veterinario utiliz

Rua Dr. Candido Ulhéa, n.* 250, Centro; Cep. 38570-000 — Fone: (038)3674 1283 — Guarda Mor — MG,
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V - qualidade da agua destinada aos animais e da utrizada na higienizacao de
instalagoes, equipamentos e utensilios;

VI - condigdes higiénicas dos equipamentos e utenjilios, locais da ordenha,
currais, estabulos e demais instalacdes que tenham relagao coﬂl a producao de leite;

VII - manejo e higiene da ordenha;

VIII - condigdes de satude dos ordenhadores para izacao de suas funcoes,
com comprovagao documental,

IX - exame do leite de conjunto e, se necessario, do leite fhdividual; e
X - condigdes de refrigeragdo, conservagio e transporte ¢o leite.

Paragrafo tinico. £ proibido ministrar substidncias gstimulantes de qualquer
natureza capazes de provocar aumento da secregdo Lactea corI prejuizo da satide animal

e humana.

Art. 227. Os diversos sefores da Secretaria Municipaljde Agropecuaria e Meio
Ambiente, respeitando-se as suas competéncias, atuardo emj conjunto para verificar,

sempre que necessario, a execucao dos controles referidos no agtigo anterior.

Art. 228. O Servico de Inspecdo Municipal colaborard com o setor competente
pela sanidade animal na execucdo de um plano para cdntrole e erradicacdo da
tuberculose, da brucelose ou de quaisquer outras doencas dps animais produtores de
leite.

Art. 229. E obrigatoria a obtencdo de leite em condigdeg higiénicas, abrangendo o
manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, conseracao e transporte.

§ 1°. Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite fleve ser filtrado por meio
de utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob
temperatura e periodo definidos em normas complementares.

§ 3°. O vasilhame ou equipamento para conservacio do l[:itc na propriedade rural

af¢ a sua captagdo deve permanecer em local proprio e especififo, mantido em condicdes
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adequadas de higiene.

Art. 230. Entende-se por tanque comunitario o equpamento de refrigeracdao
por sistema de expansdo direta, utilizado de forma colgtiva exclusivamente por

produtores de leite, para conservagdo do leite cru refrigerad$ na propriedade rural.

Paragrafo unico. Excepcionalmente, o tanque comunifrio podera ser instalado
Cip

fora da propriedade rural, a juizo do Servigo de Inspecao Munfripal.

Art. 231. E proibida, nas propriedades rurais, a padronifacao ou o desnate parcial
ou fotal do leife.

Art. 232. E proibido o envio a qualquer estabelecimdnto industrial do leite de
fémeas que, independente da espécie.

I - pertencam a propriedade que esteja sob interdicao;
II - nao se apresentem clinicamente sas e em bom estadojde nutricao;
III - estejam no ultimo més de gestacao ou na fase colosnr.];

IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado delfprovas diagnosticas que
indiquem a presen¢a de doengas infecto-contagiosas que posspm ser transmitidas ao ser

humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com prddutos de uso veterinario
durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

VI - receberam alimentos ou produtos de uso veterinarid que possam prejudicar a
qualidade do leite.

Art. 233. A captacdo e transporte de leite cru diretamentf nas propriedades rurais
deve atender ao disposto em normas complementares.

§ 1° Para fins de rastreabilidade, na captacao de Idite por meio de carro-
tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de produtor ou tanque

comunitario previamente a captacdo, identificada e consefpada até a recepgao no
estabelecimento industrial.
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§ 2°. £ permitido o transporte do leite em latdes da pxlpriedadc até a instalacao

industrial, onde o mesmo sera processado, desde que conserv
4°C e garantida a sua rastreabilidade.

operagao envolvendo essa matéria-prima em locais nio regis

o em temperatura de até

os ou relacionados no

Art. 234. Apos a captagdo do leite cru na propriedade F::l ¢ proibida qualquer

Servico de Inspecao Municipal.

Art. 235. Os estabelecimentos que recebem leite cru

e produtores rurais sao

responsaveis pela implantacdo de programas de melhoria cTi qualidade da matéria-

prima e de educacgdo continuada dos produtores.

Art. 236. A analise das amostras de leite colhidas nas
atendimento ao programa nacional da qualidade do leite
estabelecimento que primeiramente receber o leite dos produt

I - contagem de células somaticas (CCS);

II - contagem bacteriana total (CBT);

III - composicao centesimal;

IV - detecgdo de residuos de produtos de uso veterinario;

ropriedades rurais para
de responsabilidade do
s, € abrange.

V - outras que venham a ser determinadas em normas cgnplementares.

Paragrafo tinico. Devem ser seguidos os procedimentos
de Inspecdo Municipal, para a colheita de amostras.

Art. 237. Considera-se leite normal o produto que apvcstlte,

I - caracteristicas sensoriais (cor, odor € aspecto) normaig

tstabelecidos pelo Servigo

II - teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas pgr cem gramas);

III - teor minimo de proteina de 2,9¢/100g (dois inteiros
por cem gramas);

 nove décimos de gramas

IV - teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiroge trés décimos de gramas
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por cem gramas);
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V - teor minimo de sélidos nao gordurosos de 8,4g/1Q0g (oito inteiros e quatro

décimos de gramas por cem gramas);

VI - teor minimo de solidos totais de 11,4g/100g
décimos de gramas por cem gramas);

VII - acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) ¢
expressa em gramas de acido latico/100 ml;

VIII - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius)
vinte e oito milésimos) € 1,034 (um inteiro e trinta e quaty

g/ml;e

IX - indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e

(onze inteiros e quatro

0,18 (dezoito centésimos)

entre 1,028 (um inteiro e
b milésimos) expressa em

frinta milésimos de grau

Hortvet negativos) e - 0,550°H (quinhentos e cinquenta
negativos), equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze
negativos) e a -0,531°C (quinhentos e ftrinta e um mi
negativos), respectivamente.

§ 1°. Para ser considerado normal, o leite cru oriundo
se apresentar dentro dos padrdes para contagem bacteri
c€lulas somaticas dispostos em normas complementares.

§ 2° O leite ndo deve apresentar substancias estran

como agentes inibidores do crescimento microbiano,

reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico.

'

ésimos de grau Hortvet
ésimos de grau Celsius

imos de grau Celsius

propriedade rural deve
total e contagem de

a sua composicdo, tais

h
rrutralizantes da acidez,

§ 3° O leite nao deve apresentar residuos de prod

0s de uso veterinario e

contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos em leg#lacao especifica.

Art. 238. A analise do leite para sua selecdo e rec
industrial deve abranger as seguintes especificacdes e outras
complementares.

I - caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto);
II - temperatura;

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)36
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III - teste do alcool/alizarol,

IV - acidez titulavel,

V - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius);
VI - teor de gordura;

VII - teor de solidos totais e solidos nédo gordurosos;
VIII - indice crioscopico;

IX - pesquisa de residuos de produtos de uso veterinario g contaminantes;

X - pesquisa de neutralizantes de acidez, de reconftituintes de densidade ¢

conservadores; e

XI - pesquisa de outros indicadores de fraudes que se fach necessaria.

Art. 239. O estabelecimento industrial é responsavel pdlo controle das condigoes
de recepcdo do leite, bem como pela selecao da matéria-primg destinada a producao de
leite para consumo humano direto e industrializagdo, conforme padrdes analiticos
especificados no presente Regulamento e em normas complenfentares.

Paragrafo tnico. Apds as analises de selecio da mptéria-prima e detectada
qualquer ndo conformidade na mesma, a empresa receptofa sera responsavel pela
destinacao, de acordo com o disposto no presente Regulfmento e nas normas de
destinacao estabelecidas pelo Servico de Inspecao Municipal.

Art. 240. A Inspecdo Municipal, quando julgar necessprio, realizara as analises
previstas nas normas complementares ou nos programas de ayfocontrole.

Art. 241. Considera-se impréprio para qualquer tipo de Lproveitamento o leite cru
quando:

I - provenha de propriedade interditada por setor fompetente da Secretaria
Municipal de Agropecuaria e Meio Ambiente; /
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Il - apresente residuos de produtos de uso veterinérioEu contaminantes acima

dos limites maximos estabelecidos em legislacdo especifica, in
acidez, reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico
substancias estranhas a sua composigio;

idores, neutralizantes de
conservadores ou oufras

III - apresente corpos estranhos ou impurezas que causet repugnancia;

IV - revele presenca de colostro; ou

V - apresente oufras alteragdes que o torne impropripo, a juizo do Servico de

Inspecdo Municipal.

Paragrafo tunico. O leite considerado improprio para qualquer fipo de

aproveitamento, bem como toda a quantidade a que tenha [sido misturado, deve ser

descartado e inutilizado pela empresa, sem prejuizo da legislaggo ambiental.

Art. 242. Considera-se improprio para producio de leife para consumo humano

direto o leite cru quando.

I - ndo atenda aos padroes para leite normal;

IT - coagule pela prova do alcool/alizarol na concentrac@ estabelecida em normas

complementares;

III — apresente fraudes diferentes das previstas no artigo gnterior; ou

IV - apresente outras alteracdes que o torne improéprip, a juizo do Servico de

Inspecdo Municipal.

Paragrafo Gnico. O leite em condicdes de aproveitam

to condicional deve ser

destinado pela empresa de acordo com o disposto no presgnte Regulamento e nas

normas de destinacdo estabelecidas pelo Servico de Inspecio

Art. 243. O processamento do leite apds a selecdo e
estabelecimento compreende as seguintes operacdes, entre o
pelo Servico de Inspe¢do Municipal.

as ctapas de filtracio sob pressdo, clarificacdo, bact

nicipal.

recepcdo em qualquer

ros processos aprovados |

2acao, microfiltracio,

38)3613 1283 ~ Guarda Mor — MG.
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padronizacao do teor de gordura, termizacdo (preaquecimgnto), homogeneizacio ¢

refrigeracao; e

II - beneficiamento do leite compreendendo os processo
alta temperatura (UAT ou UHT) e esterilizacao.

de pasteurizacdo, ultra-

§ 1° Permite-se o congelamento do leite para aqudlas espécies em que o

procedimento  seja  tecnologicamente  justificado, est

complementares.

lecido em normas

§ 2°. £ proibido o emprego de substancias quimicas na cogservacao do leite.

Art. 244. Entende-se por filfracio a refirada das

mpurezas do leite por

processo mecanico, mediante passagem sob pressdo por materigl filtrante apropriado.

Paragrafo tnico. Todo leite destinado ao pmccssamrto industrial deve ser

submetido a filtracdo antes de qualquer outra operagao d
beneficiamento.

Art. 245. Entende-se por clarificacao a retirada das

pré-beneficiamento ou

impurezas do leite por

processo mecanico, mediante centrifugacac ou outro processq tecnoldgico equivalente

aprovado pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal,

Art. 246. Entende-se por termizacdo (pré,-a.qucscimenr:l

ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir s
alteragdo das caracteristicas do leite cru.

§ 1° Considera-se aparelhagem propria aquela pr
confrole de temperatura e de tempo, de modo que o prod
exigéncias do presente Regulamento.

§ 2°. O leite termizado deve.

I - ser refrigerado imediatamente apds o aquecimento; e

II - manter as reacoes enzimaticas do leite cru.

a aplicacdo de calor

carga microbiana, sem

vida de dispositivo de
o termizado satisfaca as

§ 3° E proibida a destinaco de leite termizado para 4 producao de leite para

consumo humano direto.

Rua Dr, Cndido Ulhda, n.” 250, Cent
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Art. 247. Entende-se por pasteurizagdo o tratamento

rmico aplicado ao leite

com o objetivo de evitar perigos a saude publica decorrgntes de microrganismos

pafogénicos eventualmente presentes, promovendo minimas
fisicas, sensoriais € nutricionais.

§ 1°. Permifem-se os seguintes processos de pasteurizacad

modificagdes quimicas,

do leite:

I - Pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecimento
65°C (sessenta e frés a sessenta e cinco graus Celsius)

direto do leite de 63 a
r 30 (trinta) minutos,

dispondo de mecanismo que garanta a homogeneizacdao da [femperatura do leite, em

aparelhagem propria; e

laminar de 72 a 75°C (setenta e dois a setenta e cinco graus Ce

ius) por 15 a 20 (quinze

II - Pasteurizagdo rapida, que consiste no aquecimeFo do leife em camada

a vinte) segundos, em aparelhagem propria.

§ 2° Podem ser aceitos pelo Servico de Inspegao Muni

tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao

ipal, outros bindmios de
rocesso.

§ 3°. E obrigatoria a utilizagdo de aparelhagem conven:jlntemente instalada e em

perfeito funcionamento, provida de dispositivos de ¢
termometros e outros que venham a ser considerados ned

técnico e sanitario da operacao.

incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com acionam
sonoro.

trole de temperatura,

Pssarios para o controle

nto automatico e alarme

§ 4° Para o sistema de pasteurizacdo rapida, essa {parelhagem deve ainda

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo Humano direto deve ser

refrigerado imediatamente entre 2°C e 4°C (dois e quatro graus

Celsius)

§ 6° Para o leite de consumo humano, permitem-¢¢ os seguintes tipos de

pasteurizacao e envase,

I - Pasteurizagao rapida e envase automatico em circuito

possivel e distribuido ao consumo ou armazenado em

fechado no menor prazo
camara frigorifica em

temperatura nao superior a 4°C (quatro graus Celsius), d
utilizados sejam experimentalmente testados, conforme o presen

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.” 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)36
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Il - Pasteurizacdo lenta e envase automatico, semi-a:Iomético, ou similar, pos

pasteurizacdo, distribuido a0 consumo ou armazenado e
temperatura nao superior a 4°C (quatro graus Celsius);

camara frigorifica em

Il - Pasteurizacio lenta do leite pré-envasado, dis

ibuido ao consumo ou

armazenado em camara frigorifica em temperatura ndo supdrior a 4°C (quatro graus

Celsius).

§ 7°. £ permitido o armazenamento frigorifico do leitepasteurizado em tanques

isotérmicos providos de termometros e agitadores automatic
4°C (dois a quatro graus Celsius).

a temperatura de 2°C a

§ 8°. O leite pasteurizado deve apresentar prova de fipsfatase alcalina negativa

e prova de peroxidase positiva.

§ 9°. £ proibida a repasteurizacio do leite para consumo Aumano direto.

Art. 248. Entende-se por processo de ultra-alta temppratura (UAT ou UHT) o
tratamento térmico aplicado ao leite 2 uma temperatura de 13¢ a 150°C (cento e trinta a

cento e cinqgiienta graus Celsius), durante 2 a 4 (dois a qu§tro) segundos, mediante

processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a te
(tfrinta e dois graus Celsius) e envasado sob condicdes a
esterilizadas e hermeticamente fechadas.

ratura inferior a 32°C

sépticas em embalagens

§ 1°. Podem ser aceitos pelo Servico de Inspecao Munipipal, outros bindomios de

tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ad

§ 2°. E permitido o armazenamento do leite UHT
herméticos previamente ao envase.

processo.

em  tanques assépticos e

Art. 249. Entende-se por processo de esterilizagdao o ’rrf.mento térmico aplicado

ao leite a uma temperatura de 110 a 130°C (cento e dez a ce
durante 20 a 40 (vinte a quarenta) minutos, em equipamentos

Paragrafo tnico. Podem ser aceitos pelo Servigo de I
bindmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a e

to e trinta graus Celsius)

DrOprios.

pecao Municipal, outros

ivaléncia ao processo.

Art. 250. Sao fixados os seguintes limites superiores de

Rua Dr. Céindido Ulhba, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)36}3
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leite.

I - conservagio e expedicdo no Posto de Refrigeracao. 4°¢ (quatro graus Celsius);

II - conservacdo na Usina de Beneficiamento ou Fabrfra de Laticinios antes da
pasteurizacao. 4°C (quatro graus Celsius);

III - refrigeracao apods a pasteurizacao: 4°C (quatro graugCelsius);

IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteufizado. 4°C (quatro graus
Celsius);

V - entrega ao consumo do leite pasteurizado. 7°C (sete gfaus Celsius); e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite UAT (UHT) e esterilizado.
temperatura ambiente.

Art. 251. O leite termicamente processado para consump humano direto pode ser
exposto a4 venda quando envasado automaticamente, semi-aufpmatico ou outro sistema
similar, por meio de circuito fechado ou nao, processado pelq pasteurizacdo lenta, pré
ou pos envase, em embalagem inviolavel e especifica para condig¢des previstas de
armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem conter disgpsitivos que garantam a
manutengdo dos padroes de qualidade e identidade para o lejte, embalagens conforme
estabelece este regulamento.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direth pode ser realizado em
qualquer estabelecimento de leite e derivados desde que tenhd estrutura adequada para
essa operacdo € nao interfira nas demais operacdes do eftabelecimento, conforme
previsto no presente Regulamento.

Art. 252. O leite pasteurizado deve ser fransportado preferencialmente em
veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Parégrafo tinico. para um raio de até 100 km em torno o local de processamento
permite-se o fransporte em veiculos nao-isotérmicos e¢ Bem unidade frigorifica
instalada, desde que garantam a manutencdo de temperaturg no local de entrega nao
superior ha 7°C (sete graus Celsius).
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Art. 253. £ proibida a comercializagio e distribui¢do

di
humano direto em todo territério municipal, nos termos da lcgi
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leite cru para consumo
lacgao.

Art. 254. O leite beneficiado, para ser exposto ao congimo como integral, deve

apresentar os mesmos requisitos do leite normal, com exce¢
gordurosos e de solidos totais, que devem atender as normas ¢

Art. 255. O leite beneficiado, para ser exposto ao con

semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do |
dos teores de gordura, de sdlidos nao gordurosos e de sélidos
as normas complementares.

Art. 256. Os padrdes microbiologicos dos diverso
atender as normas complementares.

Art. 257. Quando as condigdes de producdo, c
composicao, contagem de células somaticas ou contage
satisfagam ao padrdo a que se destina, o leite pode ser utili

produto, desde que se enquadre no respectivo padrao.

Paragrafo tnico. Deve ser atendido o disposto no prcle

normas de destinacao estabelecidas pelo Servico de Inspecio M

Art. 258. Permite-se a mistura de leites de quali

do teor de solidos nédo

plementares.

umo como padronizado,

Iitc integral, com excec¢ao

otais, que devem atender

tipos de leite devem

servacao e ftransporte,
bacteriana total nao

0 na obtencao de outro

nte Regulamento e nas

nicipal.

s diferentes, desde que

prevaleca o de padrao inferior para fins de classificacao e rotuldgem.

Secao XIV
Inspec¢do industrial e sanitaria de produtos das abe

exigéncias ja previstas no presente Regulamento, abrange a ve

Art. 259. A inspe¢ao de produtos das abelhas e SIJ

e derivados

s derivados, além das
ficacdo.

I - da extragdo, do acondicionamento, da conservacado, da origem e do fransporte

dos produtos das abelhas;

II - do processamento, da armazenagem e da expedicao; g

III - dos programas de autocontrole implantados.
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Art. 260. As analises de produtos das abelhas, para s
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristic

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

recepgao e selegao no

sensoriais e as analises

determinadas em normas complementares e legislacdo especifica, além da pesquisa de

indicadores de fraudes que se faca necessaria.

Art. 261. O mel e o mel de abelhas sem ferrao,
processo de descristalizacdao, pasteurizacdo ou desumidific
binémio fempo e

temperatura ¢ demais dispositivos

complementares.

Art. 262. Sao considerados alterados e impréprios pa].:l

forma como se apresentam, os produtos das abelhas que eviden

I - caracteristicas sensoriais anormais;

quando submetidos ao
ao, devem respeitar o

onstantes em normas

consumo humano, na

iem.

IT - a presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos

higiénico-sanitarios e tecnoldgicos; ou

III - a presenca de residuos de produtos de uso vet
acima dos limites maximos estabelecidos em legislacao especifi

inario e contaminantes

§ 1° Em se tratando de mel e mel das abelhas

m ferrdo, sdao fambém

considerados alterados os que evidenciem fermentacdo avanchda, hidroximetilfurfural

acima do estabelecido em legislacdo especifica e flora microbi

a capaz de altera-los.

§ 2°. Em se tratando de pdlen apicola, pélen das abelhgs sem ferrao, propolis e

propolis das abelhas sem ferrdo sdo também considerados altd
flora microbiana capaz de altera-los.

rados os que evidenciem

§ 3°. Em se tratando de geléia real, ¢ também considerad

alterada a que evidencie

conservacdo inadequada, indicios de colheita realizada apds 7 (setenta e duas) horas,
flora microbiana capaz de altera-la e a presenca de microrganisrfjos patogénicos.

Art. 263. Sdo considerados alterados e impréprios parg consumo humano, na

forma como se apresentam, os derivados de produtos das abelha:

I - caracteristicas sensoriais anormais;

, que evidenciem.
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11 - matéria-prima em desacordo com as exigéncias defjnidas para cada produto
das abelhas usado na sua composi¢ao;

I - a presengca de residuos estranhos decofrentes de falhas nos

procedimentos higiénico-sanitarios e tecnologicos; ou

IV - microrganismos patogénicos.

Paragrafo tnico. Em se tratando de composto de prpdutos das abelhas com
adicdo de ingredientes, sao também considerados alterados osjque evidenciem o uso de

ingredientes permitidos que nao atendam as exigéncias do drgfio competente.

Art. 264. Sao considerados fraudados (adulterados ou fal§ificados) os produtos das
abelhas que.

I - apresentem substancias que alterem a sua composicao priginal,

IT - apresentem aditivos;

Il - apresentem caracteristicas de obtencao a partir de 4limentacao artificial das
abelhas;

IV - houver a subtragdo de qualquer dos seus componenfes, em desacordo com o -
presente Regulamento ou normas complementares;

V - forem de um tipo e se apresentem rotulados como de d;tm;

VI - apresentem adulteracdo na data de fabricacdo. data fpu prazo de validade do
produto; ou

VII - tenham sido elaborados a partir de matériaprima imprépria para
processamento.

Paragrafo tinico. Em se tratando de mel e mel de abelhasfsem ferrao sdo também
considerados fraudados os que evidenciem a adicdo de acticares.

Art. 265. Sao considerados fraudados (adulterados ou f: sificados) os derivados
de produtos das abelhas que: J

" m’#’zﬁﬂ;@gqu.ifw35579-1110&:%31938)36734283-@m Mor ~ MG
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I - forem de um tipo e se apresentem rotulados como de out

produto; ou

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

05

11 - apresentem adulteragio na data de fabricacao, data or prazo de validade do

II - tenham sido elaborados a partir de matéria-grima impropria para

processamento.

§ 1°. Em se tratando de composto de produtos das
ingredientes, sdo também considerados fraudados os que evi
aditivos ou quaisquer outros ingredientes nao permitidos.

§ 2°. Em se tratando de compostos de produtos das a

ingredientes, siao também considerados fraudados os que

lhas sem adicao de

nciem a presenca de

helhas com adicao de
bvidenciem o uso de

ingredientes nao permitidos ou de ingredientes permitidos em quahtidade acima do limite

estabelecido em legislagdo especifica.

Art. 266. Os produtos das abelhas e derivados al
improprios para o consumo humano, na forma como se

aproveitamento condicional quando previstos em normas complg

Art. 267. Os estabelecimentos de produtos das abelhas
primas de produtores rurais devem manter atualizado o cadas

sistema de informacao adotado pelo Servigco de Inspecdo Munici

complementares.

Art. 268. Os produtos das abelhas sem ferrdo deve
criadouros. na forma de meliponarios. autorizados pelo 6rgio am

CAPITULO VIII

rados,
resentam, podem fer

fraudados ou
mentares.
ue recebem matérias-

desses produfores em
bal € conforme normas

ser procedentes de

ental competente.

ESTABELECIMENTO PARA ABATE E INDUSTRIALIZACAO DE PEQUENOS ANIMAIS

Art. 269. Para fins deste regulamento, no estabel
industrializacio de pequenos animais podem ser abatidas e ind
espécies de aves, coelhos, ras, répteis e oufros pequenos animais.

imento de abate e
strializadas as diversas

§ 1°. O abate de diferentes espécies, inclusive de meédios cIimais, em um mesmo

estabelecimento pode ser realizado desde que haja instalacdes e

ipamentos especificos

/38570000 = Fone: (038)3673 283 — Guarda Mor - MG. \k
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para a finalidade.

§ 2° O abate pode ser realizado desde que seja e
segregacdo entre as diferentes espécies € seus respectivos p
etapas do processo, respeitadas as particularidades de cada es
higienizacao das instalagdes e equipamentos.

I — Estdo incluidas nas aves as espécies como: peru, frango

ganso, perdiz, chucar, codorna, faisao e outras aves.

II - Entende-se como carne de aves a parte muscul
abatidas, declaradas aptas a alimentacao humana por inspecdo v
depois do abate.

III - Entende-se como carcaga o corpo inteiro de uma ay
ou nao, sangria, depenagem e evisceraciao, onde o papo, traq
cloaca, bago, 6rgaos reprodutores, pulmdes tenham sido removi
retirada dos rins, pés, pescoco e cabega.

R- MG

denciada a completa
utos durante todas as

ie, inclusive quanto a

pombo, pato, marreco,

comestivel das aves
erinaria oficial antes e

e apds insensibilizacao

os, sendo facultativa a

u;ia, esofago, intestinos,

IV - Entende-se por corte a parte ou fragao da carcacga c
especificados pelo Servico de Inspe¢ao Municipal, com osso ou

sem pele, temperados ou nao, sem mutilacdes e/ou dilaceracdes.
V - Entende-se por recorte a parte ou fragao de um corte.

VI - Entende-se como miudos as visceras comestiveis o fig
O coragdo sem o saco pericardio e a moela sem o revestimento i

totalmente removido.

VII - Entende-se por pré-resfriamento o processo
temperatura das carcacas de aves, imediatamente apds as eta
lavagem, realizado por sistema de imersao em agua gelada ou

resfriamento, obedecidos os respectivos critérios técnicos especificod|

[

limites previamente

0sso, com pele ou

sem a vesicula biliar,

terno e seu conteudo

le rebaixamento da
bas de evisceracao e
pbassagem por funel de

VIII - Entende-se por resfriamento o processo de refriger.
temperatura entre 0°C (zero grau centigrado) a 4°C (qua
positivos) dos produtos de aves (carcagas, cortes ou recortes,
com tolerancia de 1°C (um grau) medidos na intimidade dos mesm

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.* 250, Centro, Cep
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IX - Entende-se por congelamento o processo de congelalrlento € manuten¢io a

uma temperatura nao maior que -12°C, dos produtos de ave;

recortes, mitidos ou derivados) tolerando-se¢ uma variacao
centigrados), medidos na intimidade dos mesmos.

X - Entende-se por temperado o processo de agreg
condimentos efou especiarias devidamente autorizados pelo

(carcagas, cortes ou

até 2°C (dois graus

ao produto da ave
Servico de Inspegao

Municipal, sendo posteriormente submetido apenas a refrigefpcdo (resfriamento ou

congelamento).

Art. 270. Nio sera autorizado o funcionamento

ou constru¢do de

estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animaisjquando localizado nas

proximidades de outros estabelecimentos que, por sua natureza

possam prejudicar a

qualidade dos produtos destinados a alimentagdo humana, que a0 processados nesses

estabelecimentos de abate.

Art. 271. Os equipamentos fixos, tais como, escaldadored
de evisceracdo, pré-resfriadores, tanques e outros, deverdo ser

| depenadeiras, calhas
instalados de modo a

permitir a facil higienizacdo dos mesmos e das areas circundarftes, guardando-se um

afastamento minimo de 60 cm (sessenta centimetros) das par
centimetros) do piso, com excecdo da trilhagem acrea

q
distancia minima de 30 cm (trinta centimetros) das colunas ou pa$

Art. 272. O estabelecimento de abate ¢ industrializacao
deve dispor de instalagdes composta de secdo de recepcdo; seca
escaldagem e depenagem; secdo de evisceracdo; secdo de deposi

se¢do de sub-produfos.

Paragrafo tinico. Quando se tratar de estabelecimento
pequeno porte a sangria podera ser realizada na secao de escal
depbsito de produtos podera ser na secdo de expedicdo, e a
podera ser dispensada desde que os sub-produtos sejam retirad
imediatamente.

Art. 273. A recepcdo das aves sera em plataforma

tdes € 20 cm (vinte

devera guardar a

cs.

de pequenos animais
de sangria; secdo de
; secdo de expedicao;

industrial rural de
gem e depenagem, o
a0 de sub-produtos
os do estabelecimento

oberta, devidamente

c
protegida dos ventos predominantes e da incidéncia direta dos rails solares.

Paragrafo tinico. A critério do servigo de inspecdo, essa sd

Cd0 podera ser parcial

ou totalmente fechada, atendendo as condigdes climaticas mgionﬁs, desde que nao haja
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prejuizo para a ventilacao e iluminacao.
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Art. 274. Os contentores e/ou estrados, apds vazios, dev

rao ser encaminhados

para a higienizacio e desinfecgdo e depositados em local adequado ou devolvidos para o

veiculo de transporte das aves.

Art. 275. A sangria pode ser realizada em “tinel de sangri
pelos pés, apoiados em trilhagem aérea, ou sangria em funil.

Art. 276. O sangue devera ser recolhido em calha propria
ou alvenaria, totalmente impermeabilizada com cimento liso,

sangria”.

Art. 277. O sangue coletado devera ser destinado para

, com as aves contidas

de material inoxidavel
Henominada “calha de

industrializacao como

nido comestivel, ou outro destino conveniente a critério da Insppcao, podendo, quando

nao existir graxaria, ser cozido.

Art. 278. A segdo de sangria devera dispor obrigato:tamcntc de lavatorios

acionados a pedal ou outros mecanismo que impeca o uso direto

as maos.

Art. 279. A escaldagem e depenagem poderdo ser
comuns as duas atividades, separadas através de paredes das de

podendo ser na mesma area da sangria, desde que esta operagao
atividades.

Art. 280. O ambiente da escaldagem e depenagem dey
suficiente para exaustdo do vapor d’agua proveniente de escalda;
suspensdo, recomendando-se o emprego de “lantennins”, coifas
ventilacdo natural for insuficiente, podendo ser dispensado de for]

izadas em instalacdes
ais areas operacionais,
hdo interfira nas outras

era possuir ventilacao
tem e da impureza em
exaustores, quando a

"o nesta dependéncia.

Art. 281. A escaldagem devera, obrigatoriamente, ser
término da sangria, sob condi¢des definidas de temperatura
caracteristicas das aves em processamento, nao se permitindo a i
vivas no sistema.

ecutada logo apds o
tempo, ajustados as

ucao de aves ainda

Art. 282. Serdo condenadas, total ou parcialmente, as avesljquando se verificarem

falhas na escaldagem que demonstrem alteracdes nas carcag
pelo uso de altas temperaturas ou tempo prolongado na execugaq

ou parte de carcacgas

desta operacao.




ESTADO DE MINAS GERAIS

&

Art. 283. Quando a escaldagem for executada em tanqu
construido de material inoxidavel, a 4gua de escaldagem deve

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

, 0 mesmo devera ser
ser renovada a cada

hora (1,5 litros por ave) ¢ em seu volume fotal a cada turno deftrabalho ou a juizo da

Inspecao.

Art. 284. A depenagem devera ser processada logo apd
proibido o seu retardamento.

Art. 285. Nao sera permitido o actimulo de penas no pi
haver o recolhimento continuo das mesmas para o exterior da de

Art. 286. Os trabalhos de evisceragdo deverao ser €Xe

a escaldagem, sendo

devendo, para tanto,

ndéncia.

tutados em instalacao

propria, isolada da area de escaldagem e depenagem, compreend%ndo desde a operacao

de corte de pele do pescoco, até a “toalete final” das carcagas.

Paragrafo tinico. Nessa secao poderdo também ser efe

resfriamento, gotejamento, processamento, embalagem pri
armazenagem, desde que a area permita a perfeita acomodacao

haja prejuizo higiénico para cada operacao.

Art. 287. Antes da evisceracdo, as carcagas deverao ser
aspersao ou pistola, dotados de agua sob adequada pressdo, ¢
sentido de que toda a carcaca seja levada, inclusive os pés,
poderdo ser localizados no inicio da calha de evisceracdo e
resfriamento.

Art. 288. A evisceracdo, nao automatizada, sera obrigator

as fases de pré-
aria, classificacdo e

os equipamentos € nao

adas em chuveiros de
jatos orientados no
ndo que os chuveiros

final, antes do pré-

lamente realizada com

as aves suspensas pelos pés e pescocos em ganchos de materiall inoxidavel, presos em

trilhagem aérea ou em mesas de evisceragao.

necessarios para evitar o rompimento de visceras € o con

to das carcagas com

Art. 289. As operacdes de evisceracdo deverdo, ainda, +obscrvar os cuidados

superficies contaminadas.

Art. 290. A trilhagem aérea, quando houver, sera dispost§ sobre a calha a uma

altura tal que nio permita que as aves ai dependuradas possan
suas aguas residuais.

Art. 291. As etapas de evisceragdo compreendem.

Rua Dr. Candido Ul
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I - cortes da pele do pescogo e traquéia;

II - extracao de cloaca,

III - abertura do abdémen,;

IV - eventragao (exposicao das visceras);

V - inspecao sanitaria,

VI - retirada das visceras,

VII - extracao dos pulmoes;

VIII - “toalete” (retirada do papo, esofago, traquéia, efc.);

IX - lavagem final (externa e internamente);

Art. 292. Nio serd permitida a retirada de oOrgaos c,fcru partes de carcacas

antes que seja realizada a inspe¢do post-mortem.

Art. 293. A calha de evisceragdo, quando houver, dev
acentuado para o ralo coletor e dispor de agua corrente a fi
continua dos residuos para o exterior da dependéncia e dis
(torneiras) localizadas em suas bordas.

ra apresentar declive
de permitir remocao
or de pontos d’agua

Art. 294 As visceras ndo comestiveis serdo langadas dittamenie na calha de

evisceracdo e conduzidas aos depositos coletores ou diretam
subprodutos ndo comestiveis (graxaria).

nte para a secao de

Paragrafo tnico. No caso de mesa de evisceragao serdo der’ositadas em bombonas

proprias.

Art. 295. As visceras comestiveis serdo depositadas et recipientes de aco

inoxidavel, material plastico ou similar, apds previamente prepaj

adas e lavadas, sendo

que a moela deve ser aberta e retirado o seu contetido imedrtamcnte e apds serao

acondicionadas em recipientes adequados e resfriadas, podendo se

Rua Dr. Candido Ulhba,
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Art. 296. Todas as partes comestiveis (coracdo, figado, fhoela, pés e cabega),
quando retirados na evisceragdo para fins comestiveis, deverdo s§r imediatamente pré-
resfriados em resfriadores continuos por imersao obedecendo ao frincipio da renovacao
de agua contracorrente ¢ a temperatura maxima de 4°C, ou em ré-resfriadores fixos
com agua gelada ou agua com gelo, desde que atendida| a determinagao de

renovagao da agua.

Art. 297. A gordura cavitaria e de cobertura da moela,
fins comestiveis quando retirada durante o processo de eviscerag

era ser ufilizada para
, antes da retirada e
abertura da moela e ainda sob o mesmo tratamento dos mitudos ¢ estiveis.

Art. 298. Os pulmdes serdo obrigatoriamente retirados e fepositados junto com
as visceras ndo- comestiveis.

Art. 299. Apds a evisceragao as carcagas devem receber yma lavagem final por
aspersdo, de modo que as superficies infernas e externas sejam limgas eficazmente.

Art. 300. Nao sera permitida a entrada de carcacas|no sistema de pré-
resfriamento por imersio, quando contenham no seu interipr agua residual de
lavagem por aspersio efou qualquer tipo de contaminagao visiyel nas suas superficies
externas e internas.

Art. 301. O recolhimento de ovarios de aves (reprofutoras ou poedeiras
comerciais) sera permitido desde que:

I - A coleta seja realizada somente apds a liberagao aves por parte da
Inspecdo, desde que sejam observados todos os principio§ basicos de higiene
recomendados.

Il - O produto seja resfriado imediatamente apds a colet§, a uma temperatura
de 4°C ou inferior e seja armazenado e transportado sob refrigegacao (0°C) e destinado
exclusivamente para pasteurizacao.

Art. 302. O pré-resfriamento é opcional e podera ser efetuadp através de:

I - aspersdo de agua gelada,

II - imersao em agua por resfriadores continuos, tipo rosca :T:m fim;
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I1I - resfriamento por ar (camaras frigorificas);
IV - imersdo em tanque com agua gelada;
V - outros processos aprovados pelo Servico de Inspecao Muhicipal.

Art. 303. A renovacio de 4gua durante os trabalhos, nos fresfriadores continuos
tipo rosca sem fim ou fixos, devera ser constante, na propor¢ao inima de 1,51 (um e

meio litros) por ave.

Art. 304. No sistema de pré-resfriamento por aspersao t agua utilizada deve
apresentar os padrdes de potabilidade da Portaria 36/90 do Minisfério da Satude.

Art. 305. A temperatura da agua do sistema de pré-resfriarpento por aspersao nao
deve ser superior a 4°C.

Art. 306. A agua de renovagdo do sistema de pné-rcsi—iamento por imersao
podera ser hiperclorada, permifindo-se no maximo 5 ppm de floro livre; no entanto
sera obrigatoriamente clorada, devendo apresentar cloro residuaT livre entre 0,5 a2 1,00
ppm.

Art. 307. A temperatura da agua residente, medida nos poptos de entrada e saida
das carcacas do sistema pré-resfriamento por imersdo, nao deveser superior a 16°C e
4°C, respectivamente no primeiro e ultimo estagio, observandorse o tempo maximo de
permanéncia das carcagas no primeiro de trinta minutos.

Art. 308. Cada tanque do sistema pré-resfriadores contin;[:. por imersao deve ser
completamente esvaziado, limpo e desinfetado no final de c periodo de trabalho

(quatro horas) ou, quando se fizer necessario, a juizo da Inspegad

Art. 309. A temperatura das carcagas no final do procegso de pré-resfriamento
devera ser igual ou inferior a 7°C, folerando-se a temperatura d¢ 10°C para as carcagas
destinadas ao congelamento imediato.

Art. 310. Os miudos devem ser pré-resfriados em regfriadores, por imersao,
obedecendo a temperatura maxima de 4°C e renovagao de agug, na propor¢ao minima |, -
de 1,5 (um e meio) litros por quilo.

Art. 311. Quando empregada a injecdo de ar nos tanqyes de pré-resfriamento
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por imersao para efeito de movimentacao de agua (borbulhamen#y), devera o mesmo ser

previamente filtrado.

Art. 312. O gotejamento ¢é destinado ao escorrimento
decorrente da operacao de pré- resfriamento.

da agua da carcaca

Art. 313. Ao final da fase de gotejamento a absor¢ao da figua nas carcacas nao

devera ultrapassar a 8% de seu peso.

Art. 314. O gotejamento devera ser realizado imediatame

ao pré-resfriamento,

com as carcacas suspensas pelas asas ou pescogo, em equjpamento de material

inoxidavel, dispondo de calha coletora de agua de gotejamento.

Parigrafo tunico. Processos tecnoldgicos

diferenciad que permitam o

escorrimento da 4gua excedente nas carcacas de aves decorrenfe da operacao de pre-

resfriamento por imersdo poderao ser autorizados, desde que a
Inspecao Municipal.

Art. 315. As mesas para embalagem de carcagas serdo d

vados pelo Servico de

material liso, lavavel,

impermeavel e resistente, com bordas elevadas e dotadas de sistenﬁ de drenagem.

Art. 316. Os miudos efou partes de carcacas, sejam ou

comercializados no

interior das mesmas, receberdao embalagem propria, sendo obxlr;toriamcntc a cabega

embalada individualmente.

Art. 317. Uma vez embaladas primariamente o acondiciongmento de carcacas em

embalagens secundarias sera feito em continentes novos e de pfimeiro uso, sendo que

tal operacdo pode ser feita na se¢do de embalagem primaria.
Paragrafo finico. Podera ser permitida, para fins de
transporte, a reutilizacdo de caixas ou recipientes construidos de

adequada higienizacao.

Art. 318. Os estabelecimentos que realizarem cortes e/ou

aterial que possibilite

I:ndicionamento e/ou

lesossa de aves podem

fazer essa etapa na mesma secdo de evisceracdo e embalagem pflimaria, desde que com

temperatura ambiente nao superior a 15°C e de maneira tal qug
fluxo operacional de evisceracdo, embalagem ¢ classificacao.

Paragrafo tnico. A temperatura das carnes manipuladas jesta secdo nao podera \

Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673
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exceder 7°C.

Art. 319. Os estabelecimentos que realizam a produgad de carne temperada

podem realizar esta operacao junto a Se¢do de evisceragao € emj

alagem, desde que nao

interfira no fluxo operacional da Segdo, como também nao cortrpmmcta sob o aspecto

higiénico-sanitario.

Art. 320. O estabelecimento de abate e industrializagao

de pequenos animais

devera dispor de um sistema de resfriamento para resfriar e mdnter resfriado todos os

animais abatidos até sua comercializacéo.

e producao.

Art. 321. As carcacas depositadas no sistema de

Paragrafo tinico. O sistema adotado devera ser pmporcionT a capacidade de abate

resfriamento deverao

apresentar, ao final do processo, temperatura de no maxi§mo 5°C (cinco graus

centigrados).

Art. 322. As carcagas congeladas ndo deverdo apresentar, rfa intimidade muscular,

temperatura superior a -12°C (doze graus centigrados negativos),
de 2°C (dois graus centigrados).

rom folerdancia maxima

Art. 323. A secao de expedicdo tera as seguintes caracteristigas.

I - 4rea dimensionada unicamente para pesagem quandoffor o caso e acesso ao

transporte;

II - totalmente isolada do meio ambiente através de palijjcs. dispondo somente

de aberturas (portas ou Oculos) nos pontos de acos
transportadores, bem como entrada (porta) de acesso a se¢ao
trabalha.

Art. 324. Os subprodutos nao comestiveis serdo armazg
para que sejam retirados periodicamente.

mento dos veiculos

para o pessoal que ai

hados em sala propria

Art. 325. O gelo utilizado na industria, especialmente go pré-resfriamento de

carcacas e miudos, devera ser produzido com agua potavel prefgrentemente no proprio

estabelecimento.
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Paragrafo tinico. O equipamento para fabricacao do gelo J:reré ser instalado em
secdo a parte, localizado o mais préximo possivel do local de utilizpcao.

Art. 326. A “casa de caldeira”, quando necessaria, serd construida afastada 3

metros de qualquer construcdo, além de atender as demais

especifica.

igéncias da legislacéo

Art. 327. Quando necessarias, as instalacoes destinadas ajlavagem e desinfecc¢ao

de veiculos transportadores de animais vivos e engradados, serac

localizadas no proprio

estabelecimento, em area que nao traga prejuizo de ordem higiénJ:o sanitaria.

Art. 328. O consumo médio de a4gua em matadouros avicotj
i

tomando-se por base o de 30 (trinta) litros por ave abatida, inc
de todas as secdes do matadouro, permitindo-se volume meédic
desde que preservados os requisitos tecnoldgicos e higiénic
presente Regulamento, mediante aprovacao preévia da Inspecao.

Paragrafo tinico. Devera ser instalado mecanismo de dos
abastecimento industrial caso agua nao tenha potabilidade comp.

CAPITULO IX
ESTABELECIMENTOS PARA ABATE E INDUSTRIALIZACAO PARA
ANIMAIS

podera ser calculado
ndo-se al o consumo

de consumo inferior,

olsanité.rios previstos no

vada.

aim de cloro da agua de

AVI]'EDIOS E GRANDES

Art. 329. Estabelecimento de abate e industrializag¢do

a médios e grandes

animais é o estabelecimento dotado de instalacdes com dimgnsdes e equipamentos
adequados strializacdo, preparo,
conservagao, armazenagem e expedicao das carnes de bovinos, bupalinos, suinos, ovinos,
caprinos € oufros grandes e médios animais, ¢ seus derivadgs sob variadas formas,
devendo possuir instalacdes de frio compativel com a capacidade de abate.

para o abate, manipulacao, elaboracdo, in

§ 1°. O abate de diferentes espécies, incluidos grand
animais, em um mesmo estabelecimento pode ser realizado desd
equipamentos especificos para a finalidade, com completa
diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todasjas etapas do processo,
respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quafifo a higienizacao das
instalacdes e equipamentos. :

, médios e pequenos
que haja instalacoes e
segregacao enfre as
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§ 2°. O tipo de abate referido acima podera ser re

trilhagem aérea manual ou no modelo estacionario, no qual o a

s6 pode ocorrer apds o término das operagdes do animal anterior.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA Mdl— MG

ado em sistema de

te do animal seguinte

Art. 330. Devera ser indicado no momento de pnjocolar o projeto, as
n

estratégias de destinacdo das carcagas ou parte destas co
sanitaria.

Art. 331. O estabelecimento de abate e industrializacao

enadas pela inspecao

de médios e grandes

animais deve dispor de instalagdes composta de cural de cspeﬂa dos animais; box de

insensibilizacdo; secdo de matanca; secdo de bucharia
processamento; se¢do de resfriamento e/ou congelamento; secao

sub-produtos.

§ 1° Quando se tratar de estabelecimento agroindust]

q triparia; secao de

e expedicao; secdo de

ial rural de pequeno

porte a bucharia e triparia podera ser na secdo de matancd o resfriamento e/ou

congelamento de produtos podera ser na segdo de expedicao, € a

secdo de sub-produtos

podera ser dispensada desde que os sub-produtos scjam retirados do estabelecimento

imediatamente.

§ 2°. Quando o estabelecimento efetuar a industrializacad

das carnes devera ter

estrutura adequada, de acordo com as exigéncias definidas neste Iregulamento.

Art. 332. Os animais deverdo ficar em currais livres de

determinado pelo inspetor sanitario antes de serem insensibilizad

rarm por um periodo
s.

Art. 333. Em caso de abate misto no mesmo dia, os bovinc& nao poderdo ficar no

mesmo curral dos suinos ou ovinos ou caprinos, sendo que 0s O

inicos que podem ser alojados no mesmo curral.

Art. 334. Os animais, com exce¢do dos ovinos, antes da i

ser lavados sobre piso impermeavel com agua potavel sob press
atinjam todas as partes do animal com uma pressdo adequada
aguas residuais.

Art. 335. Os boxes de insensibilizagdo serdao de construgao
superficie lisa e com as partes moveis metalicas.

Art. 336. Em fodos os locais onde sdo realizadas as operT;bes deverao dispor de \
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lavatérios de maos com torneiras que nao utilizem o fechamenfo manual, providos de

sabao liquido inodoro.

Art. 337. A mesa de inspecdo de visceras vermelhas de
minimo 0,05 m de altura, orificio para drenagem das aguas servi

ra ter rebordo de no
e esgoto canalizado.

Art. 338. Devera haver fonte de agua fria nas mesas de injpecdo que propiciem a

lavagem das visceras e 4gua a 85 °C em abundéncia para a higie

Art. 339. A sala de matanca tera area suficiente

cdo das mesas.

a sustentacdo dos

p
equipamentos necessarios aos trabalhos de sangria, esfola, etemcﬁo. inspecao de

carcagas e visceras, toalete, lavagem de carcacas, quais sejam,

canaleta, plataformas,

pias, mesas, além da area disponivel para circulacao de

Necessarios.

Art. 340. As operagdes de sangria, esfola e/ou depilacdo
ser realizadas em ponto fixo.

Art. 341. No caso de abate estacionario todas as operacg

as € carros, quando

evisceracao, poderao

s serdo realizadas em

ponto fixo até a liberacdo da carcaca pela inspecao para o msfria.chnto.

Art. 342. Quando necessaria, a area de vomito devera Ipcalizar-se ao lado do

box de atordoamento e destina-se a recep¢do dos animais if
serao imediatamente alcados e destinados a sangria.

sensibilizados que dai

Art. 343. O trilho, quando necessario, na sala de abal

., tera altura minima

adequada no ponto de sangria e esfola, de maneira a assegfrar no minimo uma
distancia de 0,75 m (setenta e cinco centimetros) da extremidade inferior do animal

(focinho) ao piso.

Paragrafo tinico. Na camara de resfriamento, o trilho ou

ps penduradores, terdo

altura suficiente para nao permitir o contato das meias carcacas cgm o piso.

Art. 344. Quando necessarias, as plataformas serdo em
realizar as operacdes de troca de patas, esfola, serra, evisce

carimbagem e lavagem das carcacas, construidas em metal

¢do, inspecdo, toalete,
de preferéncia ferro

Iiﬁmero suficiente para

galvanizado ou ago inoxidavel, antiderrapante e com corrimao de fpeguranca.

i

Art. 345. As cabecas deverdo ser dependuradas em| gancheiras proprias,
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desarticuladas a mandibula e lingua, lavadas e inspecionadas em

R- MG

Anesa.

Art. 346. A lavagem da cabeca ¢ feita com o auxilio de
extremidade ajusta-se um cano bifurcado, que se introduz n

a mangueira em cuja

narinas € na cabeca,

sendo que tal dispositivo pode ser substituido por pistola proprif apta a introdugado nas

narinas.

Art. 347. As meias-carcacas deverdo ser lavadas com agua sobre pressio antes

destas ingressarem no sistema de resfriamento.

Art. 348. A secio de bucharia e triparia é o local

bnde serdo esvaziados

estomagos e intestinos ja inspecionados, tendo somente area suja, nao sendo, portanto,

aproveitados os produtos desta secdo como comestiveis.

Paragrafo tinico. No caso de abate estacionario a secdao

de bucharia e triparia

podera ser na mesma sala de matanga, apos a liberacdo da carcdga pela inspegdo para o

resfriamento.

Art. 349. Produtos como patas, couros (peles) e residu
conduzidos a secdo de bucharia e triparia.

Art. 350. O estabelecimento deve possuir sistemas

poderao também ser

de frio que se fizer

necessario em numero e area suficientes segundo a capacidade do estabelecimento.

Art. 351. Os sistemas de resfriamento deverdo fazer com
carcagas (medida na intimidade das massas musculares) atinja
pela legislagdo vigente, devendo também manter uma distancia
de modo que elas nao fiquem encostadas.

que a temperatura das
temperatura estipulada
inima enfre as carcacas

Art. 352. Os materiais como caixas, bandejas, ganchos etarretilhas deverdo ser

higienizados sempre ao final dos trabalhos ou quando se julgar n

essario.

Art. 353. As operagdes de processamento dos subp:
condenados deverdo seguir as regulamentacoes especificas e co
Inspecao Sanitaria.

Paragrafo tnico. Se o recolhimento dos residuos for dia
depositados na bucharia/triparia, area suja, caso contrario, deve

armazenamento destes produtos até o devido recolhimento.
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CAPITULO X
FABRICA PARA PRODUTOS CARNEOS

Art. 354. Fabrica de produtos carneos é o estabelecimento
de variadas espécies de animais, sendo dotado de instalagd
aparelhagem adequada para o seu funcionamento.

Art. 355. Operagdes é tudo que diz respeito as divers
executados para a obtengao das carnes e seus subprodutos.

Art. 356. Produto carneo sao as massas musculares mat
que as acompanham, incluindo ou ndo a base 6ssea corres
animais abatidos sob inspe¢@o veterinaria.

Art. 357. O estabelecimento de fabricacao de produtos
instalacdes composta de recepcao de matéria-prima; camar
congelamento; secdo de desossa ¢ processamento; secao de
condimentos e ingredientes; se¢ao de cozimento e banha; secaq

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(Fl— MG

ue industrializa carne

de frio industrial e

etapas dos trabalhos

adas e demais tecidos
ente, procedentes de

arneos deve dispor de
de resfriamento efou
envoltorios, secdo de
de resfriamento; se¢ao

de rotulagem e embalagem secundaria; secdo de expedicao; e sccar de sub-produtos.

Paragrafo tinico. Quando se tratar de estabelecimento figroindustrial rural de

pequeno porte os condimentos e ingredientes poderdo ser prepa
secdo de processamento, a rotulagem e embalagem secunda
secdo de expedicdo € a segao de sub-produtos podera ser
mesmos sejam retirados do local imediatamente.

os € armazenados na
podera ser feita na
pensada desde que os

Art. 358. Os trilhos. quando necessarios. serdo metalicosfjcom altura minima de

2,50 m (dois metros e cinquenta centimetros).

Art. 359. A secdo de recepcao de matérias-primas deve se
sistema de resfriamento e depdsito de matéria-prima, ou

localizada contigua ao

a sala de desossa e

processamento, de maneira que a matéria-prima ndo transite
outra secao até chegar a essas dependéncias.

Art. 360. Toda matéria prima recebida devera fer sua
por documento do 6rgdo competente aceito pelo Servico de Inspg

Art. 361. A industria que recebe e usa matéria-prima
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camara de resfriamento ou outro mecanismo de frio para o seu aj

for necessario.

Art. 362. Deve existir no interior da camara de resfri
caso, prateleiras metalicas e estrados metalicos ou de plastico, n

hipotese alguma, o uso de madeira de qualquer tipo ou de eq
com descamagcdo de pintura.

- MG

mazenamento, quando

ento, quando for o
sendo permitido, sob
pamentos oxidados ou

Art. 363. As indastrias que recebem matéria-primfa congelada, quando

necessario, possuirdo camara de estocagem de congelados oy

outro mecanismo de

congelamento, com temperatura ndo superior a -12° (cﬂ:ze graus centigrados

negativos).

§ 1° As camaras de congelados, quando necessar

inteiramente em alvenaria ou isopainéis metalicos.

as, serdao construidas

§ 2°. Nas camaras de congelados nao é permitido o uso de gstrados de madeira.

§ 3° Em certos casos, a matéria-prima congelada p

sistema de resfriamento para o processo de descongelamento e

Art. 364. Em estabelecimentos que trabalham com
blocos (CMS), os mesmos deverdo possuir um quebrador de bloc

Art. 365. O “pé-direito” da sala de desossa, sala de
dependéncias tera altura minima de 2,60 m (dois metros e sesse

Art. 366. A manipulagio e processamento poderdo ser
desossa desde que ndo traga prejuizos as outras operagdes e para

1

4 ser armazenada no

odgr:
p(]sterior industrializagao.

rarnes congeladas em
D de carnes.

cessamento e demais
centimetros)

executadas na sala de

fp higiene e sanidade.

§ 1° O espaco para o processamento devera ser dimensipnado de acordo com os

equipamentos instalados em seu interior e com volume

producao/dia, além da diversificacio de produtos ai processaddgp.

de producao/hora e

§ 2°
minimos necessarios para a elaboracao dos produtos fabric
como moedor de carne, cutter, misturadeira, embutideira,

O espaco para processamento dispora de

tanques de aco inoxidavel ou de plastico, carros de ago inoxidavdl ou de plastico especial,

bandejas ou caixas de plastico ou inoxidavel.
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§ 3° A desossa podera ser efetuada na mesma arca degde que em momentos

diferentes, sendo necessaria uma higienizacio entre as duas opera

Art. 367. O resfriamento das massas devera ser reall

resfriamento com temperatura no seu interior em torno de 4°C.

Oes.

zado em sistemas de

Paragrafo tinico. Quando houver espaco suficiente no sgstema de resfriamento

de matérias-primas, as massas poderao ai ser depositadas.

Art. 368. A secao de preparagao de envoltorios naturais se
sua lavagem com agua potavel, selecao e desinfeccao com produt
competente para tal finalidade, podendo servir também, quando

para depdsito de envoltorios, em bambonas ou bordalezas,

lvira como local para a

s aprovados pelo 6rgao
ssuir area suficiente,

de que rigorosamente

limpos interna ¢ externamente e que possua acesso independgnte para este tipo de

embalagem, sem transito pelo interior das demais secdes.

Paragrafo Ginico. A preparagdo dos envoltorios, lavaggm, retirada do sal e

desinfeccdo podera ser feito na propria sala de processamento, s
uma mesa e pia independentes desde que ndo fique armazen
prima e ndo sejam executados simultaneamente a desossa ¢ ao

do necessaria para fal
nesta sala a matéria-

rocessamento.

Art. 369. A secao de preparagdo de condimentos ltj.ﬁzar—se—a contigua a

sala de processamento ¢ manipulagdo de produtos, comunic
esta através de porta.

§ 1° A secdo de preparacao de condimentos podera sey
especifico dentro da sala de processamento.

do-se diretamente com

substifuida por espaco

§ 2°. Caso possuir area suficiente a secdo de preparacdofde condimentos servira

também como depésito de condimentos e ingredientes.

§ 83°
balancas, mesas, prateleiras, estrados plasticos, baldes plasticos
caixas plasticas etc.

Para preparacdo de condimentos devera tef

equipamentos como
tom tampa, bandejas ou

Art. 370. Todos os recipientes com condimentos deferdo estar claramente

identificados.
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Art. 371. Cuidados especiais deverdo ser conferidos aos |nitritos € nitratos pelo
perigo a saude que os mesmos representam.

Art. 372. A secdo de cozimento e banha devera ser indgpendente da secdo de
processamento ¢ das demais segdes, tendo portas com fechamentdautomatico.

Paragrafo tinico. Para a fabricacido de banha o estabelecimento deve possuir
tanque para fusio e tratamento dos tecidos adiposos de suinos, ddistinada exclusivamente
a fusdo dos tecidos adiposos, localizada de forma a racionalizar offluxo de matéria-prima

proveniente das salas de matanca e desossa.

Art. 373. A secao de cozimento e banha podem ter como efuipamentos tanques de
aco inoxidavel, estufas a vapor, mesas inox, exaustores.

Art. 374. Para o cozimento de produtos carneos esse pfocedimento podera ser
feito em estufas e/ou em tanques de cozimento.

Art. 375. A cristalizacdo e embalagem da banha poderao fer realizadas no mesmo
local da fabricacao.

Art. 376. Os fumeiros serdo construidos inteiramentd de alvenaria, nao se
permitindo pisos e portas de madeira, sendo que as aberturag para acesso da lenha e
para a limpeza deverdo estar localizadas na parte inferior e exte

Art. 377. A secdo de resfriamento dos produtos prontfi devera estar equipada
com sistema de resfriamento, para armazenar os produtos prorftos que necessitarem de

refrigeragdo aguardando o momento de sua expedicao.

§ 1°. A secao de resfriamento dos produtos prontos sera, fde preferéncia, contigua

a expedicdo e a segdo de processamento sendo que a tempergura devera permanecer
entre 2 a 5°C.

§ 2°. Na se¢do de resfriamento dos produtos prontos, qugndo todos os produtos ai
depositados estiverem devidamente embalados, serdo toleradaq prateleiras de madeira,

desde que mantidas em perfeitas condicdes de conservacao, ljmpas e secas, nao sendo
tolerada a sua pintura.

Art. 378. Os produtos prontos que ndo necessitanf de refrigeracao serao
encaminhados para o local de rotulagem e expedicao.
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utos curados como

salames, copas, presunto cru defumado efc. necessitara de camara de cura, onde os

mesmos permanecerdo dependurados em estaleiros a uma t

relativa do ar adequadas, pelo tempo necessario para sua com

sua tecnologia de fabricacao descrito no registro dos produto
registrado no servigo de inspegao.

Art. 380. A secdo de cura podera possuir ou nao equip
sendo que quando ndo houver tais equipamentos, a tem

umidade relativa do ar serdo controladas pela abertura e fg

peratura ¢ umidade
pleta cura, conforme a
# ¢ rotulos aprovado e

ar;[ntos para climatizacao,

ratura ambiente e a

chamento das portas e

janelas, as quais terdao, obrigatoriamente, telas de protecdo conffa insetos.

Art. 381. Sera tolerado estaleiro de madeira, desde qu
condicdes de conservagdo, limpo, seco € sem pintura.

e mantido em perfeitas

Art. 382. Os estabelecimentos que produzirem presyntos, apresuntados ou

outros produtos curados que necessitam de frio no seu processojde cura deverao possuir

sistema de resfriamento especifico ou utilizar a camara de
quando esta dispor de espago suficiente, desde que separ
massas.

Art. 383. O estabelecimento que executar fatiamentd
espaco para esta finalidade onde os produfos receberdo a s

com temperatura ambiente maxima de 15°C (quinze grausc

sfriamento de massas,

dos recipientes com

de produtos possuira

embalagem primaria,

ctigmdos).

Paragrafo tnico. O fatiamento podera se feito na seda

de processamento e

manipulacdo quando apresentar condicdes de temperatura e d¢ higiene exigidas para a
operacdo e quando houver area suficiente para os equipamgntos e, neste caso, sera
imprescindivel que ndo ocorra mais nenhuma operacao nestqd momento e nesta secao
além do fatiamento.

Art. 384. O equipamento usado no fatiamento se

de acgo inoxidavel e

rigorosamente limpo, devendo as maquinas, a cada turfio de trabalho, serem

desmontadas e totalmente higienizadas e desinfectadas com p

utos aprovados.

Art. 385. O uso de luvas de borracha, com os cuidIos de higiene que este
acessOrio requer, sera de carafer obrigatdrio para os opdrarios que nesta se¢do
trabalham, sendo também recomendado o uso de mascaras.
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Art. 386. A secio de embalagem secundaria ser

anexa a secdo de

processamento, separada desta através de parede e servira pgra o acondicionamento

secundario dos produtos que ja receberam a sua embalage

processamento, fatiamento etc.

primaria na se¢do de

Paragrafo Gnico. A operacao de rotulagem e embalagj‘m secundaria poderdo

também ser realizadas na segdo de expedig@o quando esta pos
tal operagao sem prejuizo das demais.

Art. 387. A secio de expedicdo possuira plataforma
totalmente isolada do meio- ambiente.

Art. 388. A lavagem dos equipamentos e oufros pode]

ir espagos que permita

para o carregamento

4 ser feita na sala de

processamento desde que os produtos utilizados para tal nao flquem ali depositados e

esta operacao nao interfira nos trabalhos de processamento.

Art. 389. Para bovinos toma-se como referéncia a pmpor@ro de 100 litros de agua

por cabeca abatida.

Art. 390. Devera ter espaco para depdsitos de uniformes
materiais de embalagem adequadamente protegidas de poeiras, iy

CAPITULO XI
ESTABELECIMENTOS PARA OVOS

Art. 391.

Fstabelecimento para ovos € aquele dest

b materiais de trabalho,
setos, roedores etc.

ado ao recebimento,

ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificacdo, armfgzenagem e expedicao

de ovos em natureza, oriundos de varios fornecedores, faculfando-se a operacio de

classificagdo para os ovos que chegam ao Entreposto ja classifiados, acondicionados e

identificados, podendo ou nao fazer a industrializacao, d
equipamentos adequados para essa operacao.

Art. 392. O estabelecimento devera ter sala para recep

sala para classificagdo, envase e armazenamento do produto e

material de envase e rotulagem; sala para embalagem sei

e que disponha de

cao e selecdo de ovos;
Inbalado; depésifo para
fundaria, estocagem e

expedicido; sendo que a lavagem de recipientes, bandeja ou simil:es podera ser feita no

mesmo local de recepgdo desde que nao esteja recebendo m

éria-prima no mesmo
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momento.

Paragrafo Ginico. Quando se tratar de estabelecimento industrial rural de
pequeno porte o depésito de material de envase e rotulagem era ser na secao de
rotulagem, embalagem secundaria e expedicao.

Art. 393. As areas destinadas a recepcio e expedicao dos qos deverdo apresentar
cobertura.

Art. 394. O pé direito minimo sera de 2,60 m (dois metros efsessenta centimetros).

Art. 395. Os equipamentos basicamente compdem-se de:jovoscopio e mesas de
aco inoxidavel ou outro material aprovado pela Inspecao.

Art. 396. E vedado alterar as caracteristicas dos equipamefjtos sem a autorizacdo
da Inspecao.

Art. 397. O almoxarifado, quando necessario, sera em Jpcal apropriado, com
dimensdes que atendam adequadamente a guarda de material dejuso nas atividades do

estabelecimento, assim como de embalagens, desde que separados fos outros materiais.

CAPITULO XII
UNIDADE DE EXTRACAO E BENEFICIAMENTO PARA PRODUT{S DAS ABELHAS

Art. 398. Estabelecimento para extracdo e beneficiamefifo de produtos das
abelhas é o estabelecimento destinado a extracdo, classificdedo, beneficiamento,
industrializa¢do, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e efpedicao de mel, cera

e outros produtos das abelhas, que devera ser compativel coﬁn a sua capacidadec
instalada.

Paragrafo Unico. permite-se a utilizacio de Unidade dq Extracao Movel de
Produtos das Abelhas montada em veiculo, provida de equipamdhtos que atendam as
condi¢cdes higiénico-sanitarias e tecnologicas, operando em | locais previamente

aprovados pela Inspecio, que atendam as condigdes estabgecidas em normas
complementares.

Art. 399. O estabelecimento devera ser localizado afastado d4 area de terreno onde
se situam as colméias de producao. /
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Art. 400. Ter dependéncia de recepcao de sobre caixas comrfavos.

Art. 401. Ter dependéncias, podendo ser concomfgfantes, para extracao,
filtracao, classificacao, beneficiamento, decantacdo, descristafizacao, classificacao e
envase do produto, sendo que nesta se¢do e em local adequado, flispondo de instalagdes,
instrumentos e reagentes minimos necessarios, poderao ser izadas as analises de
rotina, desde que as demais operacoes nao sejam simultaneamente

Art. 402. Ter local para deposito de material de envasele rotulagem, podendo
este ser na secio de expedigao, desde que tenha espaco adcquadcr para tal.

Art. 403. Ter dependéncia para as operagdes de gotulagem, embalagem

secundaria, armazenagem e expedi¢do, recomendando-se a previsdao de um local

coberto e dotado de tanque para o procedimento de higienizacao dos vasilhames e
utensilios.

Art. 404. Os equipamentos e utensilios basicamente co m-se de garfos ou
facas desoperculadoras, tanques ou mesas para desoperculacfo, centrifugas, filtros,
tanques de decantacdo, tubulacdes, tanques de depoésitos, me

descristalizacao, quando for o caso.

. baldes, tanque de

§ 1°. Os filtros de tela devem ser de ago inoxidavel ou fio fde nailon com malhas
nos limites de 40 a 80 mesh, nao se permitindo o uso de material f§ltrante de pano.

§ 2° As tubulacdes devem ser em aco inoxidavel ou rial plastico atoxico,
recomendando-se que sejam curtas e facilmente desmontaveis, cofn poucas curvaturas e
de didmetro interno nao inferior a 40 mm.

§ 3° Nao serdo admitidos equipamentos constfituidos ou fevestidos com epoxi,
tinta de aluminio ou outros materiais toxicos, de baixa resisténcia g choques e a acao de

acidos e alcalis, que apresentem dificuldades a higienizagdo ou qu¢ descamem ou soltem
particulas.

Art. 405. O pe-direito devera ter 3 m (trés metros), pdrem sera aceito pé-
direito a partir de 2,6 m (dois metros e sessenta centimetros), [desde que tenha boa
iluminacdo e ventilacao.

Art. 406. A passagem das sobre caixas com favos da sala dejrecepcao para a sala /

de extragao devera ser feita através de 6culo e nao por porta comun
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Art. 407. A porta de entrada para a sala de extragao e blncﬁciamento, dque nao
podera ser a mesma porta de enirada da sala de recepcdo, devera possuir barreira
sanitaria.

Art. 408. O almoxarifado, quando necessario, devera serfem local apropriado e
fora das instalacdes do estabelecimento, guardando dimgnsoes que atendam
adequadamente a guarda de materiais de uso nas atividades dofestabelecimento, assim
como de ingrediente ¢ embalagens, desde que separados dos outroj materiais.

Art. 409. As analises de rotina deverdo estar em acz%ﬁo com a legislacdo
vigente sobre identidade ¢ qualidade do produto.

Art. 410. Para cada extracao (safra/produtor) devera ser retirada uma amostra
para realizacdo de analises complementares, segundo regulamgnto técnico especifico

para cada produto e outras que venham a ser determinadas efn legislacdo especifica,
oficialmente adotadas pelo Servigo de Inspecao.

CAPITULO XIII
ESTABELECIMENTO PARA LEITE E DERIVADCp
Art. 411. Os estabelecimentos para leite e derivados sdo clasglficados em.
- [ - Granja Leiteira;
I - Usina de Beneficiamento;
III - Fabrica de Laticinios;
IV - Queijaria; e

V - Entreposto de Laticinios.

§ 1° Entende-se por Granja Leiteira o estabelecimento destinado a producao,
pasteurizacao e envase de leife para o consumo humano di ¢ a elaboracdo de
derivados lacteos, a partir de leite de sua propria producido e/ou dg seus associados.

§ 2° Entende-se por Usina de Beneficiamento o estabelefimento que tem por

Rua Dr. Céindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673 -1_983.— Guarda Mor-MG. |
.




ESTADO DE MINAS GERAIS

&

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(H»R- MG

finalidade principal a recepcdo, pré-beneficiamento, beneficiarflento ¢ envase de leite

destinado ao consumo humano direto.

§ 3°. Entende-se por Fabrica de Laticinios o estabelecimano destinado a recepgao

de leite e derivados para o preparo de quaisquer derivados lacteos

§ 4°. Entende-se por Queijaria o estabelecimento localizad
destinado a fabricacio de queijos fradicionais com car

elaborados exclusivamente com leite de sua prépria producao e

em propriedade rural,
teristicas especificas,
u de seus associados.

1 - a propriedade rural deve ser reconhecida oficiagmente como livre de

tuberculose e brucelose;

II - a Queijaria deve estar obrigatoriamente vinculadzJ a um Entreposto de

Laticinios registrado no Servico de Inspecao Municipal ou
maturacao propria, sendo que neste caso a Queijaria sera
proporcional a producao da Queijaria, no qual sera finalizadd
com toalete, maturagio, embalagem e rotulagem do qu
rastreabilidade.

possuir estrutura de
registrada, em escala
0 processo produtivo

ijo. garantindo-se a

§ 5° Entende-se por Entreposto de Laticinios o estabglecimento destinado a

toalete,
armazenagem de derivados lacteos.

recepgao, maturacdo, classificagao, fracionamento,

I - Permite-se a armazenagem de leite para consumo hu

possua instalacdes que satisfagam as exigéncias do presente chui‘mcnto.

Art. 412. Os estabelecimentos para leite e derivados

seguintes condicdes, respeitadas as peculiaridades de ordem
dispondo de:

I - Granja Leiteira.
instalacoes

a) e equipamentos

fisicamente das dependéncias industriais;

b)

consumo humano direto;

dependéncia para pré-beneficiamento, beneficiamentg

acondicionamento e

ano direto, desde que

vem atender ainda as

tecnolédgicas cabiveis,

apropriados para 4 ordenha, separados

e envase de leite para
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c) dependéncia para manipulacao e fabricacao, que e ser comum para
varios produtos quando os processos forem compdfiveis ¢ em caso de
agroindistria rural de pequeno porte, pode ser usada a fesma dependéncia de
pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite;

d) refrigerador a placas, tubular ou equivalente, para refrigeracdo rapida do
leite, sendo permitido, entre outros, o uso de tanque de exiansao. ou similares;

e) equipamento para pasteurizacao, rapida ou lenta;

£) 0 envase do leite pode ser automatico, semi-autorhatico ou similar e a

pasteurizacao lenta realizada antes ou apds o envase;
g) camara frigorifica dimensionada de acordo com a prodpicao;
h) laboratério para as analises de rotina do leite qfu com os seguintes

equipamentos. Pistola para alcool alizarol; Acidimetro Dornic; Tefmo lacto densimetro e
Termometro.

Paragrafo tinico. O protocolo para realizacao dos festes jsera estabelecido pelo
Servico de Inspegdo Municipal, coletadas pelo servico de inspecfo e as analises micro-
biolégicas e fisico-quimicas de auto-controle do leite beneficfado serdo executadas
mensalmente em laboratorios credenciados pelos servicos de inspeggo.

II - Usina de Beneficiamento:.

a) dependéncia para recep¢do de matéria-prima;

b) dependéncia para pré-beneficiamento, beneficiamentofe envase de leite para
consumo humano direto;

c) refrigerador a placas, tubular ou equipamento equivalgnte para refrigeracao
rapida do leite sendo permitido, entre outros, o tanque de epansio ou similares;

d)  equipamento para pasteurizacdo, rapida ou lenta;

e) o envase do leite pode ser automatico, scmi-autorr#ético ou similar e a

pasteurizacao lenta realizada antes ou apds o envase;
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£)  Camara frigorifica dimensionada de acordo com a proqucao;
g) Laboratorio para as analises de rotina do leite fru com os seguintes

equipamentos. Pistola para alcool alizarol; Acidimetrg Dornic; Termo lacto

densimetro e Termoémetro.

Paragrafo tinico. O protocolo para realizacdo dos testes Jera estabelecido caso a
caso pelo SIM, coletadas pelo servico de inspegao e as analises mjcro-biologicas e fisico-
quimicas de auto-controle do leite beneficiado serao executadas trimestralmente em

laboratérios credenciados pelo servico de inspegao.
III - Fabrica de Laticinios.
a) Dependéncia para recep¢ao de matéria-prima;

b) Dependéncias para manipulagdo e fabricacao, podgndo ser comum para

varios produfos quando os processos forem compativeis;
c¢) Refrigerador a placas, tubular ou equipamento equivrlcnte para refrigeragao
rapida do leite, incluido o uso de tanque de expansdo, §u similar, nos casos em

que a refrigerago seja necessaria,

d) Equipamento para pasteurizacao do leite, rapida ou lenja;

e) Camaras frigorificas, quando necessarias, para salga fou secagem, maturacao,
estocagem e congelamento, com equipamentos para conrlc da temperatura e da
umidade relativa do ar, de acordo com o processo de fabrjcacao e as especificagdes

técnicas dos derivados lacteos fabricados;
£) Dependéncia para embalagem, acondicionamento, arnfazenagem e expedicao;

g) Laboratério para as analises de rotina do leite fcru com os seguintes
equipamentos. Pistola para alcool alizarol; Acidimetfo Dornic; Termo lacto

densimetro e Termometro.

Paragrafo tmico. As analises micro-biologicas e fisico~qumicas de auto-controle

dos derivados do leite serdo executadas trimestralmente em ratorios credenciados

pelo servico de inspegao.
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IV - Queijarias.
a) Instalagdes isoladas fisicamente do local de ordenha;

b)  Dependéncia para fabricacao de queijo;

e estocagem na propria

c) Dependéncia para estocagem e expedicao do prodjto até o Entreposto de
Laticinios quando néo houver estrutura para maturaca

queijaria;

d) Laboratorio para as analises de rotina do leite fjcru com os seguintes

equipamentos: Acidimetro Dornic e Termémetro.

§ 1° Para as queijarias nao relacionadas a Entrepcrtos, devem dispor de
dependéncia ¢ equipamentos adequados para as operacoes de toalete, maturacao,
fatiamento, fracionamento, embalagem, estocagem dos queijcis; camaras frigorificas,
quando necessarias, para a maturacdo ¢ estocagem de quejjos, com instrumentos
controle da temperatura e da umidade relativa do ar, de acgdo com o processo de

fabricacio e as especificacdes técnicas dos derivados lacteos.

§ 2°. Devem ser realizadas analises semestrais, micro—bicjgicas e fisico-quimicas
de auto-controle do queijo em laboratorios credenciados pelo sgrvico de inspegao.
V - Entreposto de Laticinios:

a) Dependéncia para recepcdo e classificacao das matgrias-primas e produtos
semi-acabados;

b) Dependéncia e equipamentos adequados para as jpperagdes de recepgao,
toalete, maturacio, fatiamento, fracionamento, embalager, estocagem e expedicdo

de derivados lacteos;

c) Camaras frigorificas para a maturacdo e estocagem de queijos ou de
outros derivados lacteos, com instrumentos de controlp da temperatura e da
umidade relativa do ar, de acordo com o proce de fabricacdo e as
especificagdes técnicas dos derivados lacteos.

§ 1° Sempre que uma Usina de Beneficiamento realizgr também as atividades [
previstas para o Posto de Refrigeracao, Fabrica de Laticinios ou [Entreposto de Laticinios, / '_
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devem ser atendidas as exigéncias estabelecidas no presente Regulamento.

§ 2°. Sempre que uma Fabrica de Laticinios realizar
previstas para o Posto de Refrigeracdo ou Entreposto de
atendidas as exigéncias estabelecidas no presente Regulamento.

ftambém as atividades

Laticinios devem ser

§ 3°. Todos os estabelecimentos em que, no processo de fjiricagao. seja utilizada

injecao direta de vapor ou o produto tenha contato direto com a
devem possuir equipamentos apropriados para a produgao de vay

§4° A Queijaria pode ser vinculada a um Entreposto g
sendo 0 mesmo co-responsavel em garantir a inocuidade do
implantagio e monitoramento de programas de sanidade do re
matéria-prima e de autocontroles.

a aquecida por vapor,
pr de grau culinario.

e Laticinios registrado,
produto por meio da
banho, de qualidade da

§ 5° A Queijaria nao relacionada a um Entreposto de
responsavel em garantir a inocuidade do produto por
monitoramento de programas de sanidade do rebanho, de quali
de autocontroles e devera possuir as instalacoes e equipamentos
presente regulamento.

ticinios registrado sera
io da implantacao e
e da matéria-prima e

hecessarios conforme o

Art. 413. Todos os estabelecimentos de leite e derifados devem registrar

diariamente a producdo, entradas, saidas e estoques de mateé]

ias-primas e produtos,

incluindo soro de leite, leitelho ¢ permeado, especificando origeny, quantidade, resultados

de analises de selecdo, controles do processo produtivo e destino.

§ 1°. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, as pe

ndo Relacionadas que transportam leite cru refrigerado, deven

soas fisicas ou juridicas

estar cadastradas pelo

estabelecimento receptor, o qual sera responsavel pelos registrds auditaveis necessarios,

de acordo com as orientacdes do SIM.

§ 2° Os estabelecimentos de leite e derivados lacteos
primas de produtores rurais devem manter atualizado o c

jue recebem matérias-

tro desses produtores,

conforme normas complementares, em sistema de informagao adptado pelo SIM.

Art. 414. A inspecdo de leite e seus derivados, além das|
presente Regulamento, abrange a verificacao:
j S

do estado sanitario do rebanho,
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acondicionamento, da conservacio e do transporte do leite;

IR- MG

II - das matérias-primas, do processamento, do produfo, da estocagem ¢ da

expedicao;

Il - das instalacoes laboratoriais, dos equipamentos, dos gpniroles e dos processos

analiticos; IV - dos programas de autocontrole implantados.

Art. 415. Entende-se por leite, sem outra especificacdof o produto oriundo da

ordenha completa, ininterrupta, em condicdes de higiene,
alimentadas e descansadas.

de vacas sadias, bem

§ 1° O leite de outros animais deve denominar-s¢ segllundo a espécie de que

proceda.

§ 2°. Permite-se a mistura de leite de espécies animajs diferentes, desde que

conste na denominacdo de venda do produto e seja info
porcentagem do leite de cada espécie.

mada na rotulagem a

Art. 416. Entende-se por colostro o produfo da ordenlfa obtido apds o parto e

enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 417. Entende-se por leite de retencdo o produto
periodo de 30 (trinta) dias que antecedem a paricao prevista.

da ordenha obtido no

Art. 418. Entende-se por leite individual o produto nesuI.nte da ordenha de uma

s6 fémea e, por leite de conjunto, o resultante da mistura de leit

individuais.

Art. 419. Entende-se por gado leiteiro todo rebanho explgrado com a finalidade de

produzir leite.

Art. 420. O gado leiteiro deve ser mantido sob controle
aspectos discriminados a seguir e outros estabelecidos em legisl

I - regime de criagao;

II - manejo nutricional;

anitario, abrangendo os
30 especifica:
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de medidas de carater permanente contra a tuberculose, brufelose, mastite e outras

doencas que possam comprometer a inocuidade do leite;
IV - controle dos produtos de uso veterinario utilizados nojrebanho;

V - qualidade da 4gua destinada aos animais ¢ da utilijada na higienizacdo de
instalacdes, equipamentos ¢ utensilios;

VI - condigdes higiénicas dos equipamentos € utensilos, locais da ordenha,
currais, estabulos e demais instalacdes que tenham relacao com f producao de leite;
VII - manejo e higiene da ordenha;

VIII - condigdes de saude dos ordenhadores para realjzacio de suas funcdes,

com comprovacao documental,

IX - exame do leite de conjunto e, se necessario, do leite inflividual; e

X - condigdes de refrigeracao, conservagao e transporte dq leite.

Pardgrafo tnico. E proibido ministrar substancias egtimulantes de qualquer
natureza capazes de provocar aumento da secrecdo Lactea com fprejuizo da sauide animal
¢ humana.

Art. 421. O SIM colaborara com o setor competente pela sanidade animal na

execucio de um plano para controle e erradicacao da tubercflose, da brucelose ou de

quaisquer outras doencas dos animais produtores de leite.

Art. 422. E obrigatoria a obtengdo de leite em condigéc;[jgiénicas, abrangendo o

manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservjicao e transporte.

§ 1°. Logo apos a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser filtrado por meio

de utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2°. O vasilhame ou equipamento para conservacao do [;ite na propriedade rural

até a sua captacdo deve permanecer em local proprio e especififo, mantido em condictes

adequadas de higiene.

F o\

‘ AR
Art. 423. £ proibido o envio a qualquer estabelecimefto industrial do leite de “’{«%/’ y \
Yoy )
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fém que, independente da espécie:
I - pertencam a propriedade que esteja sob interdicao;
II - nao se apresenfem clinicamente sas e em bom estado dg nutricao;
III - estejam no ultimo més de gestacdo ou na fase colostraf

IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de grovas diagnosticas que
indiquem a presenca de doencas infecto-contagiosas que possafn ser transmitidas ao ser
humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario

durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

VI - receberam alimentos ou produtos de uso veterinarioque possam prejudicar a
qualidade do leite.

Art. 424. A captagio e transporte de leite cru diretamentd nas propriedades rurais
deve atender ao disposto em normas complementares.

Paragrafo tnico. Para fins de rastreabilidade, na captaddo de leite por meio de
carro-tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de fada produtor ou tanque
comunitario previamente a captagdo, identificada e conseryada até a recep¢ao no
estabelecimento industrial.

Art. 425. Apos a captagdo do leite cru na propriedade nural ¢ proibida qualquer
operacdo envolvendo essa matéria-prima em locais ndo registfados ou relacionados no
Servico de Inspegéo.

Art. 426. Os estabelecimentos que recebem leite cru fle produtores rurais sao

responsaveis pela implantagdo de programas de melhoria qualidade da matéria-
prima e de educagdo continuada dos produtores.

Art. 427. A analise das amostras de leite colhidas nas fpropriedades rurais para
atendimento ao programa nacional da qualidade do leite ije responsabilidade do

estabelecimento que primeiramente receber o leite dos produtofes, € abrange. A 3
I - contagem de células somaticas (CCS); \/4/\/
k!
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II - contagem bacteriana total (CBT);

III - composicao centesimal,

IV — deteccdo de residuos de produtos de uso veterinario; ¢

OR- MG

V - oufras que venham a ser determinadas em normas corfplementares.

Pardgrafo tnico. Devem ser seguidos os procedimeftos estabelecidos pelo

SIM, para a colheita de amostras.

Art. 428. Considera-se leite normal o produto que apresenge:

I - caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

1 - teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas pof cem gramas);

III - teor minimo de proteina de 2,9g/100g (dois inteiros glnove décimos de gramas

por cem gramas);

IV - teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiros

por cem gramas);

e trés décimos de gramas

V - teor minimo de sélidos ndo gordurosos de 8,4g/10(g (oito inteiros e quatro

décimos de gramas por cem gramas);

VI - teor minimo de sdlidos totais de 11,4g/100g
décimos de gramas por cem gramas);

VII - acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos)

expressa em gramas de acido latico/100 ml;

onze inteiros e quatro

D18 (dezoito centésimos)

VIII - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) gntre 1,028 (um inteiro e

vinte e oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatrg
g/ml;e

IX - indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e

Hortvet negativos) e - 0,550°H (quinhentos e cinquenta milésimos de grau Hortvet (

Rua Dr. Céndido U

milésimos) expressa em

rinta milésimos de grau

), Cep. 38570-000 ~ Fone: (038)368 1283 — Guarda Mor ~ MG. Vﬁ

."lr
f
()

8+

P

s



PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

negativos), equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milf’:tr:os de grau Celsius
negativos) e a -0,531°C (quinhentos e trinta e um milésjmos de grau Celsius

negativos), respectivamente.

§ 1°. Para ser considerado normal, o leite cru oriundo daalpropriedadc rural deve
se apresentar denfro dos padrdes para contagem bacterian total e contagem de

células somaticas dispostos em normas complementares.

§ 2° O leite ndo deve apresentar substancias estranhas]a sua composicao, tais
como agentes inibidores do crescimento microbiano, nelLtra}izantes da acidez,

reconstituintes da densidade ou do indice crioscopico.

§ 3° O leite ndo deve apresentar residuos de produtds de uso veterinario e
contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos em legislhcao especifica.

Art. 429. A analise do leite para sua selecdo e receppao no estabelecimento
industrial deve abranger as seguintes especificagdes e outras determinadas em normas
complementares:

I - caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto);

II - temperatura;

III - teste do alcool/alizarol,

IV - acidez titulavel;

V - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius);

VI - teor de gordura;

VII - teor de solidos totais e solidos nao gordurosos;

VIII - indice crioscopico;

IX - pesquisa de residuos de produtos de uso veterinario ¢ contaminantes;

X - pesquisa de neutralizantes de acidez, de recongituintes de densidade e
conservadores; €
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XI - pesquisa de outros indicadores de fraudes que se faca pecessaria.

Paragrafo tnico. Quando a matéria-prima for pr:]rcnicnte de Usina de
Beneficiamento ou de Fabrica de Latficinios, deve ser reali a pesquisa de fosfatase

alcalina e peroxidase.

Art. 430. O estabelecimento industrial é responsavel pel@ controle das condi¢des
de recepcao do leite, bem como pela selecao da matéria-prima flestinada a produgao de
leite para consumo humano direto e industrializacao, confgrme padrdes analiticos
especificados no presente Regulamento e em normas complemghntares.

Pardgrafo tinico. Apds as analises de selecdo da mafria-prima ¢ detectada
qualquer ndo conformidade na mesma, o estabelecimento recegfor sera responsavel pela
destinacdo, de acordo com o disposto no presente Regulanjento e nas normas de
destinacao estabelecidas pelo SIM.

Art. 431. O SIM, quando julgar necessario, realizara s analises previstas nas
normas complementares ou nos programas de autocontrole.

Art, 432. Considera-se impréprio para qualquer tipo de gproveitamento o leite cru
quando:

I - provenha de propriedade interditada por setor cpmpetente da Secretaria
Municipal de Agropecuaria e meio Ambiente;

II - apresente residuos de produtos de uso veferinario pu contaminantes acima
dos limites méaximos estabelecidos em legislagdo especifica, inipidores. neutralizantes de
acidez, reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico,|conservadores ou outras
substancias estranhas a sua composigdo;

III - apresente corpos estranhos ou impurezas que causerh repugnancia;

IV - revele presenca de colostro; ou Xb

V - apresente outras alteracdes que o torne improprio, a jjizo do SIM.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de
aproveitamento, bem como toda a quantidade a que tenha [pido misturado, deve ser
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descartado e inutilizado pela empresa, sem prejuizo da legislagap ambiental.

Art. 433. Considera-se improprio para producdo de leitefpara consumo humano
direto o leite cru quando:

I - ndo atenda aos padrdes para leite normal;

Il - coagule pela prova do alcool/alizarol na concentracag estabelecida em normas
complementares;

Il — apresente fraudes diferentes das previstas no artigo anjterior; ou

IV - apresente outras alteracdes que o torne improprio, a jjizo do SIM.

Paragrafo tinico. O leite em condicdes de aproveitamegto condicional deve ser
destinado pelo estabelecimento de acordo com o disposto no jpresente Regulamento e
nas normas de destinacdo estabelecidas pelo SIM.

Art. 434. O processamento do leite apds a selecao e § recepcao em qualquer

estabelecimento compreende as seguintes operacdes, entre Oupros processos aprovados
pelo SIM:.

I - pré-beneficiamento do leite compreendendo, de forfa isolada ou combinada,
as etapas de filtragio sob pressdo, clarificacdo, bactdfugacao, microfiltracao,
padronizacdo do teor de gordura, termizagdo (preaquecimgnto), homogeneizagdo ¢
refrigeragao; e

II — beneficiamento do leite compreendendo os processds de pasteurizacao, ultra-
alta temperatura (UAT ou UHT) e esterilizacao.

§ 1° Permite-se o congelamento do leite para aquelas espécies em que O

procedimento seja tecnologicamente justificado, desde que jestabelecido em normas
complementares.

§ 2°. £ proibido o emprego de substancias quimicas na cqnservacao do leite.

Art. 435. Entende-se por filtracdo a retirada das|impurezas do leite por
processo mecanico, mediante passagem sob pressdo por materfal filtrante apropriado.

6,cpi§&§.mn~_lfone=m§)3hﬁ 1283 - Guarda Mor - MG.
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Pardgrafo tinico. Todo leite destinado ao processamegto industrial deve ser

submetido a filtragio antes de qualquer outra operacdo de
beneficiamento.

Art. 436. Entende-se por clarificacdo a retirada das

pré-beneficiamento ou

jmpurezas do leite por

processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processof tecnoldgico equivalente

aprovado pelo SIM.

Art. 437. Entende-se por termizacdo (pré-aquecimen

td)
ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sl

alteracdo das caracteristicas do leite cru.

§ 1° Considera-se aparelhagem propria aquela p
controle de temperatura e de tempo, de modo que o produ
exigéncias do presente Regulamento.

§ 2°. O leite termizado deve:

I - ser refrigerado imediatamente apos o aquecimento; e

II - manter as reacdes enzimaticas do leite cru.

a aplicagao de calor

carga microbiana, sem

ida de dispositivo de

termizado satisfaca as

§ 3° E proibida a destinacdo de leite termizado para 4 producido de leite para

consumo humano direto.

Art. 438. Entende-se por pasteurizagdo o tratamento t¢rmico aplicado ao leite

com o objetivo de evitar perigos a saude publica decorrel

patogénicos eventualmente presentes, promovendo minimas
fisicas, sensoriais e nufricionais.

§ 1°. Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacao

htes de microrganismos

modificacdes quimicas,

Ho leite.

L
63 a 65°C (sessenta ¢ trés a sessenta e cinco graus Celsius)

- Pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecim
aparelhagem propria; e

II - Pasteurizagdo rapida, que consiste no aqueci
laminar de 72 a 75°C (setenta e dois a sefenta e cinco graus Ce

a vinte) segundos, em aparclhagem propria.

- 38570-000 ~ Fone: (038)3679 1283 — Guarda Mor —~MG.
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§ 2°. Podem ser aceitos pelo SIM, outros bindmios def tempo e temperatura,

desde que comprovada a equivaléncia ao processo.

§ 3°. . obrigatoria a utilizagio de aparelhagem conveniegjtemente instalada e em
perfeito funcionamento, provida de dispositivos de confrole de temperatura,
termOmetros e outros que venham a ser considerados necepsarios para o controle
técnico e sanitario da operagao.

§ 4°. Para o sistema de pasteurizacao rapida, essa aparelhpgem deve ainda incluir

valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automagico e alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo hgmano direto deve ser
refrigerado imediatamente entre 2°C e 4°C (dois e quatro graus ( elsius).

§ 6° Para o leite de consumo humano, permitem-sq os seguintes tipos de
pasteurizacao e envase:

I - Pasteurizacdo rapida e envase automatico em cirduito fechado no menor

prazo possivel e distribuido ao consumo ou armazenado enf camara frigorifica em
temperatura ndo superior a 4°C (quatro graus Celsius), desde que os equipamentos
utilizados sejam experimentalmente testados.

II - Pasteurizacdo lenta e envase automatico, semi-autgmatico, ou similar, pos
pasteurizagdo, distribuido ao consumo ou armazenado em|camara frigorifica em
temperatura nao superior a 4°C (quatro graus Celsius);

Il - Pasteurizacio lenta do leite pré-envasado, distfjbuido ao consumo ou
armazenado em camara frigorifica em temperatura ndo supgrior a 4°C (quatro graus

Cclsius).

§ 6°. E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques
isotérmicos providos de termdmetros e agitadores, a temperafira de 2°C a 4°C (dois a
quatro graus Celsius).

§ 7°. O leite pasteurizado deve apresentar prova de fgsfatase alcalina negativa
e prova de peroxidase positiva.

|‘lr. '
/ s
I o | 144
§ 8°. E proibida a repasteurizacao do leite para consumo Jumano direto. 6
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Art. 439. Entende-se por processo de ultra-alta tempc:rtura (UAT ou UHT) o

tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura de 130

150°C (cento e trinta a

cento e cinquenta graus Celsius), durante 2 a 4 (dois a quatfo) segundos, mediante
processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a temqratura inferior a 32°C

(trinta e dois graus Celsius) e envasado sob condicdes as
esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1°. Podem ser aceitos pelo SIM, outros bindmios dg
desde que comprovada a equivaléncia ao processo.

pticas em embalagens

tempo e temperatura,

§ 2°. E permitido o armazenamento do leite UHT efn tanques assépticos e

herméticos previamente ao envase.

Art. 440. Entende-se por processo de esterilizagao o ftrat
ao leite a uma temperatura de 110 a 130°C (cento e dez a cen

durante 20 a 40 (vinte a quarenta) minutos, em equipamentos

Paragrafo tnico. Podem ser aceitos pelo SIM, outro
temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao process

ento térmico aplicado
e trinta graus Celsius)
Sprios.

binémios de tempo e

Art. 441. Sao fixados os seguintes limites superiores de fgmperatura aplicados ao

leite.

I - conservacao e expedicao no Posto de Refrigeragao: 4°C *quatro graus Celsius);

II - conservacdo na Usina de Beneficiamento ou Fabrida de Laticinios antes da

pasteurizacdo. 4°C (quatro graus Celsius);

III - refrigeracdo apos a pasteurizacao: 4°C (quatro graus

Celsius);

IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurfgado. 4°C (quatro graus

Celsius);

V - entrega ao consumo do leite pasteurizado. 7°C (sete graus Celsius); e

VI - estocagem ¢ enirega ao consumo do leite UAT (UHT) e esterilizado:

temperatura ambiente.
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Art. 442. O Ieite termicamente processado para consumo fiumano direto pode ser
exposto a venda quando envasado automaticamente, semi-gutomatico, ou similar,
processado pela pasteurizacdo rapida ou lenta, pré ou pos fenvase, em embalagem
inviolavel e especifica para as condigdes previstas de armazenamdnto.

§ 1° Os equipamentos de envase devem conter dispopitivos que garantam a

manutencao das condicdes assépticas das embalagens e do procgsso.

§ 2°. O envase do leite para consumo humano direto pode fser realizado em Granjas
Leiteiras e em Usinas de Beneficiamento de leite, ou outro estalfelecimento industrial de

leite, desde que com estrutura compativel e atendido o presente Regulamento.

Art. 443. O leite pasteurizado deve ser transportadd preferencialmente em
veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Paragrafo tinico. para um raio de até 100 km em torno dp local de processamento
permite-se o transporte em veiculos ndo isotérmicos, sde que garantida a
manutencio de temperatura no local de entrega nao superior af7°C (sete graus Celsius).

Art. 444, E proibida a comercializacdo e distribuicao di leite cru para consumo
humano direto em todo territorio nacional, nos termos da legisigcao.

Art. 445. O leite beneficiado, para ser exposto ao consfimo como integral, deve
apresentar os mesmos requisitos do leife normal, com excega do teor de solidos nao
gordurosos e de solidos totais, que devem atender as normas cofuplementares.

Art. 446. O leite beneficiado, para ser exposto ao confumo como padronizado,
semi-desnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigénciag do leite integral, com
excecdo dos teores de gordura, de sélidos ndo gordurosos e dgfsolidos totais, que devem
atender as normas complementares.

Art. 447. Os padrdes microbiologicos dos diversof tipos de leite devem

atender as normas complementares.

Art. 448. Quando as condi¢cdes de producdo, cgnservacao ¢ transporte,
composi¢do, contagem de células somaticas ou contagerp bacteriana total nado

satisfacam ao padrdo a que se destina, o leite pode ser utilifado na obtencdo de outro

produto, desde que se enquadre no respectivo padrao.
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Art. 449. Permite-se a mistura de leites de qualidadeq diferentes, desde que

prevaleca o de padrio inferior para fins de classificacdo e rotulaggm.

Art. 450. £ permitida a produgio dos seguintes tipos de leitgs fluidos.

I - leite cru refrigerado;

11 - leite cru pré-beneficiado;

III - leite fluido a granel de uso industrial;

IV - leite pasteurizado;

V - leite UAT ou UHT;

VI - leite esterilizado; e

VII - leite reconstituido.

Paragrafo tnico. £ permitida a producao e bcncficizfento de leite de tipos

diferentes dos previstos no presente Regulamento, mediante d
tecnologias, desde que definidos por normas complementares.

Art. 451. Leite cru refrigerado ¢ o leite produzido

senvolvimento de novas

tm propriedades rurais,

refrigerado ¢ destinado aos estabelecimentos de leite e derivadps submetidos a inspecao

sanitaria oficial, devendo.

I - ser transportado em carro-tanque isotérmico da pqopriedade rural para um

estabelecimento industrial;

II- dar entrada nos estabelecimentos industriais em
termos do presente Regulamento;e

seu estado integral, nos

III- ser processado somente apds a realizacdo dpas analises laboratoriais

constantes em normas complementares.

§ 1°. E fixado o prazo maximo de 48 (quarenta e oito) l
término da ordenha inicial e a chegada do leite ao estabelecime

Rua Dr. Céindido Ulhda, n.° 250, Centro,

oras como limite entre o

to beneficiador. / Y
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§ 2° A captacdo de leite na propriedade rural ¢ seu ftr

como as suas caracteristicas de composicdo e qualidade, de

complementares.

§ 3° E permitido o transporte em latdes de leite cr

propriedades rurais, em casos de agroindustria rural de pe
chegue ao estabelecimento industrial até 2 horas apds inicio

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MR- MG

nsporte a granel, bem

m atender as normas

i ndo refrigerado das
eno porte, desde que
rdenha.

Art. 452. leite cru pré-beneficiado é o leite elaboradg a partir do leite cru

refrigerado, submetido a filtragao ou clarificacao e refrigeracag

padronizado quanto ao teor de matéria gorda,

estabelecimento industrial a outro para ser processado como

industrial, podendo ser

transportpdo a granel de um

leite beneficiado para

consumo humano direto ou para transformacao em derivados lacfeos.

§ 1°. Nao é permitida a realizacdo das operagdes de clarififacdo e padronizagao da

matéria gorda no Posto de Refrigeragéo.

§ 2°. Deve atender as normas complementares.

Art. 453. Leite fluido a granel de uso industrial € o leit

5

t refrigerado, submetido

opcionalmente a termizagdo (pré-aquecimento), pasteurizacio ¢ padronizagao da

matéria gorda, transportado a granel de um estabelecimento
ser processado e que nao seja destinado ao consumo humano

Art. 454. A fransferéncia de leite cru pré-beneficiado, d

uso industrial e de outras matérias-primas

transportjdas

industrial a outro para

Iidireto.

leite fluido a granel de

a granel entre

estabelecimentos industriais deve ser realizada em carros tarfjue isotérmicos lacrados

e ehliquetados. de

acompanhados
estabelecimento de origem.

boletim de analises, s

Art. 455. Sdo considerados leites para consumo
pasteurizado, o leite UAT (UHT), o leite esterilizado e o leite rec

responsabilidade do

Ilumano direto o leite

stituido.

Paragrafo tinico. Outros tipos de leite para consumo hutfiano direto ndo previstos

no presente Regulamento poderio ser definidos em normas espe

Fificas.

Art. 456. leite pasteurizado é o leite fluido elaboradqo a partir de leite cru

refrigerado ou leite cru pré- beneficiado, pasteurizado peld
presente Regulamento.

Rua Dr. Cindido Ulhda, . 250, Cenf
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Art. 457. Leite UAT (Ultra Alta Temperatura) ou UHT &
partir do leite cru refrigerado ou leite cru pré-beneficiado, ho

a processo de ultra-alta temperatura conforme definido no pre

Art. 458. Leite esterilizado é o leite fluido elaborad

refrigerado ou leite cru prébeneficiado, previamente envasado
de esterilizacdo, conforme definido no presente Regulamento.

Art. 459. Leite reconstituido é o produto resultante da di
em pd ou concentrado, adicionado ou nao de gordura Lac

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAM

DR- MG

q leite fluido elaborado a
geneizado e submetido
nte Regulamento.

a partir do leite cru
submetido a processo

gpolucdo em agua do leite
até atingir o teor de

t
matéria gorda fixado para o respectivo tipo, seguido de homIcneizagéo. quando for o

caso, e tratamento térmico previsto no presente Regulamento.

§ 1°. A producao de leite reconstituido para consumo

pode ocorrer com a autorizagdo do SIM, em situacdes emergen

publico.

humano direto somente

biais de desabastecimento

§ 2°. Para a producao de leite reconstituido deve ser atendjda normas especificas.

Art. 460. Na elaboracao de leite e derivados das espdries caprina, bubalina ¢

outras devem ser seguidas, naquilo que lhes for aplicavel, ag

presente Regulamento e demais legislagdes especificas.

Paragrafo tinico. As particularidades de producao, id
leites e derivados das diferentes espécies devem atender norm

exigéncias previstas no

tidade e qualidade dos
especificas.

Art. 461. Considera-se improprio para consumo humanoro leite beneficiado que.

I
acima dos limites maximos

- apresente residuos de produtos de uso vete
estabelecidos em legislaca
neutralizantes de acidez, reconstituintes de densidade o
conservadores e contaminantes;

II

III - apresenie substancias estranhas a sua composi
normas complementares;

Rua Dr. Céndido Ulhda,

ario ou contaminantes
especifica, inibidores,

do indice crioscopico,

- contenha impurezas ou corpos estranhos de quglquer natureza;

o ou em desacordo com
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v
complementares;

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(

R- MG

- nao afenda aos padroes microbiolégicos flefinidos em normas

v - for proveniente de centros de consumo (leite de reforno); ou

VI - apresente outras alteracdes que o torne improprio

a juizo do SIM.

Paragrafo tinico. O leite considerado improprio para co;jumo humano deve ser

descartado e inutilizado pelo estabelecimento, sem prejuizo da le

islacao ambiental.

Art. 462. Considera-se improprio para consumo humano direto o leite beneficiado

que:

I - apresente caracteristicas sensoriais anormais;

1 - nao atenda aos padrdes fisico-quimicos definidos em ngrmas complementares;

III - esteja fraudado; ou

IV - apresente outras alteragdes que o torne improprio, 4 juizo do DIPOA ou seu

equivalente do Suasa nos estados, Distrito Federal e municipios.

Paragrafo tnico. O leite em condicdes de aproveitame
destinado pela empresa de acordo com as normas de desti
DIPOA ou seu equivalente do Suasa nos estados, Distrito Federal

o condicional deve ser
4o estabelecidas pelo
municipios.

Art. 463. Considera-se fraudado (adulterado ou falsificadq) o leite que:

I - for adicionado de agua,

ITI - tenha sofrido subtragao de qualquer dos

desacordo com o presente Regulamento ou normas compleme

III - for adicionado de substancias, ingredientes oy
com normas complementares ou registro do produto;

v
processamento;

- tenha sido elaborado a partir de matéria;
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v - for de um tipo e se apresentar rotulado como outrr;

VI - apresentar adulteracdo na data de fabricacdo, data qu prazo de validade do
produto; ou

VII - estiver cru e for envasado como beneficiado.
Pardgrafo Gnico. Em qualquer destes casos, o leite| beneficiado deve ser

inutilizado ou destinado ao aproveitamento condicional, de acprdo com as normas de
destinagao estabelecidas pelo SIM.

vos € coadjuvantes de

Art. 464. Produto lacteo é o derivado lacteo obtido njjediante processamento
tecnologico do leite, podendo conter apenas ingredientes, adlq

tecnologia funcionalmente necessarios para o processamento.

Art. 465. Produto lacteo composto é o derivado lacteo no fjual o leite, os produtos
lacteos ou os constituintes do leite constituam mais que 50% (dinquenta por cento) do

produto final massa/massa, tal como se consome, sempreé gqge os constituintes nao
derivados do leite nao estejam destinados a substituir total ou pafcialmente qualquer dos
constituintes do leite.

Art. 466. Mistura, para efeito do presente Regulamento, ﬁ o derivado lacteo que
contém em sua composicao final mais que 50% (cinquenta por cento) de produtos

lacteos ou produtos lacteos compostos, fal como se confome, permitindo-se a
substituicdo dos constituintes do leite, desde que a denominacdofde venda seja “Mistura
de ... (incluir o nome do produto lacteo ou produto lacteo compgsto que corresponda) e
.. (produto adicionado)”.

Art. 467. Os produtos que nao sejam leite, produto lgcteo ou produto lacteo
composto nao podem utilizar rétulos, documentos comerciaif, material publicitario
nem qualquer outra forma de propaganda ou de apresentacdp no estabelecimento de
venda que declare, implique ou sugira que estes produtos sejamfleite, produto lacteo ou
produto lacteo composto, ou que faga alusao a um ou mais produfps do mesmo tipo.

Pardgrafo tinico. Excetua-se a denominacio de produio§ com nome comum ou
usual, consagrado pelo seu uso corrente, como termo descritivg apropriado, desde que

nao induza o consumidor a erro ou engano, em relagao a sua origem e classificagao.

Art. 468. Se um produto final estiver destinado a sybstituir o leite ou um

Cindido Ulhda, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3674 1283 ~ Guarda Mor ~MG. |
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produto lacteo ou um produto lacteo composto, ndo pode uri:E;u termos lacteos em
u

rotulos, documentos comerciais, material publicitario nem ¢

propaganda ou de apresentagao no estabelecimento de venda.

§ 1° Entende-se por termos lacteos, os nomes, d
representagdes graficas ou outras formas que sugiram ou facal

indiretamente, ao leite ou produtos lacteos.

quer outra forma de

ominagdes, simbolos,

referéncia, direta ou

§ 2°. Excetua-se desta proibicao a informagao da pregnca de leite, produto

lacteo ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

Art. 469. Permite-se a mistura de mesmos derivados
diferentes, desde que prevalega o de padrdo inferior para
rotulagem.

lacteos de qualidades
fins de classificacdao e

Art. 470. Na rotulagem dos derivados fabricados com lpite que nao seja o de

vaca deve constar a designacao da espécie que lhe deu origem,
a identidade do produto.

Hesde que nao contrarie

Paragrafo tinico. Ficam excluidos dessa obrigatoriedad

os produtos que, em

funcdo da sua identidade, sejam fabricados com leite de ouffas espécies que nao a

bovina.

Art. 471. Os derivados lacteos devem ser considerados i
humano quando:

proprios para consumo

I - apresentem caracteristicas sensoriais anormais que caugem repugnancia;

2 A
que ndo seja possivel o seu aproveitamento na elaboragio de
animal;

- apresentem a adicao de substancias estranhT a sua composi¢do e
u

tro produto de origem

III - contenham impurezas ou corpos estranhos de quilquer natureza;

Iv

complementares;

- ndo atendam aos padrdoes microbiologicos

V - apresentem estufamento;

Rua Dr. Candido Ulhda, n.* 250, Centro, Ce
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VI - apresentem embalagem defeituosa, expondo o produffo a contaminacao ¢ a

deterioracao;
VII - sejam produtos de retorno, provenientes de centros de
VIII - ndo apresentem identificacdo de origem.

§ 1° Proibe-se para consumo humano ou industrialij
residuos da fabricacao de produtosem pd (varredura).

CONsuImo, €

acdo a utilizacdo de

§ 2°. Em outros casos de anormalidades, o produto dgve ser inutilizado ou

submetido ao aproveitamento condicional, de acordo com as
estabelecidas pelo SIM.

normas de destinacao

Art. 472. Creme de leite ¢ o produto lacteo rico em gopdura retirada do leite

por processo tecnolégico especifico, que se apresenta na forma
em agua.

§ 1° Para ser exposto ao consumo humano direto, o ¢
submetido a tratamento térmico especifico.

Art. 473. Os cremes obtidos do desnate de soro, de leitel
lacteos ou em decorréncia da aplicacao de normas de destinacaq
podem ser utilizados na fabricacao de outros produtos, desde q

previstos em normatizagdes dos produtos finais.

Art. 474. Manteiga é o produto lacteo gorduroso obtiﬁ
batecido e malaxagem, com ou sem modificagdo bioldgica do cre
por processo fecnoldgico especifico, sendo que a matéria gor

composta exclusivamente de gordura Lactea.

e emulsao de gordura

leme de leite deve ser

ho, de outros derivados
estabelecidas pelo SIM

atendam aos critérios

o exclusivamente pela
e de leite pasteurizado.

da manteiga deve ser

Art. 475. Manteiga da Terra, Manteiga do Sertio ou Minteiga de Garrafa € o

produto lacteo gorduroso nos estados liquido e pastoso, obtidd

a partir do creme de

leite pasteurizado, pela eliminacdo quase total da Aagua, mediafjte processo tecnolégico

especifico.

8§ 1°. Fica excluido da obrigacdo de pasteurizacao ou outfo tratamento t€rmico o

Creme de leite que se destine a elaboracao Manteiga da Terra,

Manteiga do Sertdo ou

Manteiga de Garrafa em processo tradicional, submetidos a um grocesso de maturagao a '
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uma temperatura adequada, durante um tempo a ser determinadp apds a realizagdo de
estudos sobre a inocuidade do produto e ser estabelecido em norfnas complementares;

§ 2° Dentro dos estudos, padrdes microbiologicos diferentes do produto
fabricado com leite pasteurizado ou termizado devem ser eftabelecidos devido ao
comprovado efeito da microbiota enddgena da matéria-prima [no controle de germes
nocivos.

§ 3°. Manteiga da Terra, Manteiga do Sertao ou Manteiga Garrafa de creme cru
deve ser produzida em estabelecimento classificado como Granjg Leiteira, localizado em
propriedade rural, ou em queijarias, destinado a fabricacdo prgdutos tradicionais com
caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria producao
e/ou seus associados.

§ 4° a propriedade rural deve estar reconhecida oficiplmente como livre de
tuberculose e brucelose;

Art. 476. Queijo é o produto lacteo fresco ou maturpdo que se obtém por
separacdo parcial do soro em relagdo ao leite ou leite reconsfjtuido (integral, parcial
ou totalmente desnatado) ou de soros lacteos, coagulados gela acdo do coalho, de
enzimas produzidas por microrganismos especificos, de acidos|| organicos, isolados ou
combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar, cpm ou sem adicdo de
substancias alimenticias, especiarias, condimentos ou aditivos, nojqual a relacdo proteinas
do soro/caseina nao exceda a do leite.

§ 1°. Queijo fresco € o que esta pronto para o consumo IogL apos a sua fabricacao.

§ 2° Queijo maturado é o que sofreu as transformacdes bioquimicas e fisicas
necessarias e caracteristicas da variedade do queijo.

§ 3° A denominacdo Queijo esta reservada aos produtds em que a base Lactea
ndo contenha gordura e proteina de origem nao Lactea.

§ 4°. O leite a ser utilizado na fabricagao de queijos defe ser filtrado por meios
mecanicos e submetido a pasteurizacao ou tratamento téfmico equivalente para
assegurar a fosfatase residual negativa, combinado ou ndo corh outros processos fisicos
ou biolégicos que garantam a inocuidade do produto.

§ 5°. Estudos, em parceria com orgaos publicos, serdo fealizados para definicao
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de RTIQ, sendo que os seguintes queijos sao reconhecidos como f]

e  Queijo Minas Artesanal do Serro

e  Queijo Minas Artesanal da Canastra

o  Queijo Minas Artesanal de Araxa

e  Queijo Minas Artesanal do Alto Paranaiba (Cerrado)
«  Queijo de Coalho Artesanal do Nordeste

«  Queijo Artesanal de Manteiga ou Queijo do Sertao

e Requeijio Artesanal do Nordeste

e  Queijo Serrano

o  Queijo Colonial

e  Queijo Caipira Goiano

«  Mussarela de Bufala da ilha de Marajo

«  Queijo Artesanal Regional do Norte ou Queijo Tropical

adicionais:

§ 6°. Os queijos elaborados a partir de processo de filtracag por membrana podem

utilizar em sua denominacdo de venda o termo Queijo, porém sgm referir-se a qualquer

produto fabricado com tecnologia convencional.

§ 7°. Considera-se a data de fabricacdo dos queijos fr:jas o ultimo dia da sua

elaboracao e para queijos maturados, o dia do término do peri

§ 8°. Os queijos em processo de maturacao devem cstz:l

clara e precisa quanto a sua origem e o controle do periodo de

§ 9°. Deve atender as normas complementares.

da maturagao.

identificados de forma

turacao.

Art. 477. Para efeito de padronizacdo dos queijos, ficaf estabelecida a seguinte

classificacao.

I - quanto ao teor de umidade:.

a) muito alta umidade. umidade nao inferior a 55% (cinqLcnta e cinco por cento);

b) alta umidade. umidade de 46 a 54,9% (quarenta e sgis a cinquenta ¢ quatro

inteiros e nove décimos por cento);

,f"l.l (
f‘ﬂ/"
c) média umidade. umidade de 36 a 45,9% (irinta e seis ajquarenta e cinco inteiros %

e nove décimos por cento); ou

Rua Dr. Cindido Ulhba, 1
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d) baixa umidade. umidade até 35,9% (trinta e cinco inteifos € nove décimos por

cento).

II - quanto ao conteido de matéria gorda no extrato seco:

a) extra gordo ou duplo creme. quando contenham o mjnimo de 60% (sessenta

por cento);

b)  gordos. quando contenham de 45 a 59,9% (quarentl e cinco a cinquenta e

nove inteiros e nove décimos por cento);

c) semigordo. quando contenham de 25 a 44,9% (vim%: e cinco a quarenta e

quatro inteiros e nove décimos por cento);

d)  magros: quando contenham de 10 a 24,9% (dez a \jinte e quatro inteiros e

nove décimos por cento); ou

e) desnatados. quando contenham menos de 10% (dez

ccnto).

Art. 478. O processo de maturacio de queijos pTde ser realizado em

estabelecimento sob Servico de Inspe¢ao Municipal, diferente
producao, respeitando-se os requisitos tecnoldgicos exigidos p
critérios estabelecidos pelo presente Regulamento, para garant
produto e do controle do periodo de maturacao.

Paragrafo tinico. para os queijos com indica¢do geografi
devera estar localizado dentro da zona delimitada de producao.

daquele que iniciou a
a o tipo de queijo € os
da rastreabilidade do

a, 0 local de maturagao

Art. 479. Queijo de Coalho Industrial € o queijo que se

tém por coagulacao do

leite pasteurizado por meio do coalho ou outras enzimas dpagulantes apropriadas,

complementada ou ndo pela acao de bactérias lacticas especificas, com a obtencdo de

uma massa dessorada, semicozida ou cozida, submetida & prensggem e secagem, devendo

apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - consisténcia semi-dura e elastica; )/
II - fextura compacta, macia, com algumas olhaﬂuras pequenas ou sem -
olhaduras;
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III - cor branca amarelada uniforme;
IV - sabor brando, ligeiramente acido, podendo ser salgado;
V - odor ligeiramente acido; e
VI - crosta fina e uniforme.

Paragrafo tinico. O produto pode estar adicionado de ¢ bndimentos, especiarias
¢ outras substancias alimenticias.

Art. 480. Queijo Industrial de Manteiga ou Queijo do Sprtdo € o queijo obtido
mediante a coagulagao do leite pasteurizado com o emprego de pcidos organicos, com a
obtencdo de uma massa dessorada, fundida e adicionada dq manteiga de garrafa,
devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - consisténcia macia, tendendo a untuosidade;

IT - textura fechada, semifriavel, com pequenos orifiios mecanicos contendo
gordura liquida no seu interior;

III - cor amarelo-palha;

IV - sabor pouco acentuado, lembrando manteiga, levemgnte acido e podendo ser
salgado;

V - odor pouco pronunciado, lembrando manteiga;

VI - crosta fina, sem trinca.

Art. 481. Queijo Minas Frescal ¢ o queijo fresco [pbtido por coagulacdo
enzimatica do leite pasteurizado com coalho ou outraj enzimas coagulantes
apropriadas ou ambas, complementada ou nao pela agad de bactérias lacticas
especificas, com a obtencdo de uma massa coalhada, dessorada, hao prensada, salgada e
nio maturada, devendo apresentar as seguintes caracteristicas serjsoriais: %

I - consisténcia branda e macia;
_
Rua Dr. Ciindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cer
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II - textura com ou sem olhaduras mecanicas;
III - coresbranquicada;

IV - sabor suave ou levemente acido;

V - odor suave e caracteristico; e

VI - crosta fina ou ausente.

R- MG

Art. 482. O Queijo Minas Padrao ¢ o queijo de massa crug ou semi-cozida obtido

por coagulagdao do leite pasteurizado com coalho ou outras

enzimas coagulantes

apropriadas, ou ambos, complementada ou ndo pela acdof de bactérias lacticas

especificas, com a obtengdo de uma massa coalhada,
mecanicamente, salgada e maturada pelo periodo minimo
devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

dessorada, prensada
de 20 (vinte) dias,

I - consisténcia semidura, tendendo a macia, de untura ma.rﬁeigosa;

Il - textura com olhaduras mecanicas e pequenas, pouco mJ’nerosa.s;

III - cor branca-creme ¢ homogénea;

IV - sabor proprio, acido, agradavel e nao picante;
V - odor suave e caracteristico; e

VI - crosta fina e amarelada.

Art. 483. Ricota Fresca é o queijo obtido pela precipit
proteinas do soro de leite, adicionado de leite até 20% (vi

volume, devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriaif:

acida a quente de
e por cento) do seu

] |
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IV - cor branca ou branca-creme; e

V - odor e sabor proprios.

c 3 .
§ 1° O produto pode estar adicionado de condimentps, especiarias e oufros
ingredientes.

§ 2° Esse produto excetua-se da obrigatoriedade de afendimento da relagdo
proteinas do soro/caseina.

Art. 484. Ricota Defumada é o queijo obtido pela precipitqgdo acida a quente de
proteinas do soro de leite, adicionado de leite até 20% (vinte por pento) do seu volume,

submetido a secagem ¢ defumagdo, devendo apresentar as seguintes caracteristicas
sensoriais:

1 - crosta rugosa, de cor acastanhada, com aspecto caracteristio;
11 -- consisténcia dura;

I - textura fechada ou com poucos olhos mecanicos;
IV - cor creme pardo, homogénea; €

V - odor e sabor proprios, meio picanics.

§ 1° O produto pode estar adicionado de condimentos, especiarias ¢ outros

ingredientes.

§ 2° Esse produto excefua-sc da obrigatoriedade de atendi+ento da relacado

proteinas do sorofcaseina.

Art. 485. Queijo Tipo Mussarela € © queijo que se obtém pela ¢ ulagdo de leite
pasteurizado por meio de coalho ou oufras enzimas coagulanges apropriadas,
complementada ou nao pela agao de bactérias lacticas especificas, conj a obtengao de
uma massa acidificada, filada, nao prensada, salgada ¢ estabilizada, devendo

apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

/I}!’/‘}'\ ‘ y
[ - consisténcia semidura a semiraole; ‘ //\ / .._
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} Il - textura fibrosa, elastica e fechada;
11l - cor branca a amarelada, uniforme;
IV - sabor lacteo, pouco desenvolvido;
V - odor lacteo, pouco perceptivel; e
VI - crosta ausente,

Paragrafo Ginico. O produto pode estar adicionado de co

outros ingredientes.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA 1\#011- MG

hdimentos, especiarias ¢

Art. 486. Queijo Tipo Parmesdo ¢ o queijo que se obtem jpor coagulacdo do leite

por meio do coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadgs,

acao de bactérias lacticas especificas, com a obtengao de uma
salgada e maturada pelo periodo minimo de 6 (seis) meses,

seguintes caracleristicas sensoriais.

complementada pela

assa cozida, prensada,

devendo apresentar as

I - consisténcia dura;
II - textura compacta, consistente, superficie de fr;ltura granulosa e sem
olhaduras;

III - cor ligeiramente amarelada,

IV - sabor salgado, ligeiramente picante;
A - odor suave, caracteristico, agradavel € bem desenvcrlviclo; e
VI - crosta firme, lisa e ndo pegajosa.

Art. 487 Queijo Petit Suisse é o queijo de muito

hlta umidade, a ser

consumido fresco, obtido por coagulacio do leite com coalho c#u enzimas especificas

ou bactérias especificas, adicionado ou nio de outras substancial

apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - consisténcia pastosa, branda ou mole;

alimenticias, devendo
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IT - cor branca ou de acordo com as substancias adig

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA !\T)R- MG

onadas; e

TII - sabor e odor proprios ou de acordo com as substdncias adicionadas.

Art. 488. Queijo Prato ¢ o queijo que se¢ obtem

pasteurizado por meio de coalho ou oufras enzimas

or coagulacdo do leite

agulantes apropriadas,

complementada pela acdo de bactérias lacticas especificas, com obtengio de uma massa

semicozida, dessorada, prensada, salgada e maturada pelo perio

cinco) dias, devendo apresentar as seguintes caracteristicas senso

I - consisténcia semidura e elastica;
ITI - fextura compacta, lisa, fechada ou com algumas
distribuidas;

111 - cor amarelada cu amarelo-palha;

IV - sabor proprio, suave e ndo picante,

V - odor proprio e suave; €

VI - crosta fina, lisa, sem trincas ou ausente,

minimo de 25 (vinle ¢

1ais:

blhaduras pequenas, bem

Art. 489. Queijo tipo Provolone Fresco ¢ o queijo obtidd| por coagulacao do leite

pasteurizado por meio de coalho ou outras enzimas

complementada ou nao pela a¢do de bactérias lacticas especifi

uma massa filada ¢ nao prensada, devendo apresenfar as

sensoriais:

I - consisténeia semidura a semimole;

H - textura fibrosa, elastica e fechada;

Il - cor branca a amarelada, uniforme;

IV - sabor lacteo, pouco desenvolvido;

V - odor lacteo, pouco perceptivel; e

c J)agulantes apropriadas,

as, com a obtencao de

seguintes caracteristicas
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V1 - crosta ausente.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M+R- MG

§ 1° O produto pode estar adicionado de condimentds, especiarias e outros

ingredientes.

§ 2° Este tipo pode apresentar pequena quantidade de +anteiga na sua massa,

dando lugar 4 variedade denominada “Butirro”.

§ 3° Fste queijo pode ser defumado, devendo atedder as caracteristicas

sensoriais adquiridas nesse processo.

Art. 490. Queijo tipo Provolone Curado é o queijo obtido

por coagulagao do leite

pasteurizado por meio de coalho ou outras enzimas co gulantes apropriadas,

complementada pela acao de bactérias lacticas especificas. colp a obtencao de uma

massa filada, ndo prensada e maturada pelo periodo mininfo de 2 (dois) meses,

devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I _ consisténcia semidura a dura, nio elastica e untadg;

?

II - textura fechada ou apresentando poucas olhadurad pequenas;

[II - cor branco-creme e homogénea,

IV - sabor proprio, forte e picante;

V - odor proprio ¢ acentuado; e

VI - crosta firme. lisa. resistente, destacavel, de cor amarelo-parda.

§ 1° O produfo pode estar adicionado de condimcntosl especiarias e outros

ingredientes.

§ 2° Este queijo pode ser defumado, devendo atender as caracteristicas

sensoriais adquiridas nesse processo.

Art. 491. Queijo tipo Caccio-cavalo, Fresco ou Curado

d o queiljo idéntico ao

tipo Provolone (Fresco ou Curado. conforme o caso) com formato gvalado ou piriforme.

Art. 492. Queijo Industrial Regional do Norte ou Queijq Tropical ¢ o queijo

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 —~ Fone: (038)3673
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obtido por coagulacdo do leite pasteurizado por meio de codlho ou outras enzimas
coagulantes apropriadas, ou ambos, complementada pela aca de fermentos lacticos
especificos ou de soro- fermenfo, com a obtengao de uma mfpssa dessorada, cozida,
prensada, salgada pelo periodo minimo de 35 (cinco) dias ¢ sulgmetida a secagem pelo
periodo minimo de 10 (dez) dias, destinado exclusivamenfe para processamento
industrial, devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensorifis:
I - consisténcia semidura a dura;
II - textura fechada, quebradica e granulosa;
III - cor branco-amarelada;
IV - sabor ligeiramente picante;
V - odor caracteristico; e

VI - crosta irregular.

Art. 493. Queijo Azul é o queijo obtido da coagulacdo d¢ leite pasteurizado por

meio de coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas ou jambos, complementada

ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas, mediante progesso de fabricacdo que
utiliza fungos especificos (Penicillium roqueforti), complementgdo ou nao pela acao de
fungos ou leveduras subsidiarios ou ambos, encarregados dq conferir ao produto
caracteristicas tipicas durante os processos de claboracao e mjaturagio pelo periodo
minimo de 335 (trinta e cinco) dias.

Art. 494 Queijo tipo Roquefort ¢ o queijo obtide do feite de ovelha cru ou
pasteurizado, de massa crua, ndo prensada, maturado pelo perijdo minimo de 3 (trés)
meses ¢ apresentando as formagdes caracteristicas verde-azufladas bem distribuidas,

devidas ao Penicillium roqueforti.

Art. 495. Queijo tipo Gorgonzola ¢ o queijo de fabricagio idéntica ao do tipo

Roquefort, diferenciando-se deste apenas por ser fabricado exclysivamente com leite de
vaca.

Art. 496. Queijo Ralado ¢ o produto obfido por esfarelgmento ou ralagem da

massa de uma ou até quatro variedades de queijos de baixa ou mddia umidade.
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Art. 497. Permite-se exclusivamente para processamentq
de queijos em formas e pesos diferentes dos estabelecidos em

que sejam mantidos os requisitos previstos para cada tipo de quetl

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M?R- MG

industrial a fabricacao

rmas especificas, desde

Art. 498. Os tipos de queijos nao previstos no preseifte Regulamento devem

atender as normas especificas.

Art. 499, Leites Fermentados sdo produtos lacteos ou pro
obtidos por coagulagao e diminuicdo do pH do leite ou

dutos lacteos compostos

do leite reconstituido

adicionados ou ndo de outros produtos lacteos, por fermentaqﬁo lactea mediante acgéo

de cultivos de microrganismos especificos, adicionados ou nag

alimenticias.

de outras substancias

Paragrafo unico. Qs microrganismos especificos devem ser viaveis, ativos €

abundantes no produto final durante seu prazo de validade.

Art. 500. logurte é o leite fermentado pela agac de culfi

Streptococcus salivarius ssp. thermophilus e Lactobacillus del

03 proto-simbiodticos de

eckii ssp. bulgaricus,

que podem ser associados de forma complementar a outras bacferias acido-lacticas que,

por sua atividade, contribuem para a determinagio das caracteri

Art. 501. Leite Fermentado ou Cultivade é o leite fermg

ou varios dos seguintes cultivos. Lactobacillus acidophily

ticas do produto final.

ntado pela acao de um

k., Lactobacillus  casei,

Bifidobacterium sp, Streptococcus salivarius ssp thermophi

s ou outras bactérias

acido-lacticas que, por sua atividade, contribuem para a determirfacao das caracteristicas

do produto final.

Art. 502. Coalhada é o leite fermentado pela agao de culti

de bactérias mesofilicas produtoras de acido lactico.

s individuais ou mistos

Art. 503. leite Acidofilo ou Acidofilado ¢ o leite femkentado exclusivamente

pela acdo de cultivos de Lactobacillus acidophilus.

Art. 504. Kefir ¢ o leite fermentado pela agdo de
elaborados com graos de Kefir, Lactobacillus kefir, espécies d

Lactococcus e Acetobacter com producao de acido lactico, etano

Paragrafo tUnico. Os de Kefir
fermentadoras de lactose (Kluyveromyces marxianus) e leved

2raos sdo

de lactose (Saccharomyces omnisporus, Saccharomyces cerg

const1£uicios

cultivos acido-lacticos
s géneros Leuconostoc,
e didxido de carbono,

por leveduras
ras nao fermentadoras

isae e Saccharomyces
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exiguus), Lactfobacillus casei, Bifidobacterium sp ¢ StreptTcoccus salivarius ssp.

Thermophilus.

Art. 505. Kumys é o leite fermentado pela acao de ¢

delbrueckii sspbulgaricus e Kiuyveromyces marxianus.

Art. 506. Leites concentrados e leites desidratados s
resultantes da desidratacao parcial ou total do leite por
especificos.

§ 1° Consideram-se¢ produtos lacteos concentrados,

ltivos de Lactobacillus

o0 os produtos lacteos

processos  fecnologicos

b leite concentrado, o

evaporado ¢ o condensado, bem como outros produtos que atend§m a essa descricao.

§ 2°. Considera-se produfo lacteo desidratado o leife erf pd, bem como outros

produtos que atendam a essa descri¢ao.

Art. 507. Na fabricacao dos leites concentrados e desid
utilizada deve atender as condigoes previstas no presente Re

complementares.

lamento e em normas

Iados. a materia-prima

Art. 508, Leite Concentrado é o produto resultante da des\E;atagao parcial do leite

fluido ou obtido mediante outro processo tecnologico apro

exclusivamente industrial.

o pelo SIM. de uso

Art. 509. Leite Evaporado ou Leite Condensado sem Acticdr € o produto resultante

da desidratacio parcial do leite ou cobtido mediante outro pt

beesso ftecnologico com

equivaléncia reconhecida pelo SIM, que resulte em produto e mesma composicao e

caracteristicas.

Art. 510. Leite Condensado ¢ o produto resultante da desiratacao parcial do leite

adicionado de acticar ou obtido mediante outro processo tecnojdgico com equivaléncia

reconhecida pelo SIM, que resulte em produto de mesma compo

¢ao ¢ caracieristicas.

Art. 511. Leite em PO ¢ o produto obtido por desidrachao do leite, mediante

processo tecnologico especifico.

Art. 512. O leite em po deve atender as seguintes especificzigée&

I - ser fabricado com matéria-prima que sati

Rua Dr. Candido Ulhga, n.” 250, C‘_e’ntm, _Q_izp. 38570-000 — Fone: (038)3673
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presente Regulamento e normas complementares;

II
indicacdo na rotulagem, atenda ao padrao do leite de consumo

- apresentar composicio de forma que o produto ﬂx

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MR- MG

econstituido, conforme

que corresponda;

III - hido revelar presenca de conservadores nem de aTioxidantes; ¢

IV - ser envasado em recipientes de um Unico uso
para as condicdes previstas de armazenamento € que ¢

apropriada confra a contaminagao.

Paragrafo Gnico. Quando necessario, pode ser realizado ¢
pé por injecao de gas inerte, aprovado pelo SIM.

Art. 513. Quanto ao teor de gordura, fica estabelecida a se

o leite em pd.

I - integral, o que apresentar no minimo 26% (vinte ¢ scis |

II

cinco décimos por cento) e 25,9% (vinte e cinco e nove décimos

herméticos, adequados

bnfiram uma prote¢do

tratamento do leite em

ruinte classificacdo para

or centoy;

- parcialmente desnatado, o que apresentar enfre 1,5% (um inteiro e

por cento); ou

III - desnatado, o que apresentar menos que 1,5% (unj inteiro ¢ cinco décimos

por cento).

Paragrafo tnico. De acordo com o tratamento térmico

po desnatado pode ser classificado como de baixo, médio ou altg

teor de nitrogénio de proteina do soro ndo desnaturada.

Art. 514, Para os diferentes tipos de leite em po, fica

proteina minimo de 34% (trinta e quatro por cento) massa/maj

seco desengordurado.

Art. 515. Leite Aromatizado ¢ o produto lacteo resultant

com leite e os seguintes ingredientes, de forma isolada

empregado, o leite em

tratamento, conforme o

estabelecido o teor de

sa com base no extrato

da mistura preparada

bu  combinada:. cacau,

chocolate, suco de frutas e aromatizantes, opcionalmente

icionada de acticar ¢

aditivos funcionalmente necessarios para a sua elaboracao e quq apresente a proporgao

minima de 85% (citenta ¢ cinco por cento) massa/massa de lejte no produto final, tal

COMo se€ CONSOmeE.

ol
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Art. 516. Leite modificado, fluido ou em pd, é o prodyto lacteo resultante da
modificacdo da composicdo do leite medianie a subiracaq ou adigdo dos seus

constituintes, excetuando-se a gordura lactea.

Art. 517. Doce de Leite é o produto lacieo ou produto lacfeo composto obtido por
concentracdo, pela acao do calor, do leite ou leite reconstituido fpdicionado de sacarose,

com adicao ou nio de outras substancias alimenticias.

Art. 518. Requeijao Industrial é o produto lacteo ou pgoduto lacteo composto
obtido pela fusdo de massa coalhada, cozida ou nao, dessorada ¢ lavada, obtida por
coagulacio acida ou enzimatica, ou ambas, do leite pasteprizado, opcionalmente
adicionado de creme de leite, manteiga, gordura anidra de leite pu butter oil, separados

ou em combinacio, devendo apresentar as seguintes caracteristica§ sensoriais.
I - consisténcia untavel ou fatiavel;
II -texturacremosa, fina, lisa ou compacta;
III - formato variavel,
IV - cor ¢ odor caracteristicos; e

v - sabor a creme levemente acido, opcionglmente salgado para o
requeijao ou requeijdo cremoso, levemente acido, splgado a ranco para o
requeijdao de manteiga.

Paragrafo finico. O produta pode ser adicionado de cofdimentos, especiarias e
outros ingredientes.

Art. 518. Bebida Lactea ¢ o produto lacteo ou produfo ldcteo composto obtido a
partir de leite ou leite reconstituido ou derivados de leite, fladicionado ou nao de
ingredientes nao lacteos.

Paragrafo tinico. O percentual minimo de proteina de oigem lactea no produto
final deve variar de 1,0 a 1,7% (um a um infeiro ¢ sete décimap por cento), de acordo

com as particularidades estabelecidas em normas especificas. ‘A

'.| A
£ L

{7y
Art. 520, Composto Lacteo ¢ o produto Jacteo ou produtoflacteco composto em pc’v\/'i-ﬁ\}"
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&

resultante da mistura de leite ou derivados de leite, adicionado

niop lacteos.

Paragrafo unico. O percentual minimo de proteina de or
final deve variar de 90 a 13% (nove a treze por cenid

particularidades estabelecidas em normas especificas.

Art. 521. Queijo em P é o produto lacteo ou produto

R-MG

ou nao de ingredientes

gem lactea no produto

). de acordo com as

acteo composto obtido

por fusdo e desidratacdo, mediante um processo tecnologico ¢
uma ou mais variedades de queijo, com ou sem adigdo de
solidos de origem lactea, especiarias, condimentos ou outras
no qual o queijo constitui o ingrediente lacteo ufilizado
preponderante na base lactea do produto.

cifico, da mistura de
tros produtos lacteos,
ibstancias alimenticias,

como matéria-prima

Art. 522. Queijo Processado ou Fundido é o produto lﬁ!]tteo ou produto lacteo

composto obtide por frituragio, mistura, fusdgo ¢ emulsdo por
emulsionantes de uma ou mais variedades de queijo, com ou

eio de calor ¢ agenles

sem adicao de outros

produtos lacteos, solidos de origem laciea, especiarias, chndimentos ou outras

substancias alimenticias, na qual o queijo constifui o ingre
como matéria-prima preponderante na base lactea do produto.

Art. 523. Massa para Elaborar Queljo Mussarcla ou

liente lacteo utilizado

Massa para Elaborar

Requeijao sao os produtos lacteos intermediarios destinados 4 elaboracdo de queijo

mussarcla ou requeijdo, respectivamente, exclusivos para procesd

hmento industrial.

§ 1°. A massa para elaborar queijo mussarela deve ser oleida por coagulagao de

leite pasteurizado por meio de coalho ou enzimas coagulantes

complementadas ou néo por acao de bactérias lacticas especificag

§ 2°. A massa para elaborar requeijdo constitui-se de mas

nao, dessorada e lavada, obtida por coagulagao acida ou enzimati

Art. 524. Soro de Leite ¢ o produto lacteo liquido extraido

apropriadas ou ambos,

sa coalhada, cozida ou

ta do leite ou ambas.

da coagulacio do leite

utilizado no processo de fabricacdo de queijos, caseina e produtos pimilares.

Paragrafo tnico. O soro de leite deve conter no minimo
centa) de proteina de origem lactea.

Art. 525, Soro de Leite Concentrado ¢ o produto lacteo rey

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 ~ Fone: (038)3673
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ESTADO DE MINAS GERAIS

parcial do soro fluido ou obfido por outro processo tecnold
reconhecida pelo SIM.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M@R- MG

gico com equivaléncia

Art. 526. Soro de Leite em P& ¢ o produto lacteo obtiffo por desidratacao do

soro de leite mediante processo tecnologico especifico.

§ 1°. O soro de leite em pd deve conter no minimo 10% (dg

de origem lactea.

Art. 527. Gordura anidra de leite ou Butteroil ¢ o produto

a partir de creme de leite ou manteiga pela climinagdo quase

nido gordurosos, mediante processos tecnologicos especificos.

Art. 528. Lactose ¢ o acucar do leite obtido mediante]

especificos.

z por cento) de proteina

Llacteo gorduroso obtido

otal de agua e solidos

processos tecnologicos

Art. 529, Lactoalbumina ¢ o produto lacteo resultante dz]precipitaqéo pelo calor

das albuminas solaveis do soro oriundo da fabricac¢ao de queijos

u de caseina.

Art. 530. lLeitelno ¢ o produte lacteo resultante

batedura do creme

C
pasteurizado durante o processo de fabricaciao da manieiga, poc:Endo ser apresentado na

forma liquida, concentrada ou em po.

Art. 531. Caseina Alimentar ¢ o produto lacteo resulf
leite desnatado por acdo enzimatica ou mediante acidificacio
infeiros e seis décimos a quatro inteiros e sete décimos), la

processos fecnologicos especificos.

Art. 532. Caseinato Alimenticio € o produto lacteo obtidd

te da precipitagdo do
h pH 4,6 2 4,7 (quatro
rado e desidratado por

por reacac da caseina

alimeniar ou da coalhada da cascina alimentar fresca com solugg

s de hidréxidos ou sais

alcalinos ou alcalino-terrosos ou de amdnia de qualidade alifjenticia, posteriormente

lavado e submetido a secagem, mediante processos tecnologicos
Art. 533, Caseina Industrial

precipitacdo do leite desnatado mediante a aplicacao de soro ac
Organicos ou minerais.

fisica das caseinas ¢ das soroproteinas por tecnologia de mem

Art. 534. Produtos Lacteos Protéicos sdo os produtos IéctcT
b

specificos.

¢ o produto nao alimenticio obtido pela

do. de coalho, de acidos

obtidos por separacao

ana ou outro processo

a

¥

A
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ESTADO DE MINAS GERAIS

tecnologico com equivaléncia reconhecida pelo SIM.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(TR— MG

Art. B35. Farinha lactea é o produto resultante da desgecacio, em condicoes

proprias, da mistura de farinhas de cereais ou leguminosas co

formas e tratamentos, ¢ adicionada ou nao de ocutras substancias
§ 1°. O amido das farinhas deve ter sido tornado soluvel poy
§ 2° O rotulo da farinha lactea deve apresentar no paine

intercalacao de dizeres ou desenhos, em caixa alta ¢ em negrito
DE LEITE

da denominacao de venda, em caracteres destacados, uniform:v

leite, nas suas diversas

imenticias.
técnica apropriada.
principal, logo abaixo

em Ccorpo e cor sem
expressao CONTEM..%

Art. 536. Admite-se a separacac de outros constituintes do leite pela fecnologia

de membrana ou outro processo tecnoldgico com equivaléncia re

bonhecida pelo SIM.

Art. 537. Além dos produtos ja mencionados, sdo conside
outros produtos que se enquadrem na classificacdo de produt

composto ou mistura, de acordo com o disposto no presente Re

CAPITULO X1V

os derivados do leite
lacteo, produto lacteo

ulamento.

ESTABELECIMENTO DE ABATE E INDUSTRIALIZACAO IFE PESCADO

Art. 538. Estabelecimento de Abate e

estabelecimento que possui dependéncias, instalagdes e equip

lavagem, insensibilizacao, abate,  processamento, transf

Industrializalio de Pescado é o

enfos para recepgao,

TMACA0,  pPreparacao,

acondicionamento e frigorificacdo, com fluxo adequado a estfcie de pescado a ser

abatida, disponde ou nao de instalagdes para o aproveitam
comestiveis.

nto de produfos néo

Art. 339. Estagao Depuradora de Moluscos Bivalves é o estdbelecimento que possui

dependéncias proprias para recepcao. depuracio, embalagem ¢
bivalves.

Art. 540. Sao produtos e derivados comestiveis de pescaAI

partir de pescado inteiro ou parte dele, aptos para o consumo hut

as
A/
Paragrafo unico. Qualquer derivado de pescado deve cgnter no minimo 50% f&
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

(cinquenta por cento) de pescado, sendo que esse percentuall nao prevalecera para

produtos compostos 4 base de pescado, os quais devem ser fsubmetidos a analise ¢

registro junto ao SIM.

Art. 541. Os controles oficiais do pescado, seus produtos)derivados e compostos,

ne que for aplicavel, abrangem, entre outros.
I - origem das matérias-primas,
II - analises sensoriais;
IIXI - indicadores de frescor;
IV - histamina, nas espécies formadoras,
v - outras analises fisico-quimicas ou microbiologicag;
VI - adifivos, residuos de produtos de uso veterinario efcontaminantes;

VII - biotoxinas ou outras toxinas perigosas para saude humana;

VIII- parasifos;

IX - espécies venenosas, como das familias Tetragdontidae, Diodontidae,

Molidae e Canthigasteridae; e

X - espécies causadores de disturbios gastrintejtinais, como Ruvettus

pretiosus e Lepdocybium flavobrunneum.

Art. B4Z. Os produtos, derivados ¢ compostos comestivei§ de pescado, de acordo

com o processamento, compreendem.
I - produtos frescos;

II- produtos resfriados;
T

P

III - produtos congelados; Kfﬁ\
IV - produtos descongelados;

Rua Dr, Cindido Ulhéa, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (t]38)36_‘73i1283 — Guarda Mor — MG.
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Vv - Carne Mecanicamente Separada de pescado;
VI - Surimi;
VII - produtos a base de surimi;
VIII - produtos de pescado empanados,
IX - produtos de pescado em conserva,
X - produtos de pescado em semiconserva;
XI ~ paté ou pasta de pescado;
XII - caldo de pescado;
XIII- produtos de pescado embutidos;
XIV - produtos de pescado secos e curados;
XV - produtos de pescado liofilizados;
XVI - concentrado protéico de pescado;
XVII - extrato de pescado;
XVIII - gelatina de pescado; e
XIX - geléia de pescado.

Paragrafo tnico. £ permitido o preparo de outros tipos de produtos, derivados e
compostos de pescado, desde que aprovados pelo SIM.

Art. B543. Produtos frescos sdo aqueles obtidos dg pescado fresco, nao
transformado, inteiro ou preparado, acondicionados, conserv:ﬂias pela agao do gelo
ou outros méiodos de conservagaoc de efeifo similar,

antido unicamente em
temperaturas proximas a de gelo fundente. :

e "
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(
ESTADO DE MINAS GERAIS

Paragrafo umico. Entende-se por preparados aqueles
submetidos a uma operacido que alterou a sua integridade

evisceracdo, o descabecamento, os diferentes cortes e oufras fo

IR- MG

produtos que foram

rlnatémica, tal como a

as de apresentacao.

Art. 544. Produtos resfriados sdo aqueles obtidos de gescado, transformados,

embalados ¢ mantidos sob refrigeracio.

Entende-se transformados  aqueles

§ 1o por
transformacao da natureza do pescado, de forma que nac sq

prd

caracteristicas originais.

da

ja possivel retornar as

dutos  resultantes

§ 2° QOs produtos obtidos de répteis e anfibios, mesmo qudando nao transformados,

podem ser designados como resfriados.

Art. 545. Produtos congelados de pescado sao aqueles
especificos de congelamento, em equipamento que permita a
critica, compreendida de —0,5°C (cinco décimos de grau Celsius

graus Celsius negativos) em tempo nio superior a 2 (duas) horas.

jubmetidos a processos
nltrapassagem da zona

negativo) a —=5°C (cinco

§ 1° O produto somente pode ser considerado congelaflo apds a temperatura

de seu cenfro térmico alcancar —18°C (dezoito graus Celsius neg

§ 2° As camaras de estocagem do estabelecimento p

1tivos).

rodutor devem possuir

condicdes de armazenar o produto a temperaturas nao superiorgs a —18°C (dezoito graus

Celsius negativos).

§ 3°. £ permitida a utilizacAo do congelador salmouradol

destinado como matéria prima para a elaboracio de conservas,
conceito de congelamento rapido e atinja temperatura nio supe
Celsius negativos) em seu centro térmico, devendo fer con

temperatura durante a armazenagem.

Art. 546. Produtos descongelados de pescado sdo aqueles
congelados e submetidos a um processo especifico de elevagaa
do ponto de congelamento e mantidos em temperaturas proxims

quando o pescado for
sde que seja atendido o
ior a -9°C (nove graus

o limite maximo esta

que foram inicialmente
de temperatura acima
s a de gelo fundente.

Paragrafo tunico. Na designacdo do produto deve spr incluida a palavra

descongelado, devendo apresentar no painel principal, logo aba

xo da denominacio de

7

s

e ;‘f'/
¥
A

venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor semyintercalacio de dizeres (‘(\/
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ou desenhos, em caixa alta ¢ em negrito a expressao NAC RECON(

Art. 547. Carne Mecanicamente Separada de Pescado
obtido de pescado, envolvendo o descabecamento, a evisceracac
e a separacdo mecdnica da carne das demais estruturas ine

espinhas, 0ssos € pele.

§ 1° A carne mecanicamente separada de pescadd

posteriormente drenada, adicionada ou nao de aditivos.

|

R- MG

ELAR.

o produto congelado
a limpeza dos mesmos

rentes a espécie, como

pode ser lavada e

§ 2°. O produto é designado Carne Mecanicamente Separgda seguido do nome da

espécic ou das espécies de pescado que o constitua.

&

acompanhante ¢ outros ndo classificados para cories nobres

- pode ser obtido de peixes de pequeno porte

provenientes da fauna

que apresentem boa

qualidade, residuos de filetagem, carcagas, espinhagos ou prrtes destes, desde que

sejam considerados os riscos de sua utilizacao,

II
classificado de acordo com a composi¢do da matéria-prima,
¢ as caracteristicas fisico-quimicas de cada tipo.

- pode ser obtido por diferentes equipamentos JLC o produto deve ser

técnicas de fabricaciao

§ 3° Nio ¢ permitida a utilizacdo de Carne Mecanjcamente Separada de

pescado em produtos nao submetidos a fratamento térmico.

§ 4° Os produtos que contenham Carne Mecanicament

devem atender as normas especificas.

Art. 548. Surimi
Mecanicamente Separada de pescado, submetida a lavagens
refino, adicicnada de aditivos.

¢ o produto congelado obtido

> Separada de pescado

a vpartir da Carne

ucesstvas, drenagem c

Art. 549. Produtos a base de surimi sao aqueles produtoq congelados elaborados

com Surimi, adicionados de ingredientes ¢ aditivos.

Art. 550. Produtos de pescado empanados sdo aqueles cfngelados elaborados a

partir de pescado, seus produtos ou ambos, adicionados de ingf
a adicao de aditivos e coadjuvantes de tecnologia, moldados

edientes, permitindo-se
bu ndo e revestidos de

cobertura apropriada que o caracterize, submetidos ou nao a trafgmento térmico.

Rua Dr. Céndido Ulhba, n.® 250, Centro, Cep. 38570-000 - Fone: (038)3673
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Art. 551. Produto de pescado em conserva ¢ aquele elgborado com pescado,
adicionado de ingredientes, permitindo-se a adicao de aditiyos e coadjuvantes de
tecnologia, envasado em recipientes hermeticamente fechgdos e submetidos a

esterilizacao comercial.
Art. 552. As conservas de pescado compreendem, entre outyas.
[ - Conserva ao Propric Suco com outro meio de cobertura;
1l - Conserva em Azeite ou em Oleos Comestiveis;
III - Conserva em Escabeche;
IV - Conserva em Vinho Branco; ¢

V - Conserva em Molho.

§ 1° A Conserva de Pescado ao Proprio Suco com outromeio de cobertura é o
produte em que o pescado preserva seu préprio liquido de cohstituicdo acrescido de

outro meio de cobertura, adicionado ou néo de ingredientes ¢ adjtivos.

§ 2° A Conserva de Pescado em Azeite ou em Oleo Cpmestivel ¢ o produto
que tenha por meio de cobertura azeite de oliva ou dleo comestivel, adicionado ou nio
de ingredientes ¢ aditivos.

I - 0 azeite ou o dleo comestivel ufilizado isoladgdmente ou em mistura

com oufiros ingredientes deve ser puro;

II - permife-se o emprego de um Tinico éleo ou a ris‘rura de varios oleos
comestiveis na elaboracdo das conservas de que trata o presen
SIM; e

¢ paragrafo, a juizo do

III - a designacdo em azeite fica reservada para as [conservas que tenham
azeite de oliva como meio de cobertura.

§ 3° A Conserva de Pescado em Escabeche ¢ o produtp que tenha por meio

de cobertura, vinagre, adicionado de sal, acrescido ou ndo de outros acidos
alimenticios e substancias aromaticas, com pH apropriado ao pfoduto. /w
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§ 4° A Conserva de Pescado em Vinho Branco € o produt

cobertura principal vinho branco, adicionado ou nao de ingredie

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(

R-MG

cr)]r{ue tenha por meio de

es € adifivos.

§ 5° A Conserva de Pescado em Molho ¢ o produto que tenha por meio de

cobertura molho com base em meio aquoso ou gorduroso, adicior

ado ou naoe de aditivos.

§ 6° Na composicio dos diferentes molhos, o ingrediente principal que ©

caracteriza deve fazer parte do nome do produto.

§ 7° As conservas de pescado submetidas a esterilizagdo

as normas especificas e os controles e verificacdes exigidos para 4

CArneos.

Art. 553. Produto de pescado em semi-conserva ¢ aquele;

especifico do pescado por meio do sal, adicionados ou nado de
coadjuvantes de tecnologia, envasado em recipientes hermet
esterilizados pelo calor, conservado ou néo sob refrigeracao.

romercial devem seguir

s conservas de produtos

obtido pelo tratamento
ingredientes, aditivos €
camente fechados, nao

Art. 554. As semi-conservas de pescado compreendem, entge outras.

I - Pescado Anchovado; e
II - Pescado em Escabeche.

§ 1° A Semiconserva de Pescado Anchovado ¢ o produto
prolongada de pescado pelo sal e microorganismos ferme
caracteristicas sensoriais especificas de cor, sabor, odor e textur.
ingredientes e aditivos, envasado com dleos comestiveis ou azeite

§ 2°. A Semiconserva de Pescado em Escabeche é o produt
cobertura, o vinagre, adicionado de sal, acrescido ou 1

alimenticios e substincias aromaticas, com pH apropriado ao p

obtido a partir da cura

rltativos. até que atinja

. adicionado ou nao de

e oliva.

que tenha por meio de
de outros A4cidos

roduto,

Art. 555. Paté ou Pasta de pescado. seguido das especificacdes que couberem, é o

produto industrializado obtido a partir do pescado, partes
comestiveis, fransformados em pasta, adicionados de ingredientes

processo tecnoldgico especifico.

dele ou seus produtos
e aditivos, submetidos a

s,

{:’f%zq\
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R- MG

Parégrafo tnico. O produfo deve ser classificado de acqpdo com a composicao

da matéria-prima, as técnicas de fabricacdo ¢ as caracteristicas

tipo de produto, conforme disposto em normas complementares.

Art. 556. Caldo de pescado, seguido das designacde
produto liquido obtido pelo cozimento das partes comestiveis de

nao de ingredientes ¢ aditivos.

Art. 557, Embutidos de pescado sdo aqueles produtos e
adicionados de ingredientes e aditivos, curados ou nao, cozidos oy

e dessecados ou nao.

fisico-quimicas de cada

que couberem, & O

pescado, adicionado ou

aborados com pescado,

nao, defumados ou nio

Art. 558. Produtos Curados de pescado sdo aqueles pfovenientes de pescado,

tratado pelo sal, adicionados ou ndo de aditivos.

Paragrafo unico. O tfratamento pelo sal pode ser realiza

umida, seca ou mista.

Art. 559, Os Produtos Curados de Pescado compreendem, €

I - Pescado Salgado;

II - Pescado Salgado-Seco;

III -~ Pescado Prensado; e

IV - Pescade Defumado.

do por meio de salgas

tre outros:

§ 1° O Pescado Salgado ¢ o produto obtido pelo tratamepto de pescado com sal,

adicionado ou nao de aditivos.

§ 2° O Pescado Salgado quando envasado em salmoura i
Salmoura.

designado Pescado em

§ 3°. O Pescado Salgado-Seco ¢ o produto obtido pelo tratamento de pescado com

sal. adicionado ou néo de aditivos e seguido de dessecacao.

§ 4°. O Pescado Prensado é o produto obtido pelo tratame
adicionado ou nao de aditivos e seguido de prensagem.

Rua Dr. Céndido Ulhda, n.> 250, Centro, Cep, 38570-000 ~ Fone: (038)36731283 — Guarda Mor — MG. rE “
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R- MG

§ 5° O Pescado Defumado ¢ o produto obtido pelo tratagnento de pescado com

sal, adicionado ou nao de aditivos e seguido de defumacao.

Art. 560. Os Produtos Secos ou Desidratados de pescad

otutros.

I - Pescado Seco ou Desidratado por processo natural; e

Il - Pescado Seco ou Desidratado por processo artificial.

o0 compreendem, entre

§ 1° Pescado Seco ou Desidratado por processo natural
dessecacao do pescado, adicionado ou ndo de aditivos, objetivan

temperatura ambiente.

§ 2° Pescado Seco ou Desidratado por processo artificial
dessecacdo profunda do pescado, em equipamento especifico,
aditivos.

o produto obtido pela

]o um produto estavel a

> 0 produto oblido pela
adicionado ou nao de

§ 3° Pescado Liofilizado € o produto obtido pela desidmatacio do pescado, em

equipamento especifico, por meio do processo de liofilizagao,
aditivos.

adicionado ou nio de

§ 4°. O processo de liofilizagdo é realizado em temperaffira baixa ¢ sob vacuo,

com a eliminacio de agua e substincias volateis.

Art. 561. Concentrado protéico de pescado é o produtg
ambiente resultante da transformacdo do pescado. na qual

proteina, extraindo-se agua e gordura, por meio de tecnologia a

Art. 562. Extrato de pescado. seguido das designacdes que

pescado concentrado, adicionado ou ndo de ingredientes e aditivos.

ok

estavel a temperatura
tenha concentrado a

priada.

couberem, é o caldo de

Art. 563. Gelatina de pescado é o produto obtido a part
soluveis, coaguladas ou nao, obtidas pela hidrolise do colageno

pescado como bexiga natatoria, ossos, peles ¢ cartilagens.

Art. 564. Geléia de pescado, seguido das designacdes que
pescado adicionado de gelatina comestivel.

L

de proteinas naturais
resente em tecidos de

couberem, é o caldo de
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R- MG

Art. 565. O pescado, seus produtos, derivados e ¢ompostos comestiveis,

respeitadas as particularidades de cada espécie, de acordd

elaboragio, sdo considerados alterados quando apresentem.
I - deterioragdes em suas caracteristicas fisicas, quimicas oy

I - alteracdes em suas caracteristicas sensoriais;

com © processo de

biologicas;

IH - alteracoes em suas caracteristicas intrinsecas ou nutricjonais;

IV - tratamento tecnoldgico inadequado;

V - cistos, larvas e parasitos;

VI - corpos estranhos, sujidades ou outras evidéncias due demonstrem pouco

cuidado na manipulagao, elaboracao, preparo, conservacio ou ag

VII - apresente outras alteragdes que os tornem improprios

Paragrafo dnico. Os produtos nessas condicdes
cautelarmente ¢ terdo seu destino definido pela Inspecdo, de ad
destinagao estabelecidas pelo SIM.

Art. 566. O pescado, seus produtos, derivados e
respeitadas as particularidades de cada espécie. de acordo
devem ser considerados alterados e improprios para consumd

que se apresentam, no todo ou em partes, quando apresentem.

I - a superficie Gmida, pegajosa e exsudativa;

pndicionamento; e
a juizo do SIM.
serac  apreendidos

prdo cott as normas de

ompostos comestiveis,
Com o processamento,

humane na forma em

Ses - partes ou arcas flacidas ou com consisténcia anorthal a palpagao;

III - sinais de deterioracgio;

Iv - coloragdo ou manchas improprias; :/L\ o
e /_)‘,\
v - perfuracdo dos envoltorios dos embutidos por pargsitos; J’/ﬁ\ N\
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VI - odor e sabor estranhos;

VII - resultados das analises fisicas, quimicas, microbioléglh:as. parasitologicas, de
residuos de produtos de uso veterinario ou de contaminantes acispa dos limites mAaximos

estabelecidos pela legislacao especifica; e

VIII - cistos, larvas ou parasitos em propor¢ao maior que a gstabelecida em normas

complementares.

Paragrafo tinico. Podem ser também considerados imprdprios para o consumo
humano, na forma como se apresentam, quando divergirem disposto no presente

Regulamento para os produtos carneos, naquilo que lhes for apligavel.

Art. 567. O pescado, scus produtos, derivados e confpostos comestiveis sdo

considerados fraudados (adulterados ou falsificados) quando.
I - elaborados com pescado diferente da espécie declarada o rétulo;

II - contenham substancias estranhas a sua composigao;

III - apresentem composicao ou formulagdes difcrenres das permitidas pela
legislagao;
Iv - houver adicao de agua ou outras substancias comjo intuito de aumentar o

volume e 0 peso do produto;

V - apresentar adulteracdo na data de fabricacdo, data qu prazo de validade do
produto;

VI - utilizadas denominagdes diferentes das previstas no presente

Regulamento; cu

VII - utilizados procedimentos técnicos inadequigdos que alterem as
caracteristicas sensoriais, podendo atingir os componentes do afjmento, comprometendo

sua inocuidade, qualidade ou valor nutritivo.

Art. 568. Na elaboracio de produfcs, derivados e compostos comestiveis de
pescado devem ser seguidas. naquilo que lhes for aplicavel, aq exigéncias previstas no
presente Regulamento para os produtos carneos e legislacao espegifica.

Rua Dr, Candido Ulhda, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3674 1283 — Guarda Mor — MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA M(JR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

Art. 569. Produtos ndo comestiveis de pescado sdo obtidos fle pescado ou qualquer
residuo deste, que se enquadre nas denominaces ¢ espepificacdes do presente

Regulamento.

Paragrafo inico. Os residuos resultantes da manipulacao g elaboracao de pescado,
bem como o pescado condenado, considerando os riscos de sn]r utilizagdo devem ser
destinados preferencialmente ao preparo de produtos nao comesfjveis.

Art. 570. Sdo considerados produtos ndo comestiveis d¢ pescado a farinha de
pescado, o dleo de pescado, a cola de pescado, o soluivel concgnirado de pescado ¢ o

pescado para isca, enfre outros.

§ 1° A definicio dos referidos produfos bem como defsuas caracteristicas de
identidade ¢ qualidade devem ser regulamentadas pelo setor cpmpetente da Secretaria
Municipal de Agropecudria e Meio Ambiente.

§ 2° A farinha de pescado que ndo atender a[ especificacdes deste
Regulamento e todo produfo ndo comestivel que possa ser utifizado como fertilizante

podem ser destinados a preparagio de adubo de pescado.

Art. B71. Na elaboragao de produtos ndo comestiveis [de pescade devem ser
seguidas, naquilo que lhes for aplicavel as exigéncias [previstas no presente

Regulamento para os produtos carneos ¢ legislacao especifica.

Art. 572. Tanques de depuragio devera ser rgyestido com material

impermeavel com o objetivo de proporcionar o esvaziamentp do trato digestivo dos

peixes de cultivo e eliminacgio de residuos terapéuticos.
Paragrafo unico. Poderdao ser dispensados caso o lote yenha acompanhado de

Atestado emitido pelo Responsavel Técnico do criatorio informando a depuracao
realizada na propriedade.

Art. 573. A recepcdo do pescado devera ser feita em areq coberta com pé direifo
de no minimo 3 (trés) metros.

Pardgrafo inico. Esta secio sera separada fisicamente ppr parede inteira e sem
possibilidade de transito de pessoal entre esta ¢ a secdo de eviscefacao ¢ filetagem, 1
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ESTADO DE MINAS GERAIS

Art. 574. A comunicagdo da secdo de recepcdo e de evisc

do cilindro ou esteira de lavagem do pescado.

Art. 575, Para a evisceragao c filetagem devera dispor de
evisceragao, coureamento e corte (postagem ou filetagem) com

2

cada m*“ de mesa.

§ 1°. A disposicao das mesas devera viabilizar a produgéo

haja refluxo do produto.

2° A embalagem primaria podera ser realizada nes
&

espaco € mesa exclusiva para esta operagao, sem prejuizo das de

Art. 576. Devera dispor de instalacdes ou equipamentos

:

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MR- MG

bracao dar-se-a atraves

esa para descamagao,

"

na tomada de agua a

de tal maneira que nao

secdo quando houver

ats.

adequados a colheita ¢

transporte de residuos de pescado, resultantes do processamefifo, para o exterior das

areas de manipulagdo de produtos comestiveis.

Art. 577. Quando houver, a se¢do de embalagem se

se¢io de processamento, separada desta através de pare
acondicionamento secundario dos produtos que ja recebe

primaria na se¢ao de processamento.

Paragrafo unico. A operacdo da embalagem secundal
realizada na secdo de expediciio quando esta for totalmente fe
que permita tal operacio sem prejuizo das demais.

tundaria sera anexa a
e e servira para ©

am a sua embalagem

ia podera também ser
thada e possuir espagos

Art. 578. As

independente que s¢ comunicard apcnas por ocule com

embalagens secundarias ficardo

secundaria e o acesso a este depdsito sera independente
industrializagao.

Paragrafo tnico, Quando se tratar de agroindustria r

epositadas em  secao
sec¢io de cmbalagem

acessc as secoes de

1 de pequeno porte as

u
embalagens secundarias poderdo permanecer na secdo de exidiqﬁo, desde que tenha

€8paco para tal.

Art. 579. Devera possuir instalagdes para o fabrico e

podendo esta exigéncia, apenas no que tange a fabricacdo, se

armazenagem de gelo,
 dispensada em regides

onde exista facilidade para aquisicdo de gelo de comprovada quafidade sanitaria.

).

b
-
4

L-.

\.

i

\
5 _,’
AT

3 L
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Paragrafo tinico. Preferencialmente o silo para o gelo devera estar localizado em

nivel superior as demais dependéncias e, por gravidade, seja ¢

locais onde o gelo sera necessario.

nduzido acs diferentes

Art. 580. O cstabelecimento possuira camaras de resfriampnto ou isotérmicas que

se fizerem neccessarias

estabelecimente.

Art. 581. As camaras de resfriamento ou isotérmicas serao

normas, tais como:

em numero ¢ area suficientes segu

ndo a capacidade do

construidas obedecendo

a} asportas terdo largura minima de 1,20 (um metro e vinte centimetros);

b) as portas serao sempre metalicas ou de chapas plad

impactos ¢ de facil limpeza;

c) possulr piso de concreto ou outre material de alta

icas, lisas, resistentes a

fesisténcia, liso, de facil

higienizagdo e sempre com declive em diregao as porfas, ndo podendo existir

ralos em seu interior;

d) possuir estrados de material impermeavel para cheposigao de caixas de

produtos.

Art. 582. A construcdo das camaras de resfriamento podpra ser em alvenaria ou

tofalmente em isopainéis metalicos.

Paragrafo unico. Quando construidas de alvenaria, as

paredes infernas serac

perfeitamenle lisas € sem pintura, visando facilitar a sua higicnigacao.

Art. 583. No caso de pescado fresco serdo usadas as canfaras isotérmicas ¢, para

o pescado resfriado serdo usadas as camaras de resfriamel
pescado com temperatura entre — 0,5°C e — 2°C.

nto que mantenham o

Art. 584. Os tuneis de congelamento rapido, quando ne]:ssario. terao de atingir

temperaturas naoc superiores a — 25°C (menos vinte e cinco g
temperatura no centro dos produtos chegue até -18 & -20°C
vinte graus centigrados) no menor periodo possivel.

§ 1°. Poderao ser construidos em alvenaria ou totalmente

Rua Dr. Céndido Ulhéa, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)367
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§ 2° Quando construidos em alvenaria, os tineis de cot]
lisas ¢ sem pintura para facilitar a sua higieniza¢do. As s
metalicas ou de material plastico resistente a impactos e a baj

largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros).

OR- MG

gelamento terdo paredes

portas serdo sempre

as femperaturas, e terao

§ 3° Serd admitido o congelamento em freezer com as segfiintes ressalvas:

a) o freezer usade para congelamento nio podera A!cr usado também para

estocagem;

b)
permitindo o espacamento a fim de acelerar o congelame|

os produtos a serem congelados deverao ser

Art. 585. A camara de estocagem de congelados dq

alvenaria ou fotalmente em isopainéis metalicos, as pared

uﬁspostos em prateleiras
to.

ve ser construida em

s serdao sempre lisas,

impermeaveis e de facil higienizagdo, ndo sendo usado nenhum tipe de pintura, a

iluminagdo sera com lampadas providas de protetores contra estllhacos, as pottas serdo

scmpre metalicas ou de material plastico resistentec a impactdp

de temperatura e terdo largura minima de 1,20 m (um metro e vi

¢ mudancas bruscas

te ccntimetros).

§ 1I° Os produtos depositados devem estar fotaﬂnente congelados ¢

adequadamente embalados ¢ identificados.

§ 2° SO serdo transferidos dos tuneis de congelamet:r

estocagem os produtos que ja tenham atingidos -18 a -20°C (
vinfe graus centigrados) no seu inferior € nessa camara
armazenados sobre estrados ou em paletes, afastados das par
temperatura nunca superior a -18°C (menos dezoito graus ¢
expedicao.

§ 3° Sera admitida a estocagem em freezers.

para a camara de
enos dezoito 4 menos
os produtos ficardo
des e do teto ¢ em
entigrados) até a sua

Art. 586. A sala de fracionamento de produto congelacJo devera existir nos

estabelecimentos que realizarem fracionamento de embalagens
previamente congelados.

§ 1°. Esta sala possuira as seguintes caracteristicas,
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ESTADO DE MINAS GERAIS

a) Pé-direito minimo de 2,70 m (dois metros e setenta cenf

b) Sistema que permita que a temperatura da sala m

16°C (quatorze e dezesseis graus centigrados) durante os

c) O uso de janelas nesta se¢do nio é recomendado

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

mctros).

renhanse entre 14°C ¢

abalhos;

pois a existéncia destas

prejudicara a sua climatizagao ¢ caso for de inferesse

empresa a iluminagao

natural da secao, poderdo ser utilizados tijolos de vigro refratario ou outro

mecanismo aprovado pela inspegio;

d)
maneira que o produto congelado ao sair das camaras

Ser localizada contigua as camaras de estocager
fracionamento nao transitem pelo interior de nenhuma
manter proximidade com a camara de produtos prontos,

o deposito de embalagens.

a)

fracionamento, podendo para isto ser utilizada uma ante

Possuir secac de embalagem secundaria inde

de matéria-prima, de
com destino a sala de
putra secdo, bem como

com a expedicdo e com

hendente da sala de

dmara ou ha secac de

expedicdo, desde que esta possua dimensdes que permffam a execucdo desta

operacdo, sem prejuizo do transito dos demais produtos ne

§ 2° Quando se tratar de agroindusiria rural

fracionamento de embalagens masfer poderd ocorrer na sq

Art. 587. Na secdo de higienizacao de caixas ¢ bandej

proibido, que tera tanques de alvenaria revestidos de azulejos,
fibra de vidro, lisos e de facil higienizacao e dispora ainda de ag

higienizados nao poderdo ficar depositados nesta se¢io.

Art. 588. A sccao de expedicao possuira plataforma

devendo sua porta acoplar as portas dos veicules.

Art. 589. O pé-dircito devera ter no minimo 2,60 m

centimetros).

¢ sefor.

de pequeno porte o

rao de evisceracao e

filetagem, desde que tenha espago e equipada para tal e reglizado em momentos
diferentes.

ak o uso de madeira é

de material inox ou de

ua sob pressdo e de

estrados plasticos ou galvanizados, sendo que os cquipqmentos e utensilios

I#ara 0 carregamento,

(Tgis metros ¢ sessenta

Art. 590. As mesas de evisceracao e inspegdo poderdo ser ﬂxas ou moveis (mesa
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rolante) e quando movel (rolante) a mesa podera ser de esteira tifiica ou esteira dupla.

Art. 591. Preferencialmente, as mesas de evisceragdc dejerao possuir sistema de

conducido de residuos no sentido contrario ao fluxo de prodfcdo, isto €, os residuos
deverdao ser conduzidos em diregdo a enfrada do pescado ng mesa, enquanto que o

pescado ja eviscerado se encaminhara as se¢des de resfriamento qu industrializacéo.

Art. 592. As pessoas que exercem operagdes na area suyja nao poderdo exercer

operagoes na area limpa.

Art. 593. O almoxarifado, quando necessario, sera de alvgnaria, ventilados ¢ com
acesse independente ac das diversas se¢des da indusiria, podende ter comunicacdo com

estas atraves de Oculo para passagem de material.

Art. 594. A existéncia de varejo na mesma area da ind{stria implicara no seu
registro no orgdo competente, independente do registro da indugria e as atividades ¢ 0s
acessos serao totalmente independentes tolerando-se a comunidacao interna do varejo
com a industria por oculo.

Art. 595. a secao de preparacdao de condimentos, quandp necessaria, localizar-
se-a contigua a sala de processamento (manipulagao) de proflutos, comunicando-se
diretamente com esta através de porta, sendo que quando possuif area suficiente servira
também como deposito de condimentos e ingredientes, e nestf caso devera possuir
acesso exferno pare este.

Paragrafo Gnico. Esta se¢do podera ser substituida 1#01’ espaco  especifice
dentro da sala de processamento.

Art. 596. Os condimentos e ingredientes estardo adequacJamente protegidos de
poeira, umidade e ataque de insetos e roedores, devendo ficar seffipre afastados do piso
¢ paredes para facilitar a higienizacio da secio.

Art. 597. Cuidados especiais deverdo ser conferidos aos lHitritos e nitratos pelo
perigo a saude que 0s mesmos representam.

Art. 598. A secao de cozimento devera ser indepefjdente da secdo de
processamento e das demais secdes e tera portas com fechamentd| automatico, possuira
como equipamentos tanques de aco inoxidavel com circulﬁgao de vapor para

aquecimento de agua, podendo ter mesas inox, exaustores efc.
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Art.

permitindo pisos ¢ portas de madeira e as aberturas para

599, Os fumeiros serio construidos inteiramen

limpeza deverao ser externas.

Art. 600. A secdo de despolpadeira devera ser mantidaf

durante as operacoes.

CAPITULO XV

OR- MG

de alvenaria, ndo sc

esso da lenha e para a

a temperatura de 10°C

REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS TJf ORIGEM ANIMAL

quanto necessario, antes de serem expedidos pela fabrica para o

nsumo

Arf. 601. Os produtos de origem animal devem ser rein %Secmnados tantas vezes

§ 1° - Os produtos ¢ matérias-primas ue nessa reilltspegao forem julgados

impréprios para o consumo devem ser destinados ao aproveita
industriais derivados nao comestiveis a alimenta¢ao animal, depo

oficiais e submetidos a desnaturagao se for o caso.

§ 2° - Quando os produtos e matérias-primas ainda pg

condicional ou beneficiamento, a Inspecao Municipal deve

submetidos aos processos apropriados, reinspecionandos-os anteﬁ

ento como subprodutos

s de retiradas as marcas

Fmitam aproveitamento
autorizar que sejam

da liberacéo.

Art. 602. Nenhum produto de origem animal pode ter cnqﬁda em estabelecimento

sob Inspeciao Municipal, sem que seja claramente identificado

estabelecimento inspecionado.

Paragrafo Unico. E proibido o retorno ao estabelecimento

romo oriundo de outro

He origem dos produtos

que, na reinspecao sejam considerados improprios para o consunf devendo-se promover

sua transformacéo ou inutilizagéo.

Art. 603. Na reinspecdo de carne em natureza ou conser

condenada a que apresente qualquer alteracao que faga suspeitar

contaminacao bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

carnc.
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a carne ainda em condi¢3es de consumo.

Art. 604. Nos entrepostos onde se encontrem depositalos produtos de origem

animal procedentes de estabelecimentos sob Inspegdo Municipa) ou S.LF, bem como nos

demais locais, a reinspe¢ao deve especialmente visar:

\r
I¥
1

I - sempre que possivel conferir o certificado da sani
produto;

ade que acompanha o

II - identificar os rotulos com a composicdo € marcas ofj

|

Il - verificar as condi¢des de integridade dos envoltrios. recipientes € sua

iais dos produtos, bem
como a data de fabricacdo prazo de validade, namero de lotq ¢ informagdes sobre a

conservacio do produto;

padronizacio;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou
0 caso;

V - coletar amostras para o exame fisico-quimico e microfi

§ 1° - A amostra deve receber uma fita envoltéria aprofada pela Secretaria de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, claramente preenchida g todos os scus itens ¢

assinada pelo interessado e pelo funcionario que coleta a amostra,

§ 2° - Sempre que o interessado desejar, a amostra pode sdr coletada em triplicata
com os mesmos cuidados de identificacao assinalados np paragrafo anterior
representando uma delas a contra prova que permanecera emf poder do inferessado,

lavrando-se um termo de coleta de duas vias, uma das quais sera ::L*ntregue ao interessado.

§ 3° - Tanto a amostra como a contra prova devem ser golocadas em envelopes
apropriados aprovados pela Secretaria Municipal de Agropecufiria ¢ Meio Ambiente,

serem fechados, lacrados e rubricados pelo interessado e pelo fungonario.

§ 4° - Em todos os casos de reinspecao as amostras ferdo prgferéncia para exame.
4

-

LA
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ESTADO DE MINAS GERAIS

§ 5° - Quando o interessado divergir do resultado do ex

do prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a analise de contra prov

§ 6° - O requerimento sera dirigido ao Diretor do De
Inspecdo Municipal.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

¢ pode requerer dentro

rtamento de Servico de

§ 7° - O exame da contra prova pode ser realizado em qLI;quer laboratorio oficial

com a presenga de um representante da respectiva Inspetoria M

§ 8 - Além de escolher o laboratério oficial para ex

icipal.

hme de contra prova o

interessado pode fazer-se representar por um técnico de sua prefpréncia e confianca.

§ 9° - Confirmada a condenacao do produto ou partida

determinara sua destinacao.

CAPITULO XVI

ROTULAGEM E EMBALAGEM EM GERAL

Art. 605. Os produtos de origem animal destinados a

podem ser acondicionados ou embalados em recipientes que ven

Paragrafo Unico. Quando houver interesse comercial, in
acordo com a natureza do produto, podera ser exigida embalage

padronizado em formato, dimensio ¢ peso.

a Inspetoria Municipal

imentacao humana so

am a ser aprovados.

Hustrial ou sanitario, de

n ou acondicionamento

Art, 606. Em hipétese alguma podem ser utilizados, se anériormente tenham sido

empregados no acondicionamento de produtos e matérias prim

nao comestivel.

Art. 607 Todos os produtos de origem animal entregues

identificados por meio de rotulos registrados, aplicados sob‘t

produtos, vasilhames, quer quando diretamente destinados ao

quando se destinem a outros estabelecimentos que os vao beneficigr.

5 de uso comestivel ou

comercio devem estar
as materias primas,

bonsumo publico, quer

Paragrafo tinico. Os produtos de origem animal que devch ser fracionados devem

conservar a rotulagem.

Art. 608. Entende-se por rétulo toda inscricdo, legenda,

il(agcm ou toda matéria
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descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, grqvada{ gravada em rclevo

ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento.

Art. 609. Os rotulos devem obrigatoriamente conter as sequintes indicagoes:

1 - nome verdadeiro do produto em caracteres destacadqgs, uniformes em corpo e

cor. sem intercalacio de desenhos e outros dizeres, obedecgndo as discriminacoes

estabelecidas neste Regulamento, ou nome aceito por ocasido da

2 - nome da firma responsavel;

3 - nome da firma que tenha completado operacoes

quando for o caso;

4 - carimbo oficial da Inspegdo Municipal;

rovacdo das férmulas,

de acondicionamento,

5 _ natureza do estabelecimento, de acordo com a clas#ificaqao oficial prevista

neste Regulamento;

6 - localizacao do estabelecimento, especificando o Munig

7 - marca comercial do produto ou nome fantasia;

8 - algarismos correspondentes a data da fabricagad

horizontal ou vertical,

9 - pesos: liquido e bruto,

10 - Ingredientes utilizados na composi¢ao do produto;

11 — Informagdes nutricionais;

12 - a especificacao "Industria Brasileira®

pio e Estado;

dispostos em sentido

13 — A especificacdo “Contém gluten” ou “Nao contém glafgn”.

Paragrafo tinico. Toda e qualquer rotulagem dos produto
atender ao disposto nas Resolucdes. Normas Técnicas, Portari

legais aplicaveis a espécie.

Al
. . AX
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ESTADO DE MINAS GERAIS

CAPITULO XVII
CARIMBO DE INSPECAOQ E SEU USO

Art. 610. Os carimbos do Servico de Inspecao Munici
oficial usada exclusivamente nos estabelecimentos cadastrados
de Agropecuiria e Meio Ambiente, e a garantia de que
estabelecimentos pela autoridade competente.

Art. 611. O niamero do registro do Estabelecimento, as i
“INSPECIONADOQO" tendo na parte superior a palavra “CO
clementos basicos que identificam a autenticidade do “Cari

Municipal”.

Art. 612. As iniciais S.I.M - traduzem “SERVICO DE INSPE

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

|, representam a marca
a Secretaria Municipal

o produte provém de

niciais SI1.M, e a palavra

I:IJ’ALES". representam 0os

bo Oficial da Inspecao

CAC MUNICIPAL”,

Art. 613. O Carimbo Oficial da Inspe¢ac Municipal € re;:rLesentado pelos modelos

a seguir discriminados, com os respectivos usos, que integram o g

I - Modelo 1 (INSPECIONADO):
a) forma, circular;

b) dizeres: Numero do Registro do Estabelecimento

este decreto.

em cima da palavra

“INSFECIONADO", cent
“«SECRETARIA/DEPARTAMENTO MIUNICIPAL DE AGRICULTU

colocada  Horizontalmente e

lizada. A  palavra

" acompanha a curva

superior do circulo na parie interna. Abaixo da palavra “INSHECIONADO” as iniciais
“S.1.M.” horizontalmente. O “NOME DO MUNICIPIO - MG” acotfipanha a curva inferior

do circulo, A palavra “CONVALES” acompanha a curva inferpr do circulo na parte

externa.;

¢) dimensdes € uso. 0 diametro varia de dois a trinta c]nn'mctros. Esse modelo

cujas dimensdes sio escolhidas considerando-se a proporcionali
embalagem, compde o rotulo registrado de produtos comestiy
manipulados e ou industrializados, inclusive caixas ou eng
pescado, mel ¢ cera de abelhas, podendo ser aplicado, conforme

selo adesivo.

ade com o tamanho da
eis de origem animal,
dados contendo ovos,

0 caso, sob a forma de

/’/::\ - .
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II - Modelo 2 (REINSPECIONADOQ):

a) forma. eliptica no sentide horizontal;

R- MG

em cima da palavra

b) dizeres. Numero do Registro do Estabelecimento
“REINSPECIONADO”, colocada horizontalmente e  cen
“SECRETARIA/DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTU
superior da elipse na parte inferna. Abaixo da palavra “REINS
“§ LM." horizontalmente. O “NOME DO MUNICIPIO - MG" aco

da elipse. A palavra “CONVALES" acompanha a curva inferior da

c) dimensdes e uso. O diametro horizontal varia de cincg
diametro vertical varia de trés a dezoito centimetros, para o us
animal comestiveis apds a reinspe¢ao e usando-se as dimensocs
do produto a ser carimbado.

III - Modelo 3 (CONDENADO)

A
» acompanha a curva
ECIONADC" as iniciais

panha a curva inferior

-alizada. palavra

clipse na parte externa;

a trinta centimetros e o
em produtes de origem

roporcionais ao volume

a) forma. quadrada, permitindo-se angulos arredondadds quando cravados em

recipientes metalicos;

b) dizeres: dizeres. Numero do Registro do Estabelecime
“CONDENADO", ¢
“SECRETARIA/DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGRICULTU
esquerda, superior e direita do quadrado na parte 1nfe
«CONDENADO" as iniciais “SIM." horizontalmente. O “NOME
acompanha a aresta inferior do quadrado. A palavra “CONVAL

colocada Horizontalmente

inferior do quadrado na parte externa;

c) dimensoes ¢ uso. os lados iguais terao a dimensao va

centimetros. Esse modelo, cujas dimensoes serdo escolhidas para

produtos origem animal diversos quando condenados pela inspeg

Art. 614. A carimbagem deve ser acompanhada por um fu

Art. 615, A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base

cenfrglizada.

fo em cima da palavra
A

" acompanha a aresta

palavra

Abaixo da palavra
10O MUNICIPIO - MG~

1S” acompanha a aresta

fando de trés a quinze

1150 em carcaga, corte €

Q.

cionario do *S.1L.M",

. violeta de metila.
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MOR- MG

Art. 616. O carimbo ¢ a tinta quando fora dos trabalhos fleverao ficar sob guarda

e responsabilidade do “S.1.M".

—

XXXX
CONDENADO

S.LLM.

MUNICIPIO-MG
CONVALES

SECRETARIA
viNLIN3-b9OV

CAPITULO XVIII
DOS EXAMES DE LABORATORIO

MUNICIPAL DE J

Art. 617. O produto de origem animal para consumo, bep como toda ¢ qualquer

substancia em sua elaboracdo, estao sujeitos a exames tecnoldgicos, fisico-quimicos &

microbiologices efetuados por laboratorio oficial ou particular ¢
MAPA.

Art. 618. O exame quimico compreende:

I - 0s caracteres organolépticos;

Il - principios basicos ou composicao cenfesimal,

III - indices fisicos ¢ quimicos;
Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cép.'SSS’?O-{lﬁO'm Fone: (038)367
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IV — corantes, conservantes ou outros aditivos;

R- MG

V - provas especiais de caracterizacao e verificacao de qLTalidade;

VI - ecxame quimico da dgua que abastece os estabe

Municipal;
VII - determinacao de fraude, falsificacao ou alteragdo.

Paragrafo Unico. Os caracteres organolépticos, a com

indices fisico-quimicos serao nos padrdes normais aprovados.
Art. 619. O exame microbiologico deve verificar:

[ - a presenca de germes, quando se tratar de conserva su

bcimentos sob Inspecao

bosicdo centesimal e os

bmetida a esterilizacao;

I - a presenca de produto de metabolismo bacteriano, qufndo Nnecessario;

Il - a contagem global de microorganismos mesofilo
proteoliticos, lipoliticos, helofilos ou, especificamente, de

coliformes;

| termofilos, psicrofilos,

veduras, cogumelos e

IV - analise de coliformes totais e fecais (presuntivo e conragem, confcrme o caso);

V - a presenca de germes patogénicos;

VI - o padrio microbiologico de potabilidade da
estabelecimento sob inspegdo municipal;

VII - o padrio microbiologico da matéria-prima ¢

componentes do produto de origem animal.

CAPITULO XIX

DAS INFRACOES E PENALIDADES

dgua que abastece o

de outras substiancias
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Art. 620. As infragdes ao presenie Regulamento serao pun

e, quando for o caso, mediante responsabilidade criminal.

Paragrafo nico. Incluem-se entre as infracdes previstas
que procurem embaragar a agao dos servidores do Servico de 1
outros drgdos no excrcicio de suas fungdes. visando impedir,
trabalhos de fiscalizacdo; desacato, suborno, ou simples tentati
sobre dados estatisticos referentes a quantidade, qualidade e pr
de modo geral, qualquer sonegagdo que seja feita sobre

indiretamente intcresse a Inspe¢ao Industrial ¢ Sanitaria de Prodt

Art. 621. A infracio a legislagao referente aos produtos de
infrator as seguintes sangoes:

OR- MG

Has administrativamente

jleste Regulamento, atos

specdo Municipal ou de
dificultar ou burlar os
a; informacoes inexatas
edéncia dos produtos e,
hssunto que direfa ou

tos de Origem Animal.

origem animal sujeita o

I — adverténcia. quando o infrator for primario € nao tiver %gido com delo ou ma f¢,

1 — multa de até 10 UFC’s (Unidade Fiscal Convales). nos crxsos nio compreendidos

no inciso anterior.

Il — apreensdo ou condenacdo das matérias-primas, p#‘odutos, subprodutos €

derivados de origem animal. quando nao apresentarem condig

adequadas 20 fim a que se destinam ou forem adulterados.

IV — suspensido de afividades: quando cause risco ou ameacs

sanitaria ou no caso de embaraco a agao fiscalizadora.

V — interdicao total ou parcial do estabelecimento. quandd

adulteracao ou falsificacio habitual do produto ou se verificar, m
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condig¢
previstas em normas técnicas.

bes higiénico-sanitarias

de natureza higiénico-

a infracio consistir na
tdiante inspecio técnica

bes higiénico-sanitarias

VI — em caso de reincidéncia: o estabelecimento esta sujeitd a cassacao do registro

no SIM.

§ 1° - As multas previstas neste artigo serao agravadas até o

de artificio ardil, simula¢do, desacafo, embara¢o ou resisténcia a

em conta, além das circunstancias atenuantes, a situagdo ec

infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei,

Rua Dr, Céndido Ulhéa, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673
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essara quando sanado o

§ 2° - A suspensido de que trata o inciso IV deste artigo, g
risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou no caso cqu franquia da atividade a
acao da fiscalizagao.

§ 3° - A interdigdo de que trata o inciso V deste artigo, fodera ser suspensa apos

atendimento das exigéncias que motivaram a acao.
afo anterior, decorridos

§ 4° - Se a interdi¢do nao for suspensa nos termos do para
12 (doze) meses, sera cancelado o registro no SIM.

§ 5° - Ocorrendo a apreensido mencicnada no inciso I dete artigo, o proprietario
responsavel pelo estabelecimento sera nomeado fiel depositario flo produto, cabendo-lhe

a obrigacao de zelar pela sua adequada conservagao.

§ 6° - As despesas decorrentes da apreensao, interdicao elinutilizacao de produtos

e subprodutos de origem animal serdo custeados pelo respectivo proprietario.
nidade Fiscal Convales)
30% do salario minimo,

Art. 622. Para calculos de multas baseadas em UFC’s (U
de infracao.

deve ser considerado o valor fixado de 1 UFC correspondente a
com valor vigente no primeiro dia do més em que se lavrar o aufg

Art. 623. Além dos casos especificos nesie regulamdento sio consideradas

adulteracdes, fraudes ou falsificagdes, como regra geral.

I - adulteragoes.
a) quando os produtos tenham sido elaborados em condicc")es gue contrariem as

especificacdes ¢ determinagoes fixadas;
b) quando no preparo dos produtos haja sido empregadaH matéria prima alterada
lidade, tipo € espeécies

ou impura,
A
orizagao da Inspecdo

¢} quando tenham sido empregadas substancias de q

diferentes da composicio normal do produto sem prévia a
Municipal;
d) quando os produtos tenham sido coloridos ou arqmafizados sem previa

autorizacao e nao conste declaragdo nos rotulos;
|283 — Guarda Mor — MG.
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e) intengao dolosa em mascarar a data de fabricacac;
II - fraude.

a) alteragao ou modificacao total ou parcial de um ou miis elementos normais do
produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas pprovadas pela Inspecao

Municipal;

b) quando as operagdes de manipulagao ¢ claboracao jorem executadas com a

intencao deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos fpbricados;

¢) supressdo de um ou mais elementos e substituicdo porfoutros visando aumento
de volume ou peso, em detrimento de sua composigao normrl ou do valor nutritivo
intrinseco;

d) conservagdo com substancias proibidas;

€) especificacio total ou parcial na rotulagem de um dperminado produto que

nao contenha no produlto;
ITI — falsificacdes.
a) quando os produtos forem elaborados, preparados e gxpostos ao consumo em

forma, caracteres ¢ rotulagem que constituam processos dppeciais, privilégios ou

exclusivamente de outrem sem que seus legitimos propfictarios tenham dado

autorizagao;

b) quando forem usadas denominacdes diferentes das prefistas neste regulamento

ou formulas aprovadas.

Art. 624. Para a aplicacdo da pena de multa serdo @bservadas as seguintes
condic¢des para a graduagio.

[—multa de 1 UFC a 3 UFC’s para.

a) desobediéncia a qualquer exigéncia fecnico-sanitaria, i-rlnclusive, para o trabalho
de manipulacao e preparo de matéria prima;

b) uso inadequado de embalagens ou recipiente;
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c) ndo utilizacaoc dos carimbos oficiais,
d) auséncia da data de fabricacao;

€) saida de produtos sem prévia autorizacao do resl-_r)nsavel pelo Servigo de

Inspecio;
f) problemas na rotulagem dos produtos;
I1 — multa de 2 UFC’s a 5 UFC’s para:

a) fornecimento de rétulo e carimbo oficial para facilitrr o transito de produtos

nao inspecionados,

b) recebimento e guarda de produtos proibidos que flossam ser utilizados na

producio,

c) mistura de matérias primas em proporgocs difprentes das propor¢oes

aprovadas;
d) comércio de produtos sem inspegao;
e) embaraco ou dificuldade de atuagao dos servidores do $iM.

f) venda a granel de produtos que deveriam ser vgndidos em embalagens

individuais;
g) langamento no mercado de produtos cujos rétulos nao Aenham sido aprovados;
[l — mulia de 3 UFC’s a 6 UFC’s para.

a) alteragdes e construgdes novas, sem que os projetos thnham sido previamente

aprovados pela SIM;
b) uso indevido do carimbo do Servigo de Inspe¢do Munic pal,

c) envic para consumo de produtos inspecionados sem a devida identificacao;
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d) despacho ou transporte de produtos em desacordo Jom as determinacoes da

Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

IV — multa de 4 UFC’s a 7 UFC’s para.

a) em caso de fraudes, falsificacoes e adulteracdes dos pr:

dutos inspecionados;

b) aproveitamento de materias primas condenadas ou fle animais sem inspecao

para alimentacdo humana;

¢) suborno, tentativa de suborno ou uso de violéncia fisida contra funcionarios do

Servico de Inspecac Municipal, no exercicio de suas atividades;

d) abate de animais em desacordo com as exigéncias dﬂ
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

V - multa de 5 UFC’s a 10 UFC’s: quando for pratic
incisos anteriores, a ser fixado de acordo com a gravidade da f

Inspecao Municipal.

Secretaria Municipal de

o ato nao previsto nos

Ita, a critério Servico de

Paragrafo Unico. A aplicagio de multa nao isenta o int’r#tor do cumprimento das

exigéncias que as tenham motivado, marcando-se quando for o
cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a gravida
Servico de Inspecao Municipal, ser novamente multado no dob

suspensa a atividade ou cassado.

Art. 625. Para imposicao e graduacio das penas e fixacaq
autoridade considerara.

a) circunstancia atenuante;

b) circunstancia agravante;

€aso, NOVO prazo para o
e da falta e a juizo do

o da multa anterior, ter

dos valores das multas a

c) a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncigis para a saude publica;

d) os antecedentes do infrator quanto as normas sanitariaf
animal.

§ 1° - Sdo circunstancias atenuantes.

dos produtos de origem
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1 - A acdo do infrator nio ter sido fundamental para a mgferializacdo do fato.

Il - A errada compreensao da norma sanitaria, quando

agente para entender o carater ilicito do fato.

Il - O infrator reparar ou minorar as consequéncias

logo notificado pela inspecéo.

IV - O infrator ter sofrido coa¢édc a qual podia resistir p

V - Ser o infrator primario.

§ 2° - Sao circunstancias agravantes:

I - Ser o infrator reincidente.

consumidor de produto elaborado em desacorde com o disposto

tente a incapacidade do

ato lesivo a saude, tdo

a pratica do ato.

a legislacao sanitaria de

Il - Ter o infrator obtido vantagem pecuniaria, di‘:orrente da venda ao

produtos de origem animal.

IIl - O infrator ter praticado coagao a cutrem para a exec

IV - O infrator ter ciéncia do ato lesivo a saude e nido

—_ = ——

cabiveis para evita-lo.

V - Ter o infrator agido com dolo. fraude ou ma-fe.

¢ao da infragao.

rovidenciar as medidas

Art. 626. Nao pode ser aplicada mulfa, sem que previam
de infracdo, detalhando a falta cometida, o artizgo infri
estabelecimento com a respectiva localizacao e a firma responsav

Art. 627. O auto de infragio deve ser assinado pelo
infracao pelo proprietario do estabelecimento ou represcntantd

testemunhas.

Paragrafo inico. Sempre que o infrator ou as testemunha

nte seja lavrado o auto

ido, a natureza do

—

kervidor que constatar

s da firma e por duas

€ negucm a assinar o

auto, sera feita declaragac a respeito no proprio auto, remetendo-pe uma das vias do auto

de infracac ao propriefaric da firma responsavel pelo

Rua Dr. Candido Ulhéa, n.° 250, Ceatro, Cep. 38570-000 - Fone: (038)3673
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correspondéncia registrada e mediante recibo.

Art. 628. A autoridade que lavrar o auto de infracio deve extrai-lo em 3 (trés)
vias: a primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetifla ao Inspetor Chefe da

Inspecdo Municipal e a terceira constituird o proprio talao de infracdes.

Art. 629. O infrator podera apresentar defesa até 10 (dezl dias apos a lavratura do

aufo de infracao.

Art. 630. O julgamento do processo cabera ao Spcretario Municipal de
Agricultura, Pecuaria ¢ Abastecimento junfamente como DireHor do Departamento do

Servico de Inspe¢do Municipal.

Art. 631. A penalidade de cassacdo do registro no BIM sera aplicada pelo

Departamento do Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 632. Nos casos de cancelamento de registro no SIM 4 pedido dos interessados,
bem como nos de cassacdo como penalidade, devem ser inutilizgdos os carimbos oficiais

nos rétulos e as matrizes entregues a Inspecao Municipal mediaqte recibo.

Art. 633. O registro no SIM poderd ser cassado no caso de falta do pagamento de

03 (trés) taxas de inspegao.

CAPITULO XX
DAS TAXAS

Art. 634. As taxas decorrentes do registro ¢ vistoria do gstabclecimento, registro
ou alteracdo de rétulo de produto, alteracio de razao social e di inspecao ¢ reinspegao
sanitarias de produto de origem animal, serdo recolhidas a bagco oficial, a crédito do
CONVALES.

§ 1° - As taxas de inspecdo e reinspecao, devidas Jm razao da atividade
desenvolvida pelo estabelecimento no més, serao recolhidas até o {10°) décimo dia do més

seguinte, sendo as demais recolhidas imediatamente apés o fato gdrador.

§ 2° - O atraso no recolhimento sujeitara o devedor a fulta de dez por cento
(10%), juros te mora de um por cenfo (1%) ao més ou fracdo, ¢ a
variacao da Unidade Fiscal Convales- UFC.

alizagdo do valor pela
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§ 3° - O recolhimento da taxa de inspecdo nao iggnta o produto de novo

pagamento, no caso de reinspecao.

Art. 635. Todos os estabelecimentos mencionados neste
ao pagamento das taxas a que s¢ refere o artigo anterior.

CAPITULO XXI
DISPOSICOES GERAIS

gulamento estao sujeitos

Art. 636. A Secretaria Municipal de Agropecudria ¢ Meio Ambiente

publicara normas complementares sobre a elaboracdo e uso defselos e carimbos relativos

ao Servico de Inspe¢ao Municipal.

Art. 637. Sempre que necessario, o SIM solicitara parece

saude para registro de produtos com alegactes funcionais, ind

do érgdo competente da

icacao para alimentagdo

de crianga de primeira infincia ou grupos populacionals qge apresentem condicdes

metabdlicas e fisiologicas especificas ou outros que néo estejam
especificas.

Art. 638. A Seccretaria Municipal de Agropecua
editara normas especificas para venda direta de produtos ecm
prazo de 120 dias apds a publicacao deste Regulamento, de
Federal n° 5.741/2006.

estabelecidas em normas

Fia ¢ Meio Ambiente
pquenas quantidades, no

acordo com o Decreto

ar a saude amimal ¢ a

Art. 639. O SIM e o setor competente pela sanidade a:l;nal, no ambito de suas

competéneias, atuardo conjuntamcnte no sentido dc salvagua

seguranca alimentar.

§ 1° O SIM podera implementar procedimentos compl

entares de inspecdo e

fiscalizagio para subsidiar as agdes do setor competente pdla sanidade animal do

municipio de Guarda-Mor no diagnodstico e controle de do

Regulamento, exdticas ou ndo, que possam ocorrer ho municipio.

§ 2° Quando houver suspeita de doencas infectocor
imediata, nas atividades de fiscalizacio e inspecgdo sanitaria, a |

ao setor competente responsavel pela sanidade animal.

cas nao previstas neste

agiosas de notificacdo
specao devera notificar

Rua Dr, Candido Ulhda, n.® 250, Centro, Cep, 38574-000 — Fone: {038)36_73#1283 — Guarda Mor - MG.
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ESTADO DE MINAS GERAIS

Art. 640. Fia instituido o Conselho de Inspegao Sanitari
Mor, com o ¢bjetivo de debater, aconselhar, sugerir e definir a;
dos servigos de inspegdo e de fiscalizacao sanitaria ¢ sobre

normas, portarias € outros.

Municipal de Agropecuaria e Meio Ambiente, dos agric

§ 1°. No Conselho de Inspecao deverdo participar mpreI

¢ outros de interesse publico ligados ao tema.

§ 2° A Secretaria Municipal de Agropecuaria e
publicar as demais normas de instalagio e de funcionamento do
prazo de 90 dias apds a publicacdo deste Regulamento.

Art. 641. A Secretaria Municipal de Agropecuarid
prazo de 120 (cento e vinte) dias apos a publicagdo
constituir o sisterma tnico de informacdes sobre todo o trabd
inspecao e de fiscalizagdo sanitaria, gerando registros auditaveis.

Paragrafo unico. Sera de responsabilidade da A Se
Agropecuaria e Meio Ambiente e da Secretaria Mu
a alimentacio e manutengio do sistema tnico de informagd

fiscalizacdo sanifaria do respectivo municipio.

b

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG

do municipio de Guarda-
suntos ligados a execugao

criacdo de regulamentos,

ntantes da A Secretaria

tores e dos consumidores

Meio Ambiente devera

Conselho de Inspegao no

e Meio Ambiente fera
Heste Regulamento para

lho e procedimentos de

retaria Municipal de
hicipal de Saude

s sobre a inspecdo ¢ a

Arf. 642, O SIM proporcionara aos seus servidores lreim].:wento e capacitacdo em

universidades, centros de pesquisa e demais instituicdes pii

finalidade de aprimoramento técnico e profissional, inclusivg

convénios de intercimbio técnico com orgaocs congéneres.

Art. 643. As
complementares.

penalidades aos infratores

Art. 644. Os recursos financeiros necessarios a imp
Regulamento e¢ do Servico de Inspecao Municipal serao
alocadas na A Sccretaria Municipal de Agropecuari

especifica.

Art. 645, As normas néo previstas neste regulamento, que

Identidade e Qualidade para as matérias primas, ingredientes

serdo def

!

constantes no Orcamenfo de Municipio Guarda-Mor e sera oH

icas € privadas, com a

por meio de acordos ¢

rminadas em wnormas

[#mentacao do presente
rnecidos pelas verbas
¢ Meio Ambiente,

eto de regulamentacéo

estabelecem Padrdes de

ditivos e coadjuvantes

Rua Dr. Cindido Ulhsa, n,” 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (qss);ss'/srzs.’, — Guarda Mor - MG,




ESTADO DE MINAS GERAIS

g%gg PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA WLOR— MG

tecnologicos de carnes e produtos carneos, de pescados e deri fados, de leite e derivados
de ovos e ovoprodutos, de produtos das abelhas ¢ derivadps, assim como sobre o

Registro de Produtos, do Transito ¢ Certificacio de Produtog de Origem Animal, das

Infracdes e Sancoes Administrativas, aplica-se © que Heterminam as

complementares ¢ demais legislagdes vigentes.

normas

Art. 646. Os casos omissos ou de duvidas que surgirem|na execucao do presente

Regulamento, serdo resolvidos através de resolugdes e decretos baixados pela A

Secretaria Municipal de Agropecuaria e Meio Ambiente, fapds debatido e ouvido o

Conselho de Inspecdo Sanitaria.

Art 647 - O Servico de Inspecao Municipal - SIM baixara portarias especificas para

cada produto de origem animal, fixando normas técnicas fpara a construgdo ¢ 0

funcionamento dos respectivos estabelecimentos.

Paragrafo tnico - Em atendimento ao constante avango tegnologico da industria de

produto de origem animal, o SIM pode baixar novas instrugdes, fixando normas €

procedimentos a serem atendidos pelos estabelecimentos registfados ou refacionados na

autarquia.
Art. 648 - Este decreto entra em vigor na data de sua publifagfw.

Art. 649 - Revogam-se as disposicoes em contrario.
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ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO I

REQUERIMENTO PARA RELACIONAMENTO

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA YIOR- MG

Eu, RG
_.CFF Residente:
no Municipio
de , proprietario di empresa/propriedade
.com DAP ()
CNPJ. n® . situado a
Rua
Bairro 1o municipio de

, classificada como

que ira trabalhar

com

, para

comercializagdo no Municipio de

., venho

requerer de V.Sa., o registro de meu estabelecimento no Servico dTl

SIML

Telefones e email para contato.

Inspegdo Municipal-

de

de 20

Assinatura do requerente

Rua Dr. Cindide Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673

f

83 - Guarda Mor - MG.



PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAIMOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO II

DADOS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

Nome:

Endereco:

n° Bairro. Cida%&

UF. CEP.

Fone. Email.

Documentos: RG: Orgao Expedidor,

CFF.

OBS. Anexar copias dos documentos do proprietario do estabeledimento.

Assinatura

———

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673 §283 — Guarda Mor - MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAJ

MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS
ANEXO III
REGISTRO DO ESTABELECIMENT(
Eu,
RG , CPF
Residente, n®
proprietario da empresa
com regisiro no CNF] n° . situado a
rua
bairro no municipio de classificada
como que ira  trabalhar
com

para comercializacao no Municipio de

, venho requerer o

registro de meu estabelecimento no Servico de Inspecao Munici]#al.

OBS: Ancxar copias dos documentos do estabelecimento.

Assinatura

Rua Dr. Ciadido Ulhda, n.” 250, Centm, Cep. 38570-000 - Fone: (338)3673

il
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g 2 ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO IV

REQUERIMENTO SOLICITANDO VISTORIA D+ TERRENO

Sr. (a) Fiscal do Servico de Inspecao Municipal

Eu, . abaixo
assinado, desejo construir
um(a)

{ especificacdo da industria) ((#idade. municipio).

Venho requerer a(o) Sr(a), vistoriar o terreno e autorizar a pr#paracao dos documentos

necessarios para a construgao do referido estabelecimento indusT‘riaL

Nestes termos

Pede Deferimento

de de 20 .

Assinatura do requerente

Rua Dr. Céindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673&283 —Guarda Mor - MG.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA [LIOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO V

LAUDO DE INSPECAQ PREVIA DE TERRENO

1 | Nome da firma proprietaria do terreno.

2 | Localizacdo do terreno (Distrito, Municipio, Estado).

3 | Area total disponivel.

4 | Area a ser utilizada na construcgio.

5 | Perfil do terreno, assinalado os acidentes e sua natureza.

6 | Detalhes sobre facilidades de escoamento das aguas pluviajs.

7 | Existéncia de prédios limitrofes, especificando sua naturczg:

8 | Localizacao urbana, suburbana ou rural e distancia dos poﬁ tos de embarque:

9 | Existéncia nas proximidades, de estabelecimentos que prodfizam mau cheiro,
indicando natureza e distancia do local.

10 | Distancia entre o futuro estabelecimento e rios perenes parg escoamento das aguas
residuais:

11 | Existéncia de fonte produtora de 4gua para abastecimento (fascente, rio, pocos, rede
da cidade); especificando abundancia provavel e detalhes sdbre possibilidade de
poluigao.

=y

b

Rua Dr. Céndido Ulhda, n.” 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038B673r1283 - Guarda Mor- MG, ‘7
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ESTADO DE MINAS GERAIS

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAIMOR- MG

12 | Meios de transporte que dao acesso ac local.

13 | Regido, distancia e meios de acesso da matéria prima.
14 | Qutros detalhes de importincia que forem observados.
15 | Conclusoes.

de

de 20 :

Assinatura Fiscal do Servigo de Inspecao Municip

Rua Dr. Céndido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 —~ Fone: (038)3673

283 — Guarda Mor - MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA{MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO VI

REQUERIMENTO SOLICITANDO APROVACAO PREVIA DO P+OJETO DE CONSTRUCAQO

Sr. (a) Fiscal do Servico de Inspe¢do Municipal

Eu, , representando

o estabelecimento denominado

que se localizara a

(endereco, bairro, cidade), venho requerer a aprovacao das plantas e memoriais
descritivos de construcio e econdmico-sanitario em anexo, vis;ndo o registro do mesmo

nesse Orgﬁ.o.
Para tanto, anexa plantas ¢ demais documentos necessarios.
Nestes termos

Pede deferimento

N

VO N

de de 20 .

Assinatura do requerente

Rua Dr. Candide Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673§1283 ~ Guarda Mor —~ MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAIMOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO VII

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTA%ELECII\AENTO

1 | Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

2 | Denominacéo dada ao estabelecimento (identificacao).

3 | Localizacao do estabelecimento:

4 | Caracteristicas e tipo do estabelecimento.

) |

Produtos que pretende trabalhar:

6 | Capacidade maxima diaria de industrializa¢do ou manipul3cdo dos produtos.

7 | Procedéncia da matéria prima por municipio:

8 | Mercado de consumo que pretende abastecer:

|
Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570000 — Fone: (038)3674 1283 - Guarda Mor ~ MG.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAA.MOR- MG
g 2 ESTADO DE MINAS GERAIS

Niimero de funciondrios do estabelecimento:

10

Meio de transporte do produto final:

11

Agua de abastecimento, procedéncia, captacio, tratamentT. vazao, capacidade

dos depodsitos, distribuigdo.

12

Destino das aguas servidas.

13

Telas a prova de moscas nas janelas ¢ porta de vai-e-vem T{as portas:

14

Natureza do piso, material de impermeabilizacdo das parcges.

Teto das dependéncias.

16

Ventilagao e iluminacao (natural ¢ artificialy nas diversas

pendéncias.

17

Natureza e revestimento dos equipamenios.

Rua Dr. Céndido Ulhda, n." 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)36

1283 — Guarda Mor — MG,




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA[MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

18 | Vestiarios, sanitarios e refeitorios para operarios:

19 | Indicacao de existéncia nas proximidades, de curtumes, fgbricas de produtos
organicos e outros estabelecimentos industriais que por sfa natureza produzam

mau cheiro,

20 | Instalacoes frigorificas. area a capacidade das camaras, sigtema de refrigeragao e

capacidade dos compressores:

Ass. Proprietario

Ass. Engenheiro, Eng. Agronomo ou Respofisavel.

Rua Dr. Candido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (03&)3J73 1283 — Guarda Mor ~ MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO VI

MEMORIAL DESCRITIVO DA CONSTRUGAO

[ | Nome da firma inferessada no projeto:

2 | Localizacdo do futuro estabelecimento:

3 Natureza do estabelecimento:

4 | Responsavel pelo projeto:

5 Area do terreno.

6 | Area a ser construida.

7 | Area util.

3 Recuo do alinhamento da rua.

9 | Duragao provavel da obra.

10 | Argamassa,

11 | Fundacodes.

12 | Pé direito.

13 | Madeiramento e coberturas:

Rua Dr. Candido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)367§ 1283 - Guarda Mor - MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

15 | Portas (dimensdes e material - especialmente das camanTs friasy,

16 | Revestimento geral.

17 | Pavimentacao.

18 | Esquadrias.

19 | Impermeabilizacao (discriminar o material a ser empreggdo no piso e nas paredes
das diferentes dependéncias).

20 | Instalag¢des de aguas

21 | Sistema de esgoto (detalhes sobre o modo e processo de ddpuracio anies de ser
lancado na corrente d’agua).

22 | Pintura geral,

23 | Custo provavel da obra.

, de de 20

Assinatura do Engenheiro responsavel
CREA n®

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.® 250, Centro; Cep. 38570-000 — Fone: (038}367r 1283 — Guarda Mor - MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA F\’(OR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO IX

PLANO DE GERENCIAMENTO DE RESIDUOSBOLIDOS

Caso seja solicitado o Plano de Gerenciamento de Residuos golidos (PGKS), devera ser

elaborado conforme Termo de Referéncia (TR), emitido pela Segretaria de Meio Ambiente.

Rua Dr. Céindido Ulhéa, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)367] 1283 — Guarda Mor - MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO X

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE THCNICA

Declaro para os devidos fins, junto ao Servico de Jnspecdo Municipal que

., € o (a) responsavel

técnico do estabelecimento

Situado

de propriedade de

Por ser verdade, as duas partes assinam e dao fé.

de de 20 )

Assinatura [ Estabelecimento

Assinatura Responsavel

Rua Dr, Candido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)367} 1283 — Guarda Mor — MG.




|

ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXQO XI

DADOS DO RESPONSAVEL 'n’-:cmccﬁ

Nome:

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA #NIOR- MG

Formagao:

ENDERECO RESIDENCIAL:

Nome:

Endereco residencial

)y Complemento.

Bairro. Cidade:

UF. Minas Gerais

CEP. Fone.

E-mail:

DOCUMENTOS:

RG. , Orgao Exp. , Data.

CPF. . Reg. Profissional.

Diplomado pela.

Rua Dr. Céndido Ulhda, n.® 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)367
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CADASTRO DO PRODUTO

1. Identificacao da Empresa

Razdo Social.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO XII

HVIOR- MG

CNF),

Atividade.

Endereco:

Bairro.

Telefone. ()

CEP: Cidade:

Representante Legal.

- Minas Gerais

RG/Orgao Expedidor

CPF.

E-mail

2. Registro do Produto

Nome Completo:

Marca em Destaque:

Apresentacao do Produto.

Tipo de Produto.

Capacidade de produgéo/dia.

Cuidados de Conservacao.

Validade.

Ingredientes.

Aditivos:

Embalagem.

Registro.

Rua Dr. Ciindido Ulhdz, n.° 250, Centre, Cep. 38570-0040 — Fone: (038)367;
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA J.VIOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

Resultado da analise oficial microbiologica e fisico quimica do produto.

Assinatura

Rua Dr. Cindido Ulhba; n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3674 1283 — Guarda Mor — MG.




PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA[MOR- MG
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO XIII

TERMO DE COMPROMISSO

Declaro que estou ciente.
Que a empresa ndo podera iniciar as atividades sem dpmunicado por escrito e
autorizacdo da Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuarip ¢ Abastecimento, para o
devido acompanhamento dos profissionais do Servico de Inspegao Municipal.

Que para confeccao de rotulos dos produtos da empresa, dgvera ser encaminhado ao

Nucleo de Inspecao, solicitagdo (modelo proprio) a quem caljera parecer e autorizacao
para confeccdo dos mesmos.
Das exigéncias e penalidades constantes das normas e regulamentos do Servico de

Inspecao Municipal, Decreto N° e Leis/Decretos arfferiores/posteriores.

de de 20 .

Assinatura do requerente

Assinatura do Secretario da Agricultura (ou responﬁévcl)

Rua Dr. Cindido Ulhda, n.° 250, Centro, Cep. 38570-000 ~ Fone: (038)3673 1283 — Guarda Mor - MG.
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ANEXO X1V

REQUERIMENTO PARA INICIO DAS ATIV

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDAIMOR- MG

DADES

Solicitec a4 Coordenadoria do Niucleo de Inspec# autorizagao para a

Empresa

com registro no CNP] n° situado  a

Rua

Bairro , dar inicio as atividades qe producdo a partir do dia
de de20

de

de 20

Assinatura

Rua Dr. Candido Ulhda, n,° 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)36'#
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PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA
ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO XV

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO

" 4 PI“OdUtO.

de

Assinatura Respensavel Técnico

Rua Dr. Ciindido Ulhba, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)367# 1283 — Guarda Mor — MG.

fl

ﬁIOR- MG

de 20



|

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARDA 'L’]OR- MG

ESTADO DE MINAS GERAIS
ANEXO XVI

COMPOSICAO DO PRODUTO
Empresa.
Municipio: Registro SIM.
Produto.

MATERIA PRIMA INGREDIENTES SECOS INGREDIENTES LIQUIDOS
OUTROS INGREDIENTES AROMATIZANTES CONSERVADORES
MATERIAL DE EMBALAGENS CORANTES
1
de de 20

Assinatura Responsavel Técnico

Rua Dr. Céindido Ulhéa, n.* 250, Centro, Cep. 38570-000 — Fone: (038)3673 4183 — Guarda Mor - MG.




